MINISTERIO DA EDUCACAO
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

MODELO DE EDITAL — SERVICOS CONTINUADOS SEM DEDICAGAO EXCLUSIVA

PREGAO ELETRONICO

INSTITUTO FEDERAL DE BRASILIA - IFB
PREGAO ELETRONICO N° 21/2022
(Processo Administrativo n.°. 23508.001383.2022-41)

Torna-se publico que o INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO. CIENCIA E TECNOLOGIA DE
BRASILIA, por meio da Coordenacdo Geral de Aquisicbes, CGAQ, sediado & SAUS QUADRA 2
LOTE 03 bloco E, Edificio Siderbras Asa Sul — Brasilia/DF, CEP 70.070-906, realizara licitagdo, na
modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, sob a forma de execucdo indireta, nos termos da Lei
n® 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019, do Decreto
9.507, de 21 de setembro de 2018, do Decreto n® 7.746, de 05 de junho de 2012, das Instrugdes
Normativas SEGES/MP n° 05, de 26 de maio de 2017 e n° 03, de 26 de abril de 2018 e da Instrugao
Normativa SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro
de 2006, , do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n°
8.666, de 21 de junho de 1993 e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sesséao: 15/07/2022

Horario: 10H

Local: Portal de Compras do Governo Federal — https://www.gov.br/compras/pt-br
Critério de Julgamento: menor preco global

Regime de Execugao: Empreitada por Prego Global

1. DO OBJETO

. O objeto da presente licitacdo é a escolha da proposta mais vantajosa para a cessédo

administrativa de uso de bem publico para exploragéo comerC|aI de serwgos de cantina
fisi i ral

Brasilia, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus
anexos.

1.2. A licitacdo seréa realizada em grupo tnico, denominado CARDAPIO MINIMO, formado por 22
itens, conforme tabela constante no Anexo lll deste edital, devendo o licitante oferecer
! , ~
1.3. O critério de julgamento adotado sera o menor preco GLOBAL do grupo, observadas as
exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificacées do objeto
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. (SUPRESSAO)

DO CREDENCIAMENTO

O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a participagao
dos interessados na modalidade licitatéria Pregao, em sua forma eletronica.

O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no sitio
https://www.gov.br/compras/pt-br/ por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura de
Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou de seu
representante legal e a presunc¢do de sua capacidade técnica para realizagdo das transagdes
inerentes a este Pregéo.

O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagdes efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do
6rgéo ou entidade promotora da licitagcdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das
credenciais de acesso, ainda que por terceiros

E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no SICAF e
manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informagéo, devendo proceder,
imediatamente, a correcdo ou a alteragao dos registros tdo logo identifique incorre¢cdo ou
aqueles se tornem desatualizados.

3.51A nao observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar
desclassificagdo no momento da habilitagdo

DA PARTICIPAGAO NO PREGAO.

. Poderéo participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o

objeto desta licitacdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de Cadastramento
Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN SEGES/MP n° 3, de
2018.

4.1.1 Os licitantes deveréo utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema

4.1.2 . A participagao € exclusiva a microempresas e empresas de pequeno porte,
nos termos do art. 48 da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de
2006.

4.1.3 Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o
microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar
n°® 123, de 2006.
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4.2. Nao poderao participar desta licitagdo os interessados:

4.2.1

422
423

424

4.2.5

4.2.6

4.2.7

4.2.8

proibidos de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos, na
forma da legislagao vigente;

que nao atendam as condi¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);

estrangeiros que ndo tenham representagcédo legal no Brasil com poderes
expressos para receber citacao e responder administrativa ou judicialmente;

que se enquadrem nas vedagdes previstas no artigo 9° da Lei n° 8.666, de
1993;

que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo
de dissolugao ou liquidagao;.

entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;

organizagbes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando
nessa condicdo (Acérdao n° 746/2014-TCU-Plenario);

sociedades cooperativas, considerando a vedagado contida no art. 10 da
Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 2017.

4.3. Nos termos do art. 5° do Decreto n° 9.507, de 2018, é vedada a contratagao de pessoa juridica
na qual haja administrador ou sécio com poder de dire¢ao, familiar de:

a) detentor de cargo em comisséo ou fungdo de confianga que atue na area responsavel pela
demanda ou contratacao; ou

b) de autoridade hierarquicamente superior no &mbito do 6rgdo CEDENTE.

4.3.1

Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o cdnjuge, o
companheiro ou o parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou
afinidade, até o terceiro grau (Sumula Vinculante/STF n° 13, art. 5°, inciso V,
da Lei n° 12.813, de 16 de maio de 2013 e art. 2°, inciso lll, do Decreto n.°
7.203, de 04 de junho de 2010);

4.4. Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a utilizagdo, na execugao
dos servicos contratados, de empregado da futura CESSIONARIA que seja familiar de agente
publico ocupante de cargo em comissao ou fung¢ao de confianga neste 6rgdo CEDENTE.

4.5. SUPRESSAO
4.5.1. SUPRESSAO

4.6. Como condicdo para participagcdo no Pregao, o licitante assinalara “sim” ou “ndo” em campo
préprio do sistema eletronico, relativo as seguintes declaragdes:
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que cumpre o0s requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n°
123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em
seus arts. 42 a 49.

4.6.1.1 nos itens exclusivos para participagdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalagdo do campo “n&o” impedira o prosseguimento
no certame;

4.6.1.2 nos itens em que a participagdo nao for exclusiva para microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” apenas
produzira o efeito de o licitante nido ter direito ao tratamento favorecido
previsto na Lei Complementar n° 123, de 2006, mesmo que
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

que esta ciente e concorda com as condigdes contidas no Edital e seus anexos;
que cumpre os requisitos para a habilitacdo definidos no Edital e que a proposta
apresentada esta em conformidade com as exigéncias editalicias;
que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;
que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre
e nao emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condigao
de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituicao;
que a proposta foi elaborada de forma independente;

que n&o possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou for¢gado, observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 1° e no
inciso lll do art. 5° da Constituicdo Federal;

que os servigos sao prestados por empresas que comprovem cumprimento de
reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para
reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade
previstas na legislagdo, conforme disposto no art. 93 da Lei n°® 8.213, de 24 de
julho de 1991.

4.7. A declaragao falsa relativa ao cumprimento de qualquer condig¢éo sujeitara o licitante as sancdes
previstas em lei e neste Edital.

5. DA APRESENTAGCAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

5.1. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente com os
documentos de habilitagdo exigidos no edital, proposta com a descricdo do objeto ofertado e o
preco, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessao publica, quando, entao,
encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentagao

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste Edital,
ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

Brasilia
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Os licitantes poderao deixar de apresentar os documentos de habilitagdo que constem do SICAF,
assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a
documentacgao de habilitagdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n°® 123, de 2006.

Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrénico durante a sessao publica
do Pregédo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta e os
documentos de habilitagdo anteriormente inseridos no sistema

Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas
apresentadas, 0 que somente ocorrera apds a realizagdo dos procedimentos de negociagéo e
julgamento da proposta.

Os documentos que compdem a proposta e a habilitagdo do licitante melhor classificado
somente serao disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publico apds o
encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1.

6.2.
6.3.

O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos
seguintes campos:

6.1.1 valor unitario e total dos itens;

6.1.2 Descricdo do objeto, contendo as informacdes similares a especificagdo do
Termo de Referéncia

Todas as especificagbes do objeto contidas na proposta vinculam a CESSIONARIA.

Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na
prestacdo dos servigos, apurados mediante o preenchimento do modelo de Planilha de Custos e
Formacao de Precos, conforme anexo deste Edital;

6.3.1 A CESSIONARIA devera arcar com o dnus decorrente de eventual
equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive
quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como
os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja
satisfatorio para o atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer
algum dos eventos arrolados nos incisos do §1° do artigo 57 da Lei n° 8.666, de
1993.
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6.3.2 SUPRESSAO
6.4. SUPRESSAO

6.4.1 SUPRESSAO

6.4.2 SUPRESSAO
6.5. SUPRESSAO.
6.6. SUPRESSAO

6.7. A apresentagdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nelas
contidas, em conformidade com o que dispée o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar os servigcos nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a
perfeita execugao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicao.

6.8. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo |Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragcédo, sob
alegacgao de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

6.9. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
apresentacéo.

6.10. Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas.

6.10.1 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por
parte dos cessionarios pode ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de
Contas da Unido e, apos o devido processo legal, gerar as seguintes
consequéncias: assinatura de prazo para a adogado das medidas necessarias ao
exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou
condenagédo dos agentes publicos responsaveis e da empresa CESSIONARIA
ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de
superfaturamento por sobreprego na execugéo do contrato

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE
LANCES

7.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema eletrénico, na
data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que nao
estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios
insanaveis, ilegalidades, ou ndo apresentem as especificagdes exigidas no Termo de Referéncia.

7.2.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.
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7.2.2 A desclassificagdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.3 A nédo desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitacao.

7.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participarao da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os
licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio
de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

7.5.1 O lance devera ser ofertado pelo valor global do grupo.

7.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sessao e as regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao
ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.8. SUPRESSAO

7.9. Sera adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “aberto e fechado”,
em que os licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

7.10. A etapa de lances da sessao publica tera duragao inicial de quinze minutos. Apds esse prazo,
o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apdés o que transcorrera o
periodo de tempo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera
automaticamente encerrada a recepgéao de lances.

7.11. Encerrado o prazo previsto no item anterior, o sistema abrira oportunidade para que o autor
da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com pregos até dez por cento superiores aquela
possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o
encerramento deste prazo.

7.11.1 Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢cdes definidas neste item,
poderdo os autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de
classificagédo, até o maximo de trés, oferecer um lance final e fechado em até
cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.12. Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara os lances
segundo a ordem crescente de valores.

7.12.1 Nao havendo lance final e fechado classificado na forma estabelecida nos
itens anteriores, havera o reinicio da etapa fechada, para que os demais
licitantes, até o maximo de trés, na ordem de classificagdo, possam ofertar um
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lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o
encerramento deste prazo.

7.13. Poderad o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da
etapa fechada, caso nenhum licitante classificado na etapa de lance fechado atender as
exigéncias de habilitacao

7.14. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

7.15. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificagao do licitante.

7.16. No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o
sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao dos lances.

7.17. Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro
horas da comunicacdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para
divulgacéo.

7.18. O critério de julgamento adotado sera o menor preco, conforme definido neste Edital e seus
anexos.

7.19. Caso o licitante nao apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.
7.20. (SUPRESSAO)
7.21. (SUPRESSAO)
7.22. (SUPRESSAO)
7.23. (SUPRESSAO)
7.24. (SUPRESSAO)

7.25. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.26. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele
previsto no art. 3° § 2° da Lei n° 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia,
sucessivamente, ao objeto executado:

7.26.1 por empresas brasileiras;

7.26.2 por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia
no Pais;

7.26.3 por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista
em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e
que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacao.

7.27. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico dentre as
propostas ou os lances empatados.
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7.28. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, o pregoeiro devera encaminhar,
pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor prego, para
que seja obtida melhor proposta, vedada a negociagdo em condigdes diferentes das previstas
neste Edital.

7.28.1 A negociagao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes.

7.28.2 O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo no prazo
de 2 (duas) horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apés a
negociagdo realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmagdo daqueles exigidos neste
Edital e ja apresentados.

7.28.3 E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitagao fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.29. Apébs a negociagdo do preco, o Pregoeiro iniciard a fase de aceitacdo e julgamento da
proposta. Como condi¢cdo para a aceitagao da proposta, a licitante vencedora devera apresentar
uma relagdo das maquinas e aparelhos cujo funcionamento consuma energia elétrica que
pretende usar na execugao dos servigos, bem como as comprovagdes em relagdo a tais
produtos.

7.30. O Pregoeiro solicitara ao licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar que
apresente ou envie juntamente com a proposta, sob pena de ndo aceitagdo, copia da Etiqueta
Nacional de Conservagdo de Energia — ENCE do produto que sera usado na execugao dos
servigcos, para comprovagao de que pertence a(s) classe(s) exigida(s) no Termo de Referéncia.

8. DAACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

8.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro
lugar quanto & adequacdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagcdo ao maximo
estipulado para contratagdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no paragrafo
Unico do art. 7° e no § 9° do art. 26 do Decreto n.° 10.024/2019.

8.2. A anadlise da exequibilidade da proposta de pregcos devera ser realizada com o auxilio da
Planilha de Valores Maximos Admissiveis, Anexo lll do Termo de Referéncia, a ser
preenchida pelo licitante em relacéo a sua proposta final, conforme anexo deste Edital.

8.3. A inexequibilidade dos valores referentes a itens isolados da Planilha de Valores Maximos

Admissiveis, Anexo lll do Termo de Referéncia, ndo caracteriza motivo suficiente para a

desclassificagdo da proposta, desde que nao contrarie as exigéncias legais.

8.4. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do Anexo VII-A da
In SEGES/MP n. 5/2017, que:

8.4.1 nao estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital;

8.4.2 contenha vicio insanavel ou ilegalidade;
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8.5.

8.6.

8.7.

8.8.
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8.4.3 nao apresente as especificagcdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;

8.4.4 apresentar preco final superior ao pregco maximo fixado (Acérdao n° 1455/2018
-TCU - Plenario), percentual de desconto inferior ao minimo exigido, ou que
apresentar prego manifestamente inexequivel;.

8.4.4.1. Quando o licitante n&do conseguir comprovar que possui ou possuira recursos
suficientes para executar a contento o objeto, sera considerada inexequivel a
proposta de pregos ou menor lance que:

8.4.41.1. for insuficiente para a cobertura dos custos da contratagcao, apresente
pregcos global ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero,
incompativeis com os pregos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos
dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatério da licitagdo nao
tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais
e instalagdes de propriedade do proprio licitante, para os quais ele renuncie
a parcela ou a totalidade da remuneracao.

8.4.4.1.2. SUPRESSAO

Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, na forma do § 3° do artigo
43 da Lei n° 8.666, de 1993 e a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP N. 5, de 2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por cento) da média dos pregos
ofertados para o mesmo item, e a inexequibilidade da proposta nao for flagrante e evidente pela
andlise da planilha de custos, ndo sendo possivel a sua imediata desclassificacdo, sera
obrigatdria a realizagao de diligéncias para aferir a legalidade e exequibilidade da proposta.

Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade e
a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a
suspeita.

8.7.1. Na hipotese de necessidade de suspensao da sessao publica para a realizagéao
de diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessédo publica somente
podera ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro
horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata

O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio
de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de_03 (trés) horas, sob pena de néo
aceitagao da proposta.

8.8.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo
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Dentre os documentos passiveis de solicitagdo pelo Pregoeiro, destacam-se as

planilhas de custo readequadas com o valor final ofertado.

8.9.

8.10.

8.11.

8.12.

8.13.

8.14.

8.15.

Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverdo refletir com
fidelidade os custos especificados e a margem de lucro pretendida.

O Pregoeiro analisard a compatibilidade dos precos unitarios apresentados na
Planilha de Valores do Cardapio Minimo;

Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificacao da
proposta. A planilha podera ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo
Pregoeiro, desde que nao haja majoragéo do prego.

8.11.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que
nao alterem a substancia das propostas;

8.11.2. . SUPRESSAO

Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto,
podera ser colhida a manifestagao escrita do setor requisitante do servigo ou da area
especializada no objeto

8.12.1. Como condi¢do para a aceitacdo da proposta, a licitante vencedora devera

apresentar uma relagcdo dos produtos que pretende usar na execuc¢dao dos
rvi m com mprovaco m relaca is pr

A2.1.1. i iliz

liguidificadores, espremedores de frutas e equipamentos afins, que tenham o
Selo Ruido, indicativo minimo do nivel 02 de poténcia sonora, nos termos da
Resolucdo CONAMA n° 20, de 07/12/94, Portaria n.° 430, de 16 de agosto de 2012
e NBR 10.151 (ABNT, 2000),

8.12.1.1.2. O Preqgoeiro_solicitara ao licitante provisoriamente classificado em

primeiro lugar que apresente ou envie juntamente com a proposta, sob pena de
ndo aceitacdo, copia da Etiqueta Nacional de Conservacio de Energia — ENCE do

r ra na_ex rvi r mprovaca

A(s) ! s) exigida(s) no T le Referénci

8.12.2. O Pregoeiro solicitara ao licitante provisoriamente classificado em

primeiro lugar que apresente ou envie juntamente com a proposta, sob pena de
ndo-aceitacdo. a relacdo dos equipamentos, conforme descrito no item 8.12.1.1

[13 - ” a
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que pertencem a classe exigida no Termo de Referéncia.

Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta
ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagao.

Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova
data e horario para sua continuidade.

SUPRESSAO

B INSTITUTO FEDERAL
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9.

8.1
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6. Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, o pregoeiro verificara a
habilitagao do licitante, observado o disposto neste Edital

DA HABILITAGAO

9.1. Como condigdo prévia ao exame da documentagdo de habilitacdo do licitante detentor da
proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual descumprimento das
condicbes de participacdo, especialmente quanto a existéncia de sancdo que impeca a

particip

acgao no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela

Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenacdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa,

mantido pelo Conselho Nacional de Justica

(www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar_requerido.php).

d) Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido -

TCU(https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=INABILITADO:CERTIDAQ:0:);

9.1.1 Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das

consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de Pessoa
Juridica do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

9.1.2 A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e
também de seu soécio majoritario, por forga do artigo 12 da Lei n° 8.429, de
1992, que prevé, dentre as sangdes impostas ao responsavel pela pratica de
ato de improbidade administrativa, a proibigdo de contratar com o Poder
Pudblico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja soécio
majoritario.
9.1.2.1. Caso conste na Consulta de Situacédo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte
das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.1.2.1.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios,
linhas de fornecimento similares, dentre outros.

9.1.2.1.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a sua
desclassificagao.

9.1.3 Constatada a existéncia de sangao, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado,
por falta de condi¢ao de participagao.

9.1.4 No caso de inabilitagdo, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n°
123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitacdo da
proposta subsequente.

B INSTITUTO FEDERAL
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9.2.

9.3.

9.4.

9.5.

9.6.

9.7.

9.8.

9.9.

MINISTERIO DA EDUCACAO
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Caso atendidas as condi¢cdes de participacdo, a habilitagdo dos licitantes sera verificada por
meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos, em relagdo a habilitagcdo juridica, a
regularidade fiscal e ftrabalhista, a qualificagdo econdmico-financeira e habilitagdo técnica,
conforme o disposto na Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

9.2.1 O interessado, para efeitos de habilitacdo prevista na Instrugao Normativa
SEGES/MP n° 03, de 2018 mediante utilizacdo do sistema, devera atender as
condigbes exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia util anterior a
data prevista para recebimento das propostas;

9.2.2 E dever do licitante atualizar previamente as comprovacdes constantes do
SICAF para que estejam vigentes na data da abertura da sess&o publica, ou
encaminhar, em conjunto com a apresentagdo da proposta, a respectiva
documentacéao atualizada.

9.2.3 O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitagédo do licitante, exceto
se a consulta aos sitios eletrénicos oficiais emissores de certiddes feita pelo
Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s) certidao(ées) valida(s), conforme art.
43, §3°, do Decreto 10.024, de 2019.

Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagdo complementares, necessarios a
confirmacado daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante sera convocado a
encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 2 (duas), sob pena de inabilitagéo.

Somente havera a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos mediante
apresentacao dos documentos originais nao-digitais quando houver duavida em relagdo a
integridade do documento digital.

N&o serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
aqueles legalmente permitidos.

Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o
licitante for a filial, todos os documentos deverao estar em nome da filial, exceto para atestados
de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela prépria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.6.1 Serao aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferengas de
numeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for
comprovada a centralizagao do recolhimento dessas contribuigdes.

Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverao encaminhar, nos termos deste Edital, a
documentagao relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitagéo.

Obrigacdo da cessionaria de possuir e manter alvarallicenca de funcionamento dos érgaos
competentes atualizado durante a vigéncia do contrato.

Habilitagao juridica:

O Setor de Autarguias Sul, Quadra 2, Bloco E, Edificio Siderbras
B INSTITUTO FEDERAL Asa Sul - BraS|IIa./DE CEP 70070-020
Brasilia (61) 2103-2154 | ifb.edu.br



MINISTERIO DA EDUCACAO
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia

9.9.1 no caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.9.2Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da
Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagédo ficara
condicionada a verificacao da autenticidade no sitio

www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.9.3 No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor,
devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado
de documento comprobatério de seus administradores;

9.94 inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacdo no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante
sucursal, filial ou agéncia;

9.9.5 No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil
das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da
indicagao dos seus administradores;

9.9.6 decreto de autorizagdo, em se tratando de sociedade empresaria estrangeira
em funcionamento no Pais;

.8.6.1 Dev r rv i na Instrucdo Normativa n° 1 1
de fevereiro de 2020, que estabelece as regras de funcionamento do
SICAFE. Assim, as empresas estrangeiras que funcionem no Pais,
autorizadas por decreto do Poder Executivo na forma do inciso V. do art.
28, da Lei n° 8.666, de 1993, devem se cadastrar no SICAF com a
identificacdo do Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas. As empresas
estrangeiras que nao funcionem no Pais poderdao se cadastrar no SICAF,

mediante cédigo identificador especifico, fornecido pelo sistema,
rv ndico na referida IN 10/2020.

9.9.7 SUPRESSAO
9.9.8 SUPRESSAO

9.9.9 Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou
da consolidagao respectiva.

9.10. Regularidade fiscal e trabalhista:
9.10.1 prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no
Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;
9.10.2 prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacao de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
==I Setor de Autarguias Sul, Quadra 2, Bloco E, Edificio Siderbras
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(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02/10/2014, do Secretario
da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.10.3 prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo
(FGTS);

9.10.4 prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentagcdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de
negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho,
aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.10.5 prova de inscricdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao
domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel
com o objeto contratual;

9.10.6 prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do
licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.10.7 caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados
ao objeto licitatorio, devera comprovar tal condigdo mediante a apresentagéo de
declaragdo da Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei;

9.10.8 SUPRESSAO

9.11. Qualificagdo Econémico-Financeira:

9.11.1 certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante;

9.11.2 SUPRESSAO;

9.11.2.1. SUPRESSAO
9.11.2.2. SUPRESSAO
9.11.2.3. SUPRESSAO

9.11.3 comprovagédo da boa situagao financeira da empresa mediante obtencao de
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC),
superiores a 1 (um), obtidos pela aplicagdo das seguintes formulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante

Ativo Total
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Circulante
Passivo Circulante

Setor de Autarguias Sul, Quadra 2, Bloco E, Edificio Siderbras
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9.11.4 As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a 1(um) em
qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez
Corrente (LC), deverdo comprovar patriménio liquido de 10% (dez por cento)
do valor total estimado da contratagdo ou do item pertinente.

9.12. Qualificagao Técnica:

9.12.1 Os requisitos de qualificacdo técnica sdo os estabelecidos no Termo de
Referanci te Edital

9.12.2 Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da
matriz ou da filial da empresa licitante.;

9.13. SUPRESSAO
9.14. SUPRESSAO

9.15. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscrigdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

9.16. A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista nao impede que a
licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada
vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.16.1 A declaragéo do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a
fase de habilitacdo.

9.17. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez constatada a
existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a mesma sera
convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, apds a declaragdo do vencedor, comprovar a
regularizagcdo. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da administracéo
publica, quando requerida pelo licitante, mediante apresentacao de justificativa.

9.18. A ndo-regularizagéo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretara a
inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sancgbes previstas neste Edital, sendo facultada a
convocagao dos licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo. Se, na ordem de
classificagdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa com alguma restricdo na documentagéo fiscal e trabalhista, sera concedido o
mesmo prazo para regularizagéo.

9.19. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro
suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para sua continuidade.
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9.20. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagdo, seja por ndo apresentar
quaisquer dos documentos exigidos para tanto, ou apresenta-los em desacordo com o
estabelecido neste Edital.

9.21. SUPRESSAO
9.22. SUPRESSAO
9.22.1 SUPRESSAO.

9.23. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagdo fixadas no Edital, o licitante sera
declarado vencedor.

9.24. Quando da adjudicacdo do objeto. a CESSIONARIA devera apresentar em momento

A0 0 A dl d e11Cd CC Al ONdinento o € dDECIC MEeNnto Guarnto a nduureed Gd
exploracao da Cantina, emitido pelos érgiaos competentes, devendo manté-lo atualizado e
em local visivel, durante toda a vigéncia do contrato.

10. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de 2
(duas) horas, a contar da solicitagdo do Pregoeiro no sistema eletrénico e devera:

10.1.1 ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via,
sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser
assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

10.1.2 apresentar a descricdo detalhada dos produtos ofertados conforme o
MODELO DE PLANILHA DE FORMACAO DE PRECOS DO CARDAPIO
(Anexo lll) onde deverdo constar os precos unitdrios de cada um dos itens
que a compéem, devendo ainda constar o VALOR GLOBAL da proposta
ajustada ao lance vencedor;
10.1.2.1. O valor final da proposta serd o somatdério dos valores unitarios
de cada item constante da MODELO DE PLANILHA DE FORMACAO DE
PRECOS DO CARDAPIO (Anexo Ill). 10.1.2.2. A apresentacdo da MODELO

DE PLANILHA DE FORMACAO DE PRECOS DO CARDAPIO (Anexo lli),

10.1.2.3. As descricoes dos produtos constantes do carddpio minimo nao
poderéo ser alteradas.

10.1.2.4. Os valores apresentados deverdo conter apenas 02 (duas) casas

Qe "e Q1] =110 eXatl e _a e € 11ad0 POAeIraO apresSeE cl /O
“fracionados” que dificultem a cobranca dos produtos, ou seja, valores

como, por exemplo: R$ 1,67 ou R$ 1,63. S6 sera permitida a oferta de
produtos com precos tendo como final 5 ou 0, assim como: R$ 1,60 ou R$

1,65. licitan na ntem par. la I I ra
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eduzido para o menor valor mais préoximo do que foi estabelecido. A ylo
de exemplo, caso o licitante apresente valores na proposta iquais a R$
1.66 ou RS 1.67 serd considerado o preco de R$ 1.65 como preco final de

venda do produto. Cabe ressaltar que o arredondamento proposto serd
li n n I final licitante ven r (no_momen

assinatura _do contrato, para venda final ao usuario). Para fins de
classificacdo da melhor proposta nao incidirda o arredondamento
supracitado.

10.1.3 conter a indicagdo do banco, numero da conta e agéncia do licitante
vencedor, para fins de pagamento.

10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideragao
no decorrer da execucdo do contrato e aplicacdo de eventual sangdo 8 CESSIONARIA, se for o

10.3. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a CESSIONARIA.

10.4. Os pregos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n® 8.666/93).

10.4.1 Ocorrendo divergéncia entre o0s pregos unitarios e o prego global,
prevalecerdo os primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numéricos e
os valores expressos por extenso, prevalecerao estes ultimos.

10.5. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital,
sem conter alternativas de preco ou de qualquer outra condigdo que induza o julgamento a mais
de um resultado, sob pena de desclassificagio.

10.6. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo
considerada aquela que nao corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabeleca
vinculo a proposta de outro licitante.

10.7. As propostas que contenham a descrigdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estaréo disponiveis na internet, apds a homologacgéo.

11. DOS RECURSOS

11.1.Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizagdo fiscal e trabalhista da licitante
qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, sera concedido o
prazo de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intengao de recorrer,
de forma motivada, isto &, indicando contra qual(is) decisao(des) pretende recorrer e por quais
motivos, em campo proprio do sistema.

11.2.Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a existéncia de
motivacdo da intencdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso,

fundamentadamente.
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11.2.1 Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas apenas
verificara as condigdes de admissibilidade do recurso.

11.2.2 A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intencdo de recorrer
importara a decadéncia desse direito.

11.2.3 Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de
trés dias para apresentar as razées, pelo sistema eletronico, ficando os demais
licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazbes
também pelo sistema eletrénico, em outros trés dias, que comegarao a contar
do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos
elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

11.3.0 acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

11.4.0s autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no enderego
constante neste Edital.

12. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1. Asesséao publica podera ser reaberta:

12.1.1 Nas hipoteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos
anteriores a realizagdo da sessao publica precedente ou em que seja anulada a
prépria sesséo publica, situagdo em que serado repetidos os atos anulados e os
que dele dependam.

12.1.2 Quando houver erro na aceitacdo do prego melhor classificado ou quando o
licitante declarado vencedor ndo assinar o contrato, ndo retirar o instrumento
equivalente ou ndo comprovar a regularizagao fiscal e trabalhista, nos termos do
art. 43, §1° da LC n° 123/2006, serdao adotados os procedimentos
imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverdao ser convocados para acompanhar a sessao
reaberta.

12.2.1 A convocagdo se dara por meio do sistema eletronico (“chat”) ou e-mail de
acordo com a fase do procedimento licitatorio.

12.2.2 A convocagéo feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no
SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais
atualizados.

13. DA ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

13.1. O objeto da licitagdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do Pregoeiro,
caso nao haja interposi¢do de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular decisdo
dos recursos apresentados.
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13.2. Apds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatorio.

14. DA GARANTIA DE EXECUGAO

14.1.  N&o havera exigéncia de garantia de execugdo para a presente contratagéo.

15. DO TERMO DE CONTRATO

15.1. Apds a homologagéao da licitagdo, em sendo realizada a contratacdo, sera firmado Termo de
Contrato.

15.2. O adjudicatario tera o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data de sua
convocagao, para assinar o Termo de Contrato, sob pena de decair do direito a contratagdo, sem
prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

15.2.1 Alternativamente a convocagao para comparecer perante o 6rgao ou entidade
para a assinatura do Termo de Contrato, a Administragdo podera encaminha-lo
para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento
(AR), disponibilizacdo de acesso a sistema de processo eletronico para esse fim
ou outro meio eletrbnico, para que seja assinado e devolvido no prazo de 5
(cinco) dias, a contar da data de seu recebimento ou da disponibilizacao do
acesso ao sistema de processo eletrénico.

15.2.2 O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual
periodo, por solicitagao justificada do adjudicatario e aceita pela Administragao.

15.3. SUPRESSAO
15.3.1 SUPRESSAO
15.3.2 SUPRESSAO
15.3.3 SUPRESSAO
15.4. O prazo de vigéncia da contratacdo é o estabelecido no Termo de Referéncia.

15.5. Previamente a contratacdo a Administracdo realizara consulta ao SICAF para identificar
possivel suspensao temporaria de participagdo em licitacdo, no ambito do érgdo ou entidade,
proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas,
observado o disposto no art. 29, da Instrugao Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018, e nos
termos do art. 6°, Ill, da Lei n® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

15.5.1 Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de
contrato, e o fornecedor ndo estiver inscrito no SICAF, este devera proceder ao
seu cadastramento, sem 6nus, antes da contratacéo.
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15.5.2 Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situagéo perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias
Uteis, sob pena de aplicagdo das penalidades previstas no edital e anexos.

15.6. Na assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, sera exigida a comprovacao das
condi¢des de habilitagdo consignadas no edital, que deverao ser mantidas pelo licitante durante
a vigéncia do contrato ou da ata de registro de precos.

15.7. Na hipétese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condigbes de habilitagdo
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de precgos, a
Administracdo, sem prejuizo da aplicagdo das sangdes das demais cominagdes legais cabiveis a
esse licitante, podera convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificagao, para, apos a
comprovacado dos requisitos para habilitagdo, analisada a proposta e eventuais documentos
complementares e, feita a negociagéo, assinar o contrato ou a ata de registro de pregos.

16. DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL

16.1. As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual sdo as estabelecidas
no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

17. DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZAGAO

17.1.  Os critérios de recebimento e aceitagdo do objeto e de fiscalizagao estao previstos no Termo
de Referéncia.

18. DAS OBRIGAGOES DA CEDENTE E DA CESSIONARIA

18.1. As obrigacdes da CEDENTE e da CESSIONARIA sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia.

19. DO PAGAMENTO
19.1.

Referéncia, anexo a este Edital.

19.1.1 SUPRESSAO

20. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS.

20.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, o licitante/adjudicatario

que:
20.1.1 nao assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente,
quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;
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20.1.2 néo assinar a ata de registro de pregos, quando cabivel;
20.1.3 apresentar documentacao falsa;

20.1.4 deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
20.1.5 ensejar o retardamento da execugao do objeto;

20.1.6 nao mantiver a proposta;

20.1.7 cometer fraude fiscal;

20.1.8 comportar-se de modo inidéneo;

20.2. As sangdes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva, em
pregdo para registro de precos, que, convocados, ndo honrarem o compromisso assumido
injustificadamente.

20.3. Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaracgao falsa quanto as condigdes
de participacdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em
qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

20.4. O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragbes discriminadas nos subitens
anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangodes:

20.4.1 Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nao
acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratagao;

20.4.2 Multa 109 Z por cen r valor im a
item prejudi l n licitante;
20.4.3 Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao, entidade ou

unidade administrativa pela qual a Administragcdo Publica opera e atua
concretamente, pelo prazo de até dois anos;

20.4.4 Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no
SICAF, pelo prazo de até cinco anos;

204.4.1. A Sancéo de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem
também ¢é aplicavel em quaisquer das hipbteses previstas como infracdo
administrativa neste Edital.

20.4.5 Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragédo
Pudblica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que
seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade, que serd concedida sempre que a CESSIONARIA ressarcir a
CEDENTE pelos prejuizos causados;

20.5. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes.

20.6. Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragcao
administrativa tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a
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apuracgao da responsabilidade da empresa deverao ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragéo de investigagao
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagao — PAR.

20.7. A apuracao e o julgamento das demais infragbes administrativas ndo consideradas como ato
lesivo a Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n°® 12.846, de 1° de
agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

20.8. O processamento do PAR n&o interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuragdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal
resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagdo de agente
publico.

20.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do
licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo
419 do Cadigo Civil.

20.10. A aplicagao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo
que assegurard o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario, observando-se o
procedimento previsto na Lei n°® 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n® 9.784, de 1999.

20.11. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragao a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragéo,
observado o principio da proporcionalidade.

20.12. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

20.13. As sangbes por atos praticados no decorrer da contratagdo estado previstas no Termo de
Referéncia.

21. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

21.1.  Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessdo publica, qualquer
pessoa podera impugnar este Edital.

21.2. A impugnacgéao podera ser realizada por forma eletronica, pelo e-mail: cdli.cbras@ifb.edu.br e
cdag.cbra@ifb.edu.br, ou por petigdo dirigida ou protocolada no endereco SGAN 610, mdédulos
D, E, F e G, Asa Norte, Brasilia/DF, CEP: 70.830-450 - Asa Norte, Brasilia DF, secéo
Coordenacao de Licitagoes.

21.3. Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboracdo deste Edital e seus
anexos, decidir sobre a impugnacgédo no prazo de até 2 (dois) dias Uteis contados da data de
recebimento da impugnacéo.

21.4. Acolhida a impugnacéo, sera definida e publicada nova data para a realizagédo do certame.

21.5. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatorio deverao ser enviados ao
Pregoeiro, até 03 (trés) dias uteis anteriores a data designada para abertura da sessao publica,
exclusivamente por meio eletrénico via internet, no endereco indicado no Edital.
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21.6. O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2 (dois) dias Uteis,
contado da data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos
responsaveis pela elaboracdo do Edital e dos anexos.

21.7. As impugnacbes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no
certame.

21.7.1 A concessao de efeito suspensivo a impugnagdo é medida excepcional e
devera ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitagéo.

21.8. As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e vincularao os
participantes e a Administragao.

22. DAS DISPOSIGOES GERAIS
22.1. Da sessao publica do Pregéo divulgar-se-a Ata no sistema eletrénico.

22.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagao
do certame na data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que n&o haja comunicagao
em contrario, pelo Pregoeiro.

22.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sesséo publica observarao o
horario de Brasilia — DF.

22.4. No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que
ndo alterem a substdncia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e
eficacia para fins de habilitacdo e classificagao.

22.5. A homologacao do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacéo.

22.6. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagcdo da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracéo, o
principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratagéo.

22.7. Os licitantes assumem todos os custos de preparagao e apresentacao de suas propostas e a
Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente
da condugéo ou do resultado do processo licitatorio.

22.8. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento. Sé se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente
na Administragéo.

22.9. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia
e do interesse publico.

22.10. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas
que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.
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1. O Edital esta disponibilizado, na integra, no enderego eletrénico
https://www.gov.br/compras/pt-br; www.ifb.edu.br/licitacoes e também poderdo ser lidos e/ou
obtidos no endereco SGAN 610, moédulos D, E. F e G, Asa Norte, Brasilia/DF, CEP:
70.830-450 - Asa Norte, Brasilia DF, se¢cdo Coordenacdo de Licitagdées. nos dias uteis, no
horario das 09:00 horas as 17:00 horas, mesmo enderego e periodo no qual os autos do
processo administrativo permanecerao com vista franqueada aos interessados.

2. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

22.12.1 ANEXO | - Termo de Referéncia;

22.121.1. Apéndice do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar

22.12.2 Apéndice Il do Anexo | — Modelo de Instrumento de Medigdo de
Resultado - IMR;

22.12.3 Apéndice Ill do Anexo | — Planilha de Valores Maximos Admissiveis;
22.12.4 Apéndice IV do Anexo | — Declaragao de Vistoria do Local dos Servigos;

22.12.5 Apéndice V do Anexo | — Tabela de Classificacdo e Gradacado das
Penalidades;

22.12.6 ANEXO Il - Termo de Contrato.
22.12.7 ANEXO Il - Planilha de Formagao de Pregos;

(documento assinado eletronicamente)
Rute Chaves de Jesus Aquino

Coordenadora de Aquisigdes - CDAQ
Campus Brasilia - [FB
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TERMO DE REFERENCIA
PREGAO N° 19/2022
(Processo Administrativo n.° (23508.001793.2021-10)
1. DO OBJETO

1.1. Cessao administrativa de uso de bem publico para exploracio comercial de servicos de lanchonete em

espaco fisico existente nas dependéncias do Campus Brasilia do Instituto Federal de Brasilia, conforme

condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento e seus anexos:

~ VALOR
DESCRICAO/ i
ITEM 3 CATMAT MAXIMO
ESPECIFICACAO ,
ADMISSIVEL

Cardapio minimo, que corresponde a relagdo de todos os itens
1 15210 RS 215,29

da tabela constante do Apéndice I11.

1.2. O objeto da licitagdo tem a natureza de servico comum de cessdo onerosa de espaco fisico para exploracdo de
cantina localizada no endereco: SGAN 610, mddulos D, E, F e G, Asa Norte, Brasilia/DF, CEP: 70.830-450 - Asa
Norte, Brasilia DF.

1.3. Os quantitativos e respectivos codigos dos itens sdo os discriminados na tabela acima e, também no Apéndice
111

1.4. A presente contratagdo adotara como regime de execucdo a Empreitada por Preco Global.

1.5. O prazo de vigéncia do contrato ¢ de 12 meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de

60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, 11, da Lei 8.666, de 1993.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO
2.1. A Justificativa e objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizados em Topico especifico dos Estudos

Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO
3.1. A descrigdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos Estudos Técnicos

Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR
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4.1. Trata-se de servigo comum, de carater continuado e sem fornecimento de médo de obra em regime de dedicacgdo
exclusiva, a ser contratado mediante licitagdo, na modalidade pregdo, em sua forma eletronica.

4.2. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n°® 9.507, de 21 de setembro de
2018, nao se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do aludido decreto, cuja execucao
indireta é vedada.

43. A prestagio dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da CESSIONARIA ¢ a
Administracio CEDENTE, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo
direta.

4.4. Da Area Cedida para Exploracio Comercial

4.4.1. O espago fisico a ser explorado esta localizado no Térreo do Bloco A, do IFB Campus Brasilia,

compreendendo a area total de 565,3 m desta area, 48,7m2 refere-se ao espaco de uso interno da lanchonete.

Area construida do Campus Brasilia
Area Externa 16011
Area Interna 22616,32
Area Cantina 48,7m2
Area Cantina + Patio Bloco A 565,3
Area Total 39241,32

4.4.2. A area objeto desta licitacdo, serd contada pelo espaco interno da cantina. Na area externa (espago comum)
serd disponibilizado aproximadamente 516,6m? de area 1til em que ficardo as mesas e cadeiras, de responsabilidade
da CESSIONARIA.

4.4.3. A éarea conta com uma estrutura em alvenaria com laje de concreto, esquadrias de ferro, iluminacdo, bancadas
em pedra de granito preto polido, duas pias em inox, piso em revestimento cerdmico até o teto na area de
atendimento, os quais a conservagao é responsabilidade da CESSIONARIA.

4.4.4. A area conta com 02 (dois) banheiros coletivos proximos, um feminino e outro masculino, que poderao ser
utilizados pelos usudrios e empregados da CONTRATADA;

4.4.5. A area destinada a exploragdo da lanchonete conta, ainda, com sistema de Gas encanado, cuja subestacdo se

encontra anexa ao Bloco B, do Campus Brasilia. Desse modo, ¢ vedada a instalagdo de equipamentos abastecidos
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por gas GLP no interior da lanchonete.

4.4.6. O Campus Brasilia disponibiliza medidores de Agua e Energia Elétrica para uso exclusivo da
CESSIONARIA, cuja verificagdo de consumo seré feita pela fiscalizagio do contrato nas datas de leitura efetuadas
pela Companhia de Abastecimento de Agua e Esgoto de Brasilia - CAESB e pela Companhia de Energia de
Brasilia - NEOENERGIA. A leitura sera efetuada no dia 05 de cada més, para pagamento da fatura até o dia 23 de
cada més.

4.47. Cabera a CONTRATADA executar, as suas expensas, todos e quaisquer servicos de adequacdes
complementares, como instalagdes diversas, necessarias a implantagdo ¢ adequado funcionamento da lanchonete e
dos servigos oferecidos, mediante autorizagdo da Administragio do Campus Brasilia, ficando as benfeitorias
incorporadas ao imoével, sem que assista a empresa o direito de indenizagdo sob qualquer titulo, ficando ainda,
responsavel em restituir as estruturas cedidas, com excegdo as ocasionais benfeitorias, nas mesmas condigdes que
fora recebida.

4.4.8. A CONTRATADA nao podera desativar ou restringir a utilizagdo da area para outros fins;

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO
5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratagdo abrangem o seguinte:

5.1.1. Servigo continuado, sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicacdo exclusiva, serdo executados

conforme discriminado abaixo:

5.1.1.1. Os servigos serdo prestados na sede da CEDENTE, SGAN 610, mddulos D, E, F e G, Asa Norte,

Brasilia/DF, CEP: 70.830-450 - Asa Norte, Brasilia/DF.

5.1.1.2. O horario de funcionamento devera ser de forma ininterrupta nos dias de expediente do Campus de

segunda-feira a sexta-feira das 07:30 horas as 21:30 horas, inclusos sdbados letivos, os quais serdo informados

previamente 3 CESSIONARIA, podendo haver modificagio de horario mediante aprovagio de ambas as partes.
1.2 ri féria lar ra _ser n ia m_a Direca am Brasilia IFB

horario de atendimento reduzido.

5.1.3. A CESSIONARIA ters 10 (dez) minutos de tolerincia para a abertura e 40 (quarenta) minutos apés o

horario, para limpeza e fechamento do caixa. Ndo sera permitida a permanéncia de pessoas apés o horario

de tolerancia.

5.1.4. O Campus Brasilia do IFB poderi solicitar o funcionamento em caréter excepcional durante eventos

do Campus, realizados fora do horario de atendimento normal da lanchonete. aos domingos e feriados.

Nestas ocasides sera solicitada abertura da cantina mediante solicitacio da Direcio do Campus com no

minimo 48 horas de antecedéncia.
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5.2. O Campus nio se responsabilizara pela execucio do servico de cantina da CESSIONARIA., ficando a

mesma responsavel pela prestacio do servico.

5.2.1. Nas ocasides em que houver previsio de aumento do nimero de usuarios
CESSIONARIA devera planejar a rotina de trabalho de modo a minimizar retardos na reposicio de
alimentos. na distribuicio das refeicoes e na fila do caixa de pagamento.

5.3. O MIX de produtos ofertados pela empresa devera contemplar os cardapios minimos.

5.3.1. Os alimentos servidos deverio estar de acordo com o cardapio aprovado e serio preparados com

no caso de eventos, etc.

oéneros de qualidade aferivel pela apresentacio, sabor agradavel e devera obedecer, em todas as fases, as

técnicas corretas de culinaria e as recomendacoes da ANVISA, respeitando as caracteristicas proprias de

cada ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificacoes fisicas, quimicas e bioldégicas, no sentido

de assegurar a preservacio dos nutrientes, qualidades a serem aferidas pelo fiscal do contrato em pesquisa
de satisfacio.

5.3.1.1. O conceito de qualidade, ainda que apresente subjetividade, sera objeto de analise pelo Campus

Brasilia em pesquisa de satisfacdo, a qual determinara, quando for o caso, a substituicio de ingrediente,

fornecedores, marcas ou modo de preparo de alimentos ou preparacoes que considerar de qualidade

insatisfatoria;

5.3.1.2. Considera-se de qualidade satisfatoria todos os alimentos e/ou géneros alimenticios que avaliados ou

inquenta por cent ari a cantina, nos itens3 a1 formulari Avaliacio;
53.1.4. A CESSIONARIA devera substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do cardipio
nsidera lo(a) Fiscal ntrat m m_condico nsum nform isa atisfaca
realizada;

5.3.1.5. Os itens que nio tiverem aceitacio por parte dos usuirios poderiio ser substituidos, desde que seja
comprovado o baixo nivel de saida destes produtos, e que, a inclusio de outras variedades de itens nfo
previstas no cardapio dependera da anuéncia expressa do Brasilia-IFB, apés acordo do preco Campus a ser
cobrado dos usudrios, que nio podera ser superior ao praticade no mercado

5.3.2. Todos os alimentos constantes do carddpio didrio deverido ser disponibilizados até 30 minutos do
horario de atendimento previsto.
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5.3.3. A reposicio das preparacdes expostas para consumo da cantina devera ser feita de forma imediata de
modo que o carddpio minimo seja sempre obedecido.

5.3.4. O Campus Brasilia do IFB podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria e/ou produto,
quando julgar inconveniente ao interesse publico e 4 sua imagem.

5.3.5. O prazo de atendimento dos pedidos sera de no maximo 30 minutos para os lanches.

5.3.6. O valor das refeicoes e lanches sera pago diretamente pelo cliente a CESSIONARIA, nio tendo a
CEDENTE qualquer participacio ou responsabilidade pelo pagamento.

5.4. A CESSIONARIA devera disponibilizar numeririo suficiente para troco na caixa registradora, nos

casos de pagamento em espécie.

5.5. A CESSIONARIA. na cobranca de seus servicos, devera operar com maquinas registradoras aprovadas

pelo 6rgao competente do Distrito Federal, entregando o cupom fiscal aos usuarios.

5.6. Naio sera autorizada a venda ou exposicio, sob pena de rescisio contratual, de:

5.6.1. Bebidas alcoolicas;

5.6.2. Bilhetes lotéricos;

5.6.3. Caca-niqueis;

5.6.4. Cigarros ou qualquer tipo de tabaco;

5.6.5. Qualquer tipo de medicamento ou produtos toxicos

rvi a serem executa ra r_rigorosamente as norma 0di aplicaveis a

servico em pauta. Devendo ser consideradas, juntamente com o que se estipula neste documento, todas as
normas relativas aos servicos de preparacdo, embalagem, armazenamento, transporte, distribuicio e
exposicio de alimentos, compreendendo entre outras:

5.7.1. Cddigo de Defesa do Consumidor.

5.7.2. Resolucio RDC n°® 216, de 15 de Setembro de 2004 da ANVISA, que dispde sobre Regulamento
Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacio.

5.7.3. Portaria n® 326, de 30 de Julho de 1994, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria, do Ministério da Saude.
5.7.4. A CESSIONARIA devers apresentar em momento oportuno, o Alvari/Licenca de Funcionamento do

Regional).
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5.7.5. A contratada observara a Resolucio RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem

como legislacio e/ou normas de 6rgaos de vigilincia sanitaria estaduais. distrital e municipais e demais

instrumentos normativos aplicaveis”.

5.7.6. O es
5.7.7. Em nenhuma hipdtese poderio ser transferidos a terceiros a cessio do espaco fisico do IFB - Campus

Brasilia.

aco cedido destina-se a exploracio exclusivamente de servicos de cantina.

5.7.8. O local da cantina sera supervisionado pelo fiscal do contrato designado pela direcao do IFB - Campus

Brasilia.

5.7.9. A CESSIONARIA dever3 responsabilizar-se pela seguranca do local e dos seus funcionarios, durante o

horario de funcionamento.

5.8. ESPECIFICACAO PARA FORNECIMENTO DAS REFEICOES

5.8.1. Informacoes gerais para o fornecimento:

5.8.2. A estimativa de fornecimento é de 30 a 180 refeicoes diarias.

5.8.3. As refeicoes serao servidas no horario de 11h 30min as 14h (almoco) e por demanda por solicitacao da

CEDENTE ou iniciativa da CESSIONARIA;

1. Caso a forma adotada para servir seja ELF SERVICE, a CESSIONARIA deveri icionar

5.8.6.2. A CESSIONARIA devers fornecer luvas descartiveis para que o cliente se sirva, bem como insumos
de higienizacdo para as mios:

5.8.6.3. A CESSIONARIA dever orientar os clientes a utilizarem mascaras durante a permanéncia no local,
exceto durante a refeicio. As mascaras devem ser retiradas e recolocadas apds a higienizacio das mios, com
toque restrito as cordas e laterais de ajuste.

5.8.7. A técnica dietética de preparo ficara a critério da CESSIONARIA, observando o cardapio
previamente aprovado pela CEDENTE.

5.8.8. Os cardépios devem ser compostos de receitas padronizadas confeccionadas e balanceadas devendo ser
elaborado por um nutricionista.
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5.8.9. Montar um cardapio com 30 (trinta) dias de antecedéncia em comum acordo com a . informatizado,
contendo as necessidades basicas da clientela, sendo permitida a repeticio de cardapio de sete em sete dias.
5.8.10. O cardapio devera estar assinado pelo responsavel técnico nutricionista da CESSIONARIA;

5.8.11. Em caso de eventuais substituicées de qualquer item do cardapio. devera ser feita uma comunicacio
com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia. para a devida aprovacfo;

5.8.12. A critério do Campus. sem prejuizo das penalidades aplicdveis. serd admitida a substituicio de

alimentos em falta por outro do mesmo grupo alimentar, desde que este possua a mesma ou superior

qualidade e aceitabilidade que o inicialmente planejado no cardapio.

5.8.13. A empresa vencedora devera manter supervisio dos servicos ora contratados, através de um (a)

nutricionista, de forma a assegurar o fiel cumprimento do Instrumento Contratual e das orientacoes do

Campus;
5.8.14. A CESSIONARIA devera ofertar alimentaciio de qualidade em observancia ao artigo 8° da Portaria

Normativa da Secretaria de Gestio de Pessoas e Relacées do Trabalho no Servico Publico de n® 7, de

26.10.2016 e na medida do possivel, observar as diretrizes do Guia Alimentar para a Populacio Brasileira e

de outros instrumentos de educacio alimentar e nutricional, assegurando qualidade nas refeicoes fornecidas.

5.9. ESPECIFICACAO DOS LANCHES

1R

9.2, lanch ra r_prepara m tro local n recomenda a imento na
instalacées da cantina,

BS: Apé meti a a aliment repara vem ser manti m condicod tem
temperatura que niao favorecam a multiplicacido microbiana. Para conservacio a quente, os alimentos devem

r meti a temperatura rior a 60° nta gra Isi I, N0 MAaxim is) horas. Para a

conservacio sob refrigeracio ou congelamento. os alimentos devem ser previamente submetidos ao processo
de resfriamento.

5.9.3. A CESSIONARIA dever4 identificar cada prato de lanche, sendo afixado acima do prato placa de
pequeno porte, preferencialmente de acrilico, com o respectivo nome.

5.9.4. A lanchonete deve sempre oferecer opcdes Light e Diet para os usudrios.

5.9.5. Os carddpios deverido ser sempre apresentados ao consumidor juntamente as especificacoes dos
ingredientes que compde cada item de lanche oferecido, seu potencial alergénico, de modo claro e eficiente,
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Por exemplo: “este alimento contém leite de vaca, soja, gliten”, dentre outras observacdes necessarias.
conforme resolucdes da ANVISA (2015) a respeito da rotulagem de alimentos alergénicos.

5.9.6. A CESSIONARIA devers fornecer lanches de primeira qualidade. com cardapio variado previamente
acordado e aprovado pelo Campus.

5.9.7. Os salgados, bolos, sanduiches, etc. Deverio ser preparados diariamente no dia correspondente a
venda direta dos produtos.

5.10. HIGIENE E PREPARACAO DOS ALIMENTOS

~

5.10.1. Deve haver rigida observincia em especial quanto a consisténcia, principios nutritivos e demais

especificacoes sendo relevante a higienizacio e a assepsia das preparacdes e manipulacées. Deve-se seguir o
horario de distribuicio da alimentacio, conforme determinacao da CEDENTE.

5.10.2. Considerar os fatores psicoldgicos relacionados com a aceitacio do alimento, qual seja odor, sabor e

textura; considerar o valor nutricional dentro dos bindémios variedade e equilibrio; considerar a safra dos

alimentos, nio descuidando do aspecto qualidade; considerar o clima e as preparacoes servidas quanto a

digestibilidade.

5.10.3. A agua utilizada no preparo dos sucos sera, obrigatoriamente, filtrada ou mineral.

agrotéxicos e micro-organismos) em igua corrente e, apés. colocados em solucio clorada para desinfeccio e

posterior enxague em dgua corrente.
1

nserva lim isponiveis em numer ficient armazena m local exclusi ara a
finalidade.
5.10.7. Utilizar toalhas de papel para secagem de maos, nio sendo permitido, em hipdtese alguma, utilizacio
de tecido para esse fim.

5.11. HIGIENE AMBIENTAL

S5.11.1. As geladeiras, freezer, fornos, exaustores, banheiros e todos os demais locais e equipamentos da drea
da cantina deverio ser mantidos permanentemente em condicdes adequadas de higiene e organizacio.

5.11.2. Devera ser seguida a legislacio sanitidria em vigor., respondendo-se com exclusividade por todas e
quaisquer multas ou interpelacdes das autoridades competentes., bem como por problemas causados aos
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usudrios relativos aos alimentos fornecidos. configurando-se falta grave a interdicdo do local por qualquer
motivo.

5.11.3. Deverio ser utilizados produtos de limpeza adequados. tais como: produto com poder bactericida,
acio fungicida e propriedade vermicida. de forma a se obter ampla higienizacio do ambiente, equipamentos
e utensilios de cozinha. bem como das mios dos empregados que manipulam alimentos. que obedecam as
classificacoes e especificacdes determinadas pela ANVISA.

5.11.4. Manter panos de limpeza, distintos e suficientes, para cada uma das atividades, em condicoes e

quantidades adequadas as atividades;

5.11.5. A limpeza do local com detergente e cloro ativo, imediatamente, apos a coleta de lixo pela empresa

coletora:
5.11.6. A coleta e descarte do lixo do espaco interno e externo produzido de forma direta ou indireta pela

CESSIONARIA.

5.11.7. O impedimento da presenca de animais domésticos nas dependéncias.

5.11.9. Obediéncia a programa de controle integrado de pragas, de acordo com o preconizado pelo Programa

Controle de Zoonose da Fundacio Nacional de Saiide -FUNASA, e que 0 servico seja realizado no minimo

mensalmente e sempre que houver necessidade, sendo o onus de responsabilidade da empresa.

5.11.10. A empresa vencedora do certame procedera a separacdo dos residuos, de acordo com as

S.11.11. A vencedora do certame se responsabilizard pela manutencio preventiva e corretiva da rede de
esgoto e caixas de gordura, em tempo habil, arcando com as despesas inerentes aos servicos.

11.12. A ven ra rtame realizara tizaci ratizacio a cada noventa) dia ri
inferiores, caso as instalacdes da cantina apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A

semana, para a retirada dos insetos mortos e asseio das instalacdes e em todos os utensilios utilizados. A

dedetizacdo/desratizacio e a faxina serdo acompanhadas por servidor formalmente designado pela
CEDENTE.

5.13. Além dos pontos acima, o adjudicatario devera apresentar declaragdo de que tem pleno conhecimento das

condigOes necessarias para a prestagao do servigo como requisito para celebragdo do contrato.

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1. Considerando que o0 Campus Brasilia deve atender as legislacdes de Sustentabilidade Socioambiental. no
que tange a coleta, acondicionamento e destinacio final adequada de seus residuos sélidos: e de acordo com
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diagndstico realizado em 2018, durante a vigéncia do Contrato 01/2015 (Cessao Administrativa de uso de

Bem Publico. celebrado entre o IFB Campus Brasilia e a Empresa Vital Comércio de Alimentos LTDA),

verificou se que a Lanchonete é a maior geradora de residuos no Campus, produzindo uma média de 28
kg/dia de residuo orgénico e cerca de 560 kg/més. desconsiderando o residuo gerados no final de semana.
6.1.1. E de responsabilidade da CONTRATADA a elaboracio do seu Plano de Gerenciamento de, bem como

a definicio e aplicacao de estratégias

acondicionamento. identificacao, coleta e transporte interno, armazenamento externo, coleta e transporte

externo, tratamento externo e disposicio final, em atendimento as seguintes normas:
a) Lei Federal n° 6.938/1981 - Disp6e sobre a Politica Nacional do Meio Ambiente;
b) Lei Federal n° 12.305/2010 - Institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos:
¢) Decreto Federal n° 7.404/2010 - Regulamenta a Lei n® 12.305/2010;
d) Lei Distrital n® 5418/2014 — Institui a Politica Distrital de Residuos Solidos;

e) Lei Distrital n° 5610/2016 - Dispoe sobre a responsabilidade dos grandes geradores de residuos

solidos no Distrito federal;
f) Decreto Distrital n® 37.568/ 2016 que regulamenta a Lei n® 5.610/2016;
g) Lein®6.266, de 29 de janeiro de 2019
h) NBR 10004/87 - Residuos sélidos — Classificacao;

k) NBR 10007/87 - Amostragem de residuos — Procedimento;
1) NBR 12235/87 - Armazenamento de residuos sélidos perigosos;
m) NBR 7500 - Transporte de produtos perigosos;

n) NBR 11174/89 - Armazenamento de residuos classes I1 (néo inertes) e I1I (inertes):
0) NBR 13221/94 - Transport resi —Pr imento;

p) NBR 134 - Coleta de resi plidos — Classificacio;

q) NBR 12807/93 - Residuos de servico de saiide — Terminologia;
r) NBR 12809/93 - Manuseio de residuos de servicos de saide — Procedimentos:
s) Resolucio CONAMA N° 275/01 - Simbologia dos Residuos;
t) NBR 12.235/92 - Armazenamento de Residuos Sélidos Perigosos;
u) NBR 8.418/83 - Apresentacio de projetos de aterros de residuos industriais perigosos;
v) Portaria MINTER N° 53/79 - Dispoe sobre o destino e tratamento de residuos;
w) Lein®5.610/2016 e a lei n® 6.266. de 29 de janeiro de 2019 (lei dos descartaveis),
6.1.2. A CONTRATADA responsabiliza-se pela elaboracéo e aplicaciio de estratégias para atender ao PGRS,
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6.1.3. A CONTRATADA devera se responsabilizar pela eliminacio gradativa de descartaveis plasticos de um

unico uso, o0 que inclui (sachés

priorizar o uso de utensilios retorniaveis em polipropileno.
6.1.4. A CONTRATADA devera efetuar a colocacio de estacoes de coleta em todo o hall do "Bloco A" do
Campus. local de funcionamento da lanchonete, com 03 (trés) lixeiras. com as seguintes identificacdes:

a) orginico;

b) Rejeito e,

¢) Reciclaveis.

6.1.5. As estacoes de coleta deverio estar juntas em cada estacio, identificadas com placas visiveis, na altura

do olhar do usudrio. Na parte interna da cantina, as lixeiras devem ser identificadas e ter a mesma

identificacio: orginicos, rejeitos e reciclaveis. Os residuos devem ser descartados limpos. A limpeza nio

precisa ser profunda, apenas um enxiague para retirar o excesso.

6.1.6. A CONTRATADA devera oferecer treinamento semestral para os seus colaboradores para que os

residuos sejam separados corretamente na parte interna da lanchonete;

6.2. A CONTRATADA devera efetuar, gradativamente, a substituicio dos sachés por dispenser de molho

refrigerado com 03 (trés) bombonas; em que os usuarios poderio se servir em copinhos de 30 ml de papel ou

de plastico compostavel ou retornaveis de polipropileno.

proprietarios da cantina sobre a separacio, armazenamento e destinacio correta dos residuos.

6.5. DA DESTINACAO DE LIXO ORGANICO

6.5.1. Estd em fase de implantacio no IFB Campus Brasilia um Biodigestor de 20m3. que contribuira na
geraciio de Biogis, e que poders ser utilizado pela CESSIONARIA. Importante ressaltar que o Biodigestor
estd _em fase de implantacio, sem uma data prevista para sua real utilizacio. Nesse sentido, a
obrigatoriedade de a CONTRATADA destinar os residuos orginicos ao equipamento, dar-se-a4 a partir da
sua disponibilidade para uso, através de comunicacio formal da Direcdo do Campus Brasilia

6.5.2. A CONTRATADA devera abastecer o Biodigestor de 3 (trés) a 5 (cinco) vezes por semana, de acordo
com o volume de residuo organico disponivel;
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6.5.3. A CONTRATADA devera atentar-se para o fato de o Biodigestor possuir restricdo a frutas citricas.
0ss0s e carocos. se houver uma grande geracio desse tipo de residuo, devera ser direcionado a uma
composteira especifica. Isso porque, um grande excesso de residuos citricos pode interferir no pH do meio.
sendo a atividade das bactérias metanogénicas, produtoras de biogas. possuinde um rendimento 6timo na
faixa de pH entre 6.6 e 7.4. Assim, valores abaixo de 6.0 ou acima de 8.0 diminuem consideravelmente a
producio do biogas. podendo inibir por completo a sua producio. Em alguns casos. mesmo com o pH muito

acido ou muito basico ha producio de biogas pelo biodigestor, mas nio ocorre a queima, pois nestes casos ha

uma grande concentracio de gas carbonico e muito pouco de metano.

7. VISTORIA PARA A LICITACAO
7.1. Para o correto dimensionamento ¢ elaboragdo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas
instalagdes do local de execugdo dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a

sexta-feira (dias wteis), das 9 horas as 12 horas e das 14 horas as 17 horas, devendo ser agendadas

exclusivamente pelo e-mail: cdli.cbras@jifb.edu.br e cdag.cbra@jifb.edu.br

7.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-se até o dia util
anterior a data prevista para a abertura da sessdo publica.

7.2.1. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado, apresentando
documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacao para a realizagdo
da vistoria.

7.3. Por ocasido da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, podera ser entregue CD-ROM, “pen-drive”
ou outra forma compativel de reproducdo, contendo as informagdes relativas ao objeto da licitagdo, para que a
empresa tenha condigdes de bem elaborar sua proposta.

7.4. A ndo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalagdes,
duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servicos, devendo a licitante vencedora
assumir os onus dos servi¢os decorrentes.

7.5. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informagdes e das condigdes locais para o

cumprimento das obrigacdes objeto da licitagdo.

8. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

8.1. A execugdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

8.1.1. DAS ESPECIFICACOES DOS SERVICOS:

8.1.1.1. A lista minima de produtos ofertados pelo estabelecimento deverd contemplar os itens listados no
Apéndice I11;
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8.1.1.2. Os produtos que a CESSIONARIA quiser oferecer além dos que estio definidos no Apéndice III
deverao ser submetidos a aprovacéao pelo IFB — Campus Brasilia;

8.1.1.3. O IFB — Campus Brasilia vedari, a seu critério, a prestacdo de servicos. venda ou exposicio de
produtos considerados inadequados ou nio condizentes com o objeto da cessio administrativa de uso.
8.1.1.4. Os lanches elaborados no estabelecimento a pedido dos clientes. deverio ser servidos imediatamente

apos seu preparo;
8.1.1.5. A CESSIONARIA deveri disponibilizar embalagens para viagem:

8.1.1.6. Os itens que nao tiverem aceitacio por parte dos usuarios poderio ser excluidos ou substituidos,

desde que seja comprovado o baixo nivel de saida destes produtos e que o fiscal do contrato esteja de acordo

com a alteracio.

8.1.1.7. Niao sera permitida, em nenhuma hipdtese, a venda de bebidas alcoolicas, cigarros e similares nas

dependéncias do IFB — Campus Brasilia.
8.1.1.8. O valor das refeicdes e lanches seri pago diretamente pelo cliente 3 CESSIONARIA, nio tendo a

CEDENTE qualquer participacao ou responsabilidade pelo pagamento.

8.1.1.9. Cumprir o prazo de atendimento dos pedidos de no maximo 10 minutos para lanches e bebidas

pré-prontos e 15 minutos para lanche e bebidas preparaveis.

8.1.1.10. Prover-se de suficiente retaguarda de troco para atender prontamente aos consumidores:

rédit ¢bit m acréscimo no valor ra r mei lo men as bandeira artio;

8.1.2. ESPECIFICACAO PARA FORNECIMENTO DE REFEICOES:

1.2.1 Instituto Federal Brasilia - Cam Brasilia nao garante e na I nsabiliza pela nda

das quantidades informadas.

nutricionista, de forma a assegurar o fiel cumprimento do Instrumento Contratual e das orientacées do IFB
— Campus Brasilia;

8.1.2.4. A CESSIONARIA utilizara as dependéncias do IFB — Campus Brasilia, onde a alimentaciio podera
ser cozida, porcionada e distribuida;
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especializada, operacional e administrativa, em quantidades suficientes. para desenvolver todas as atividades
previstas, serio de responsabilidade da CESSIONARIA= observadas as normas vigentes de vigilincia
sanitiria e outros preceitos legais:

8.1.2.6. O servico a ser prestado é de refeicdes e de lanches. o que implica que toda a operacionalizacio e
custos referentes 2 compra, transporte e acondicionamento serdo de responsabilidade da CESSIONARIA.

8.1.2.7. Todas as etapas do processo de operacionalizacio e distribuicio das refeicdes e lanches deverio estar
de acordo com as legislacoes pertinentes e vigentes, entre elas a Resolucao-RDC n° 216/2004, da ANVISA, no

que tange as Boas Praticas para Servicos de Alimentacio, especialmente em relacio ao:

8.1.2.7.1. Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;

8.1.2.7.2. Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo recebidos:

8.1.2.7.3. Pré-preparo, preparos e cocciio da alimentaciio, nas instalacdes da CESSIONARIA.

8.1.2.8. A CESSIONARIA deveri promover acesso irrestrito ao fiscal de contrato e outras instituicdes

legalmente instituidas para quaisquer diligéncias. Além disso, todas as regras instituidas neste termo de

referéncia se aplicario ao referido estabelecimento.

8.1.3. DAS NORMAS DE HIGIENE:

8.1.3.1. Os funciondrios deveriao apresentar-se uniformizados, de maneira limpa e higiénica, e na cozinha

1 a0 levar para a cantina objetos na rtencentes a0 mesm mo radio, jornal Isas, etc;

4

8.1.3.6. K terminantemente proibido fumar dentro da cantina;

8.13.7. K obrigatério manter a maxima higiene dentro da cantina;

8.1.3.8. Os uniformes serio de responsabilidade da empresa vencedora, bem como, todas as despesas com
sua manutencio e reposicao.

8.1.4. DO PREPARO DAS REFEICOES:

8.1.4.1. Deve haver rigida observincia em especial quanto a consisténcia, principios nutritivos e demais
especificacdes sendo relevante a higienizacio e a assepsia das preparacdes e manipulacdes. Deve-se seguir o
horario de distribuicio da alimentacdo, conforme determinacio da CEDENTE.
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8.1.4.1. Considerar os fatores psicolégicos relacionados com a aceitacdo do alimento. qual seja odor. sabor e
textura: considerar o valor nutricional dentro dos binémios variedade e equilibrio; considerar a safra dos
alimentos. nio descuidando do aspecto qualidade; considerar o clima e as preparacdes servidas quanto a
digestibilidade.

8.1.5. DAS CARACTERISTICAS DOS INGREDIENTES:
8.1.5.1. As refeicoes na modalidade self-service deverao conter no minimo:

1. Salada

I-a) 2 Vegetais folhosos

I-b) 3 tipos de vegetais crus

I-c) 2 tipos de vegetais cozidos (nfio tubérculo)
II - Acompanhamentos quentes

II-a) Arroz branco

1I-b) Arroz integral

II-c) Feijao colorido ou feijiao preto

III - Pratos principais quentes

1II-a) 1* opcao — preparacoes com carnes vermelhas, utilizando-se cortes de primeira qualidade.

111-d) 1° opcéo - Vegetal refogado (nio tubérculo)

111-e) 2% op¢éo - Massa

11-f) 3 * opciio - Guarnicio a base de farinhas, tubérculos.

LV - Guarnicées

IV-a) 1° 40 - tal refoga

IV-b) 2° opcio - Massa

IV-c) 3 ? opciio - Guarnicio a base de farinhas, tubérculos.

8.5.1.5.1. As refeicoes na modalidade self-service serdo pesadas em balanca eletronica de propriedade da
CESSIONARIA, informando a tara, preco do quilo, peso real consumido e valor a ser pago.
8.1.5.2. As refeicoes na modalidade Prato Executivo deverio conter no minimo:

I - Salada

I-a) 2 Vegetais folhosos

I-b) 3 tipos de vegetais crus

I-c) 2 tipos de vegetais cozidos (nfio tubérculo)
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II - Acompanhamentos quentes
II-a) Arroz branco

II-b) Arroz integral

II-c) Feijao colorido ou feijio preto
III - Pratos principais quentes

III-a) 1° opcao — preparacoes com carnes vermelhas, utilizando-se cortes de primeira qualidade.

1I1-b) 2° opcéio — preparacdes com carnes de aves ou pescado, que deverio ser servidos alternadamente

III-¢) 3 opcio — preparacdes com pescados - que deverio ser servidos alternadamente.

III-d) 1° opcéo - Vegetal refogado (ndo tubérculo)

III-e) 2* opcao - Massa

II1-f) 3 * opcao - Guarnicao a base de farinhas, tubérculos.

LV - Guarnicoes
IV-a) 1° opcio - Vegetal refogado (nao tubérculo)
IV-b) 2% opcao - Massa

IV-¢) 3 ? opcio - Guarnicao a base de farinhas, tubérculos.

8.1.5.2.1. O Prato Executivo seri preparado por funcionario da CESSIONARIA.

8.1.5.3. As refeicoes na modalidade Prato Vegetariano deverio conter no minimo:
I-Salada

1-a) 2 Vegetais folhosos

I-b) 3 tipos de vegetais crus

L-¢c) 2 tipos de vegetais cozidos (nio tubérculo)

11 - Acompanhamentos quentes

II-a) Preparacio na al as carn rancas (a ix rmelha ina ina, caprina, et

’

ras nao faca part

gliten.
8.1.6. DO CARDAPIO:

8.1.6.1. O cardapio deve ser composto de receitas padronizadas confeccionadas e balanceadas por um
nutricionista, cujos custos siio de inteira responsabilidade da CESSIONARIA. devendo ser elaborado com os
valores nutricionais de cada refeicio determinados pela prescricio dietoterapica.

8.1.6.2. A técnica dietética de preparo ficara a critério da CESSIONARIA, observando o cardipio
previamente aprovado pela CEDENTE.

como o cardipio de produtos.
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8.1.6.4. A CESSIONARIA devera, ainda:

8.1.6.4.1. Montar um cardapio com 30 (trinta) dias de antecedéncia em comum acordo com a CEDENTE

informatizado., contendo as necessidades basicas da clientela;

8.1.6.4.2. No caso do fornecimento de apenas um tipo de opcao de refeicio por dia. serda permitida a repeticio
de cardapio de refeicoes apenas de sete em sete dias;
8.1.6.4.3. O cardapio devera estar assinado pelo responsavel técnico nutricionista da CESSIONARIA;

8.1.6.4.4. Em caso de eventuais substituicoes de qualquer item do cardapio, devera ser feita uma

comunicacio com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia, para a devida aprovacao;

8.1.6.4.5. Nao deverio ser utilizados alimentos cuja qualidade seja inferior ao proposto pela tabela a seguir:

“Tipo Per Capita Frequéncia Média” (considerado 4 semanas por més):

8.1.6.5. Padronizacio de Alimentos:
8.1.6.5.1. Tipo Per Capita Frequéncia Média: Carnes vermelhas — diversas, peito de frango grelhado, filé de

merluza/cacio/anjo/tilapia, arroz simples, arroz integral, feijao simples, massas diversas, saladas folhosas

diversas, vegetal a e b.

8.1.6.6. DOS MOBILIARIOS, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS:

8.1.6.6.1. A CESSIONARIA devera se responsabilizar pela aquisicio de todos os equipamentos e utensilios

-se priorizar o uso de utensilios retornaveis em polipropileno.
8.1.6.6.3. A g:ESSIQSARIA devera fornecer todos os utensilios em aco inoxidavel, tais como, talheres,
colheres e conchas.

r

8.1.6.6.4. A CESSIONARIA deverd manter em perfeito estado de asseio e limpeza, toalhas de mesa ou
similar, panos de copa, refeitérios e utensilios, dreas de trabalho, instalacdes e 0 material utilizado pelo setor
durante o periodo em que estiver prestando seus servicos, empregando produtes de boa qualidade e
adequados a higienizacio das diversas dreas e das superficies. nio deixando residuos ou cheiros.

8.1.6.7. Das especificacdes dos lanches:

8.1.6.7.1. Diariamente, devem ser oferecidas no minimo as opcoes de lanches constantes no Apéndice I11

adequadas. conforme previsto na Resolucido RDC 216 da ANVISA., de 15 de setembro de 2004.
8.1.6.7.2. A lanchonete deve sempre oferecer opcdes Light e Diet para os usuarios.
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8.1.6.7.3. Os carddpios deverdo ser apresentados ao consumidor juntamente com as especificacdes dos
ingredientes que compodem cada item de lanche oferecido, devendo fazer referéncia a composicio de
alimentos potencialmente alergénicos, como gliten. soja. leite e outros que se fizerem necessarios.

8.1.6.7.4. Inclusoes de itens de lanchonete nao contemplados no Apéndice 111 somente serdo permitidas com a
autorizacfo prévia e expressa do Fiscal do Contrato.

8.1.6.7.5. Todos os produtos oferecidos deverio ser de 1* qualidade. ndo sendo permitido fazer substituicoes
de produto ou ingrediente por de qualidade inferior ou que nio atenda de forma integral as especificacoes
deste Termo de Referéncia, como por exemplo as trocas de presunto por apresuntado, margarina por creme
vegetal, etc.

8.2. A execucdo dos servicos serd iniciada no prazo de 10 (dez) dias, contades a partir da assinatura do

contrato:

9. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1. Para a perfeita execugdo dos servigos, a CESSIONARIA devera disponibilizar os materiais, equipamentos,

ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo
sua substituicdo quando necessario:

9.1.1. A CESSIONARIA devers responsabilizar-se pela aquisicio de todos os utensilios necessarios para

operacionalizacio das atividades que compoem o objeto desta licitacio, em quantitativo suficiente para

atender a demanda, de modo que nao ocorram entraves no fluxo de servico ou na reposicio, bem como:

9.1.1.1. Pratos de louca na cor branca (cerimica ou porcelana), em forma circular;

9.1.1.3. Xicaras com pires de louca na cor branca (ceridmica ou porcelana), em forma circular;

9.1.1.4. Conjuntos de talheres em aco inoxidavel (garfo, colher e faca);

9.1.1.5. Colheres, conchas e pegadores, todos em aco inoxidavel;

apacidade minima ml. para agua m tampa
materiai artavei m apresentar embalagens integras, proprias para cada pr t
4. A tabela I ra estar a di ica ari m local visivel;

DOS MATERIAIS DISPONIBILIZAD RATUITAMENTE

9.5.1. O servico de Cantina devera colocar a disposicio dos usudrios, gratuitamente, em quantidades

adequadas e em recipientes apropriados.
9.6. DOS EQUIPAMENTOS E INSTALACOES
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9.6.1. Os servicos somente poderio ser prestados com a utilizacio de liquidificadores. espremedores de frutas
com 0 Selo Ruido (INMETRO

termos_da Resolucio CONAMA n° 20, de 07/12/94, Portaria n.° 430, de 16 de agosto de 2012 e da NBR
10.151 (ABNT, 2000).
9.6.2. A CESSIONARIA devers suprir todas as necessidades de equipamentos e utensilios necessarios ao

bom funcionamento da cantina, por suas custas.
9.6.3. A CESSIONARIA devera fornecer e instalar no minimo os equipamentos e utensilios definidos na

e equipamentos afins indicativo minimo do nivel 02 de poténcia sonora, nos

tabela abaixo:

TABELA - A

1 - Estufas para acondicionamento de salgados

2 - Forno de micro-ondas

3 - Refrigerador
4 - Freezer

5 - Liquidificador

6 - Espremedor de frutas industrial

7 - Balanca digital com visor duplo (operador e cliente)
8. Balcdo Térmico tipo banho-maria;

9. Forno elétrico semiprofissional

10. MAquina de café expresso;
11 nduicheira;

12. Mesas e cadeiras a serem aprovadas pela CEDENTE. inclusive modelos;

13. Armarios para a guarda de alimentos e utensilios;

14. Lixeiras, conforme modelos descrito no item - DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE
AMBIENTAL

15. Dispenser de sabio e/ou dlcool em gel;

9.7. Os equipamentos e utensilios a serem utilizados na execucio dos servicos deverio possuir a Etiqueta
Nacional de Conservaciao de Energia — ENCE., classificacio A ou a melhor possivel. nos termos das Portarias
do INMETRO. que aprovam os Requisitos de Avaliacio da Conformidade — RAC dos produtos e trata da
etiquetagem compulsoria.
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9.8. Os servicos somente poderao ser prestados com a utilizacio de equipamentos elétricos com a Etiqueta
Nacional de Conservacio de Energia — ENCE. na classe mais eficiente, ou seja. classe: “A”. conforme
termos e portarias vigentes do INMETRO.

9.9. A CESSIONARIA devera disponibilizar lixeiras proprias para deposicio de lixo seco e orginico, a
serem posicionados em local apropriado, para utilizacio da CESSIONARIA.

10. INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

10.1. A demanda do orgao tem como base as seguintes caracteristicas:

10.1.2. O preco a ser praticado para os produtos da cantina devera seguir a tabela de precos indicada pela

empresa quando da licitacio.

10.2. E admitido o REAJUSTE dos precos dos alimentos, desde que seja observado o interregno minimo de

um ano, contado a partir da apresentacao da proposta.

10.2.1. Sera utilizado o Indice Nacional de Precos a0 Consumidor Amplo (IPCA) — Grupo Alimentacio e

Bebidas — Item Alimentacio Fora do Domicilio no Brasil — divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica (IBGE) para calculo do reajuste.

10.2.2. Incumbira a empresa a iniciativa e o encargo do calculo de cada reajuste, que sera analisado pelo

Campus, juntando-se os respectivos documentos comprobatorios, verificando se os novos precos estio

25/2001, art. 13, VII. Variaca rateio dar-se-a conforme valor ada mé
10.3.2 alores fixos foram calcula m base no valor al ¢is da regia
1 A tabela a ir exemplifica com a 0 calculo da ranca:
VALOR FIXO - "ALUGUEL"
Valor fixo mensal referente a cessdo de uso do espaco do Campus | RS 2.316,15
VALORES VARIAVEIS - (TABELA DE RATEIO)
Custo Mensal Custo Mensal
. . Percentual . Valor mensal
Tipo de Servico Total Rateio da Cantina a Davar
(39.241,32m?) (48,7m?) pag
Servigo de Conservagdo e Limpeza RS 74.237,34 R$ 89,08
Apoio Administrativo (somente R$ 19.877,00 | 0,12% R$ 2385 | R$202,75
Manutenc¢do Predial)
| Setor de Autarquias Sul, Quadra 2, Bloco E, Edificio Siderbras
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Vigilancia Patrimonial RS 74.845,32 RS 89,81
Blngﬂ.? (Biodigestor Campus 0 RS 0
Brasilia)
Valor Total do més para gerar GRU: RS 2.518,91

10.4. O valor proporcional ao contrato de prestacio de servico de coleta seletiva para grandes geradores de
residuos sélidos, conforme Instrucio Normativa SLU n° 89, 23/09/2016, SERA INCLUIDO no rateio a
partir da celebracio do contrato do IFB com a empresa coletora.

10.4.1. Os custos do consumo de dgua e tratamento de esgoto e de energia elétrica sio aferidos por meio de
medidores proprios disponibilizados pela CONTRATANTE. e cabera a Contratada o seu pagamento por
meio de GRU. conforme encaminhamento mensal efetuado pela fiscalizacio contratual.

10.5. As taxas de rateio proporcionais as despesas serao reajustadas sempre que os valores contratuais ou

quadro de funciondrios terceirizados sofrer alteracio para mais para menos.

10.6. O valor total da indenizacdo pecunidria a ser paga ao Campus, devera ocorrer mensalmente, até o 10°
(décimo) dia do més subsequente.

11. OBRIGACOES DA CEDENTE

11.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela CESSIONARIA, de acordo com as clausulas

contratuais e os termos de sua proposta;

11.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizag¢do dos servicos, por servidor ou comissdo especialmente designados,
anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados
eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias
cabiveis;

11.3. Notificar a CESSIONARIA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢des, falhas ou irregularidades
constatadas no curso da execugdo dos servigos, fixando prazo para a sua correcao, certificando-se que as solugoes
por ela propostas sejam as mais adequadas;

11.4. SUPRESSAO

11.5. SUPRESSAO

11.6. N#o praticar atos de ingeréncia na administragio da CESSIONARIA, tais como:

11.6.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da CESSIONARIA, devendo reportar-se somente aos
prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratagdo previr o atendimento direto,
tais como nos servicos de recepgdo e apoio ao usuario;

11.6.2. direcionar a contratagio de pessoas para trabalhar nas empresas CESSIONARIAS:
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11.6.3. promover ou aceitar o desvio de fungdes dos trabalhadores da CESSIONARIA, mediante a utilizagio
destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratacdo e em relagdo a funcdo especifica para a
qual o trabalhador foi contratado; e

11.6.4. considerar os trabalhadores da CESSIONARIA como colaboradores eventuais do proprio érgdo ou
entidade responsavel pela contratagdo, especialmente para efeito de cessdo de diarias e passagens.

11.7. Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto do contrato;

11.8. Realizar avaliagdes periddicas da qualidade dos servigos, apos seu recebimento;

11.9. Cientificar o 6rgdo de representacéo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das medidas cabiveis

quando do descumprimento das obriga¢des pela CESSIONARIA

11.10. Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificagdes técnicas, orgamentos, termos de
recebimento, contratos e aditamentos, relatorios de inspegdes técnicas apos o recebimento do servigo e notificagdes
expedidas;

11.11. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a CESSIONARIA houver se beneficiado da

preferéncia estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n° 8.666, de 1993.
11.12. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagdes, apresentem condigdes

adequadas ao cumprimento, pela CESSIONARIA, das normas de seguranga e saude no trabalho, quando o servigo

for executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.

necessarias ao melhor aproveitamento da irea cedida para a instalacio da lanchonete nas dependéncias do

IEB — Campus Brasilia, desde que previamente submetidas a apreciacio e aprovacio do IFB — Campus
Brasilia, de modo que niio afetem os requisitos de seguranca, conforto, estética e demais regulamentos da
autarquia:

11.14.1. As alteracd xecutada nio forem autorizada lo IFB — Cam Brasilia, serio retirada

sem nenhuma indenizacao ao cessionario;

11.14.2. Aquelas alteracdes que foram aprovadas pelo IFB — Campus Brasilia, mas que no decorrer das
atividades se mostraram inadequadas. deverio ser objeto de readequacio ou até mesmo remocio, sem que
haja nenhuma indenizacio ao cessionario;

11.15. Fornecer 3 CESSIONARIA, caso solicitado, uma descricio minuciosa do estado da drea cedida no
imovel, quando de sua entrega, com expressa referéncia aos eventuais defeitos existentes, conforme
declaracao de vistoria da entrega do imével.
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11.16. Conceder 3 CESSIONARIA ou aos seus prepostos. o livre acesso a drea da lanchonete, nos horarios
estabelecidos para o seu funcionamento., ou quando necessario. fora do horario de funcionamento. desde que
acordado formalmente com antecedéncia de até 48 horas.

11.17. Proporcionar todas as facilidades para que a CESSIONARIA possa desempenhar seus servicos dentro
das normas definidas neste Termo e normas do IFB — Campus Brasilia.

11.18. Fiscalizar o objeto do presente instrumento. de modo a evitar o desvio de sua finalidade e a execucio
inconveniente e inoportuna, agindo no sentido de sanar eventuais irregularidades.

11.19. Como condicdo minima para o uso, a CEDENTE se responsabiliza em fornecer pontos de energia

elétrica, 4gua e esgoto nos locais da cessdo administrativa de uso.

12. OBRIGACOES DA CESSIONARIA

12.1. Executar os servi¢os conforme especificagoes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a alocagio
dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das cldusulas contratuais, além de fornecer e utilizar os
materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas
neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

12.1.1. Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execucao

de servicos;

producio de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes;

12.1.1.2. Oferecer treinament mestral para laborador ara resi jam ara

corretamente na parte interna da lanchonete;

12.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do

contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execucao ou dos
materiais empregados;

12.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, bem como por todo e qualquer
dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a Administragdo em sua
integralidade, ficando a CEDENTE autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos
devidos 3 CESSIONARIA, o valor correspondente aos danos sofridos;

12.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem executados, em

conformidade com as normas e determinagdes em vigor;
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12.5. Vedar a utiliza¢do, na execugdo dos servigos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de
cargo em comissao ou funcdo de confianga no 6rgdo CEDENTE, nos termos do artigo 7° do Decreto n°® 7.203, de
2010;

12.6. Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a
empresa CESSIONARIA devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més
seguinte ao da prestacdo dos servigos, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade
Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a
regularidade perante a Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de
Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea “c” do
item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;

12.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigag¢des previstas em Acordo, Convengao, Dissidio Coletivo de
Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais,
previdencidrias, tributdrias e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a
responsabilidade 8 CEDENTE;

12.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou
acidente que se verifique no local dos servigos.

12.9. Prestar todo esclarecimento ou informagao solicitada pela CEDENTE ou por seus prepostos, garantindo-lhes
0 acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execu¢do do
empreendimento.

12.10. Paralisar, por determinacdo da CEDENTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo
com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

12.11. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a
execucdo dos servigos, durante a vigéncia do contrato.

12.12. Promover a organizagdo técnica ¢ administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificacdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo
determinado.

12.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condi¢des de
seguranga, higiene e disciplina.

12.14. Submeter previamente, por escrito, 8 CEDENTE, para analise e aprovagdo, quaisquer mudancas nos

métodos executivos que fujam as especificacdes do memorial descritivo.
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12.15. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢ao de aprendiz
para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre;

12.16. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as
condigdes de habilitacdo e qualificagdo exigidas na licitagao;

12.17. Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa
com defici€ncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na
legislagdo, quando a CESSIONARIA houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pela Lei n® 13.146, de
2015.

12.18. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

12.19. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta,
inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o
quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja
satisfatorio para o atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos
incisos do § 1° do art. 57 da Lei n® 8.666, de 1993.

12.20. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranca da CEDENTE;

12.21. Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais,
equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendagdes
aceitas pela boa técnica, normas e legislagio;

12.22. Assegurar a CEDENTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a” e “b”, do Anexo VII-F da
Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 5, de 25/05/2017:

12.22.1. O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive sobre as eventuais adequagdes e
atualizagdes que vierem a ser realizadas, logo apds o recebimento de cada parcela, de forma permanente,
permitindo a CEDENTE distribuir, alterar e utilizar os mesmos sem limitagdes;

12.22.2. Os direitos autorais da solugdo, do projeto, de suas especificagdes técnicas, da documentagio produzida e
congéneres, ¢ de todos os demais produtos gerados na execucdo do contrato, inclusive aqueles produzidos por
terceiros subcontratados, ficando proibida a sua utilizagdo sem que exista autorizagdo expressa da CEDENTE, sob
pena de multa, sem prejuizo das sang¢des civis € penais cabiveis.

12.23. SUPRESSAO

12.24. Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de cracha, além de
prové-los com os Equipamentos de Protecio Individual — EPI. quando for o caso;
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12.25. Apresentar 3 CEDENTE. quando for o caso. a relacio nominal dos empregados que adentrario ao
orgio para a execuciio do servico;

12.26. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administracfo;
12.27. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nio
executar atividades nio abrangidas pelo contrato. devendo a CEDENTE relatar a CESSIONARIA toda e

qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de funcfo;
12.28. Relatar 3 CESSIONARIA toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestacio dos

servicos;

12.29. Deter instalacoes, aparelhamento e pessoal técnico adequados e disponiveis para a realizacao do

objeto da licitacio.

12.30. Manter quantidade suficiente de produtos ofertados, de forma a nio prejudicar o atendimento aos

clientes, inclusive quanto aos produtos do Apéndice II1, no horario de funcionamento da lanchonete;

12.31. Cumprir as normas regulamentares sobre Higiene, Medicina e Seguranca do Trabalho;

12.32. Zelar pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados, bem como utilizar somente

produtos de boa qualidade e dentro do prazo de validade dos mesmos, no preparo dos alimentos:

12.33. Dispor de balconistas devidamente treinados e capacitados e em nimero suficiente para atendimento

nos horarios de maior demanda da lanchonete.

12.36. Utilizar o ambiente, unicamente para a ex a rvi I tos:

ntenha: gorr I alca comprida, camisa lusa, toucas. aventais, luvas, mascaras, sapat

fechados, e apresentaciio em total condiciio de higiene pessoal;
12.38. Providenciar para que todos seus empregados sejam portadores de Atestado Médico Admissional,

submetendo-os a exames médicos semestrais;

12.39. Conservar, adequadamente, por sua conta e risco, os estoques de géneros alimenticios e materiais
necessarios a execuciio dos servicos;

12.40. Realizar, trimestralmente, através de aplicacio especializada, com data e hordrios previamente
combinados com o IFB — Campus Brasilia, dedetizacio nas dependéncias ocupadas e combater a presenca de
insetos e ratos nas areas dos servicos. de acordo com as normas fixadas pelo érgio competente:; devendo,
posteriormente. realizar uma limpeza geral na area fisica, equipamentos e utensilios;
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12.40.1. A prestadora do servico devera estar regularmente estabelecida junto aos orgios competentes e,

apoés cada aplicacio. devera afixar no mural do hall de entrada do Campus cartazes informando a realizacio
da desinfestacio, com a data da aplicacio. 0 nome do produte. grupo quimico. telefone do Centro de
informacfo Toxicologica e niimeros das licencas sanitaria e ambiental.

12.41. Manter panos de limpeza, distintos e suficientes. para cada uma das atividades. em condicoes e
quantidades adequadas as atividades;

12.42. Manter os ambientes em funcionamento, nos dias e horarios de expediente, cuidando para que néio

falte nenhum dos itens constantes do Apéndice II1;

12.43. Propiciar ao Fiscal de Contrato do IFB — Campus Brasilia acesso irrestrito aos locais onde serio

realizados os servicos, para a necessaria fiscalizacio, assim como informar origem dos produtos utilizados

nos ambientes, além de outros dados que se fizerem necessarios a fiscalizacao;

12.44. Responder pelos danos, de qualquer natureza, que venham a sofrer seus empregados ou terceiros, em

razao de acidentes, de acio, ou de omissao, dolosa ou culposa, de seus prepostos ou de quem em seu nome

agir;

12.45. Utilizar na execucio dos servicos, empregados devidamente registrados e de comprovada idoneidade

moral e profissional;

12.46. A CESSIONARIA deve cumprir todas as normas trabalhistas cabendo assim anotacio na Carteira de

quanto aos funcionarios contratados ou prestadores de servico pela CESSI( QNARIA.

12.47. R itar as norma ranca trabalh tilizan EPI’ ando n arios;

LTI/MP n° 01 19/01/201

IFB — Cam Brasilia resulta as in 0es;

12.50. Encaminhar 3 CEDENTE uma cdpia da tabela e relatos de informacées sobre os precos dos produtos
oferecidos, devidamente aprovados pela CEDENTE, sendo vedada a inclusdo de taxas nos precos das tabelas
ou sua cobranca a parte;

12.51. Assegurar que a tabela de precos esteja a disposicio da Administraciio e dos consumidores;

12.52. Servir as refeicoes e lanches em pratos limpos ou em embalagens novas e descartaveis de 6tima
qualidade, ndo podendo ser cobrade nenhum custo adicional por estas.

12.53. Manter quantidade suficiente de géneros alimenticios para o atendimento da demanda. ficando sujeita
as penalidades previstas neste Termo de Referéncia. em caso de oferta insuficiente;
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12.54. Manter seus empregados rigorosamente treinados para o preparo dos lanches assim como para o

atendimento cordial aos consumidores.

12.55. Implantar adequadamente o planejamento, a execucdo e a supervisio permanente dos servicos. de
forma a obter um atendimento correto e eficaz, realizando-os de forma meticulosa e constante, mantendo
sempre em perfeita ordem as dependéncias da CEDENTE por ela utilizadas. responsabilizando-se pelas

instalacdes tais como: pisos. paredes. teto, tomadas. limpadas. calhas. etc.;
12.56. Credenciar oficialmente junto 38 CEDENTE, um preposto com experiéncia e poderes de supervisio;

12.57. A CESSIONARIA deve atender aos critérios de sustentabilidade especificados na legislacio vigente e

nos Estudos Técnicos Preliminar;

12.58. A CESSIONARIA poderi usar a pesquisa de opinido, realizada pelo Fiscal do Contrato, para, se

necessario, alterar o _cardapio oferecido, adequando-o as preferéncias dos consumidores, conforme modelo

de Instrumento de Medicao de Resultado (IMR) constante do Apéndice I1: Modelo de Pesquisa de Satisfacao

de Clientes;

12.59. Informar a CEDENTE, por escrito, a relacio de equipamentos de sua propriedade que serao

utilizados na prestaciao dos servicos, bem como as suas poténcias e consumo de energia. Na substituicio de

algum equipamento por outro de maior poténcia, este também deve ser informado 38 CEDENTE.

12.60. O equipamento a ser utilizado na execucio dos servicos devera possuir a Etiqueta Nacional de

430, de 16 de agosto de 2012 e da NBR 10.151 (ABNT, 2000).

12.62. Em ca a0, a CESSIONARIA
term ntrega ha anex ntrat
12 Prover- ficiente retaguarda de tr ara atender prontamente a nsumidor

12.64. As refeicoes e lanches deverio ser pagos exclusivamente nos caixas, nio podendo os manipuladores de
alimento também manipular dinheiro;

12.65. A CESSIONARIA devera disponibilizar aos clientes a possibilidade de pagamento com cartiio de
crédito e débito, sem acréscimo no valor cobrado, por meio de, pelo menos, duas bandeiras de cartio e

12.66. Responsabilizar-se pelos danos causados aos consumidores dos alimentos quando comprovada a
inobservancia das condicdes previstas no Contrato:
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12.67. Cumprir fielmente o presente Termo de Referéncia, de forma que a execuciio dos servicos atinja um
otimo padrao de qualidade;

12.68. Todas as regras instituidas neste termo de referéncia se aplicario ao referido estabelecimento.

12.69. Cumprir a Resoluciio n°® 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de vigilAncia Sanitaria —
ANVISA. bem como outras normas pertinentes.

12.70. £ vedado servir quaisquer drogas, licitas ou ilicitas, ou praticar qualquer ato considerado escandaloso

ou temerario.

12.71. As benfeitorias somente poderio ser feitas, se autorizadas pelo IFB — Campus Brasilia, sem dar

nenhum direito 3 CESSIONARIA de eventual indenizacio sob qualquer titulo ou regresso por melhorias no

espaco, sejam elas tteis ou necessarias;

12.72. Nao_sera permitido a realizacio de fritura a déleo dos alimentos ou outros meios de preparo que

provoquem fumaca ou lancem gordura ao ar, a menos que a CESSIONARIA arque com instalacio de coifa

de captura de gordura, ou sistema equivalente devidamente aprovado pelo IFB.

12.73. Observando a precariedade deste tipo de cessdo administrativa de uso acostado ao inciso VI, do Artigo

13 do Decreto n° 3725/2001, pode o servico publico, havendo interesse, revogar a qualquer tempo esta cessio

administrativa de uso independente de indenizacao.
12.74. Providenciar o alvari/licenca de funcionamento antes do inicio das atividades dentro do limite

CEDENTE, inclusive quanto ao uso de mascara e apresentacdo de comprovante vacinal, no que se refere ao

ta Pandemia e enquant ta perdurar.

na Resoluca NAMA vigent

12.78. Quando da adjudicacio do objeto. a CESSIONARIA devers apresentar em momento oportuno, o
Alvard/Licenca de Funcionamento do estabelecimento na exploracio da Cantina emitido pelos érgaos
competentes, devendo manté-lo atualizado e lugar visivel durante toda a vigéncia do contrato.

12.79. Realizar o adequado acondicionamento dos residuos reciclaveis descartados pela Administracio.”
12.80. Os residuos sélidos reutilizaveis e reciclaveis devem ser acondicionados adequadamente e de forma
diferenciada, para fins de disponibilizacio a coleta seletiva.

12.81. Otimizar a utilizacdo de recursos e a reducio de desperdicios e de poluicdo, através das seguintes

medidas. dentre outras:
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12.81.1. Racionalizar o uso de substincias potencialmente toxicas ou poluentes;

12.81.2. Substituir as substincias t6xicas por outras atéxicas ou de menor toxicidade;

12.81.3. Usar produtos de limpeza e conservacio de superficies e objetos inanimados que obedecam as
classificacoes e especificacoes determinadas pela ANVISA;

12.81.4. Racionalizar o consumo de energia (especialmente elétrica) e adotar medidas

desperdicio de dgua tratada;

12.81.5. Realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de

execucio contratual, para reducio de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e reduciio de

producio de residuos solidos, observadas as normas ambientais vigentes;

12.81.6. Treinar e capacitar periodicamente os empregados em boas praticas de reducio de desperdicios e
poluicio;

12.82. Utilizar lavagem com dgua de reuso ou outras fontes, sempre que possivel (Aguas de chuva, pocos cuja

agua seja certificada de ndo contaminacéio por metais pesados ou agentes bacterioldgicos, minas e outros);

12.83. Observar a Resolucio CONAMA n° 20, de 7/12/94, e legislacdo correlata, quanto aos equipamentos

de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento, conforme item 12.61.2 deste Termo de Referéncia;

12.84. fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execucao

de servicos;

12.86.1. Pilhas e baterias que contenham em suas composicées chumbo, cidmio, merciirio e seus compostos

Y

m_ser recolhida ncaminhadas a tabeleciment a mercializam ar assisténcia

técnica autorizada pelas respectivas industrias, para repasse aos fabricantes ou importadores;
12.86.2. L.Ampadas fluorescentes e frascos de aerossois em geral devem ser separados e acondicionados em
recipientes adequados para destinaciio especifica;

12 Pneumati inservivei m r _encaminha a fabricant ara tinaciao final

ambientalmente adequada, conforme disciplina normativa vigente.

13. DA SUBCONTRATACAO

13.1. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatorio.

14. ALTERACAO SUBJETIVA
14.1. E admissivel a fusdo, cisio ou incorporacio da CESSIONARIA com/em outra pessoa juridica, desde que

sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitagdo original; sejam
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mantidas as demais clausulas e condi¢des do contrato; ndo haja prejuizo a execugdo do objeto pactuado e haja a

anuéncia expressa da Administragao a continuidade do contrato.

15. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

15.1. A fiscalizacdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda
da qualidade na execugdo do servigo, devera comunicar a autoridade responsavel para que esta promova a
adequagd@o contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteragdo dos valores
contratuais previstos no § 1° do artigo 65 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.2. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execugdo dos servigos devera ser

verificada juntamente com o documento da CESSIONARIA que contenha a relagio detalhada dos mesmos, de

acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as respectivas quantidades e especificagdes
técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.

15.3. O representante da CEDENTE deverd promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as
providéncias necessarias ao fiel cumprimento das cldusulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 1° e 2° do art.
67 da Lei n° 8.666, de 1993.

154. O descumprimento total ou parcial das obrigacdes e responsabilidades assumidas pela

CESSIONARIA ensejara a aplicagdo de sangdes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na

legislacao vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 87 da Lei n°
8.666, de 1993 ¢ disposto no Apéndice V deste Termo de Referéncia.

15.5. As atividades de gestdo e fiscalizagdo da execugdo contratual devem ser realizadas de forma preventiva,
rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizagdo ou unico servidor, desde que,
no exercicio dessas atribuicdes, fique assegurada a disting@o dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho,

ndo comprometa o desempenho de todas as agdes relacionadas a Gestdo do Contrato.

15.6. A fiscalizagdo técnica dos contratos avaliard constantemente a execucdo do objeto e utilizard como

Satisfacdo de Clientes”, para afericio da qualidade da prestacio dos servicos. O documento podera ser
utilizado com vistas ao encerramento unilateral do contrato ou da conveniéncia para renovacio contratual.
15.6.1. A utilizacdo do Apéndice II: “Modelo de Pesquisa de Satisfacdo de Clientes” nio impede a aplicacio
concomitante de outros mecanismos para a avaliacio da prestacio dos servicos.

15.7. Durante a execucdo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos
servigos para evitar a sua degeneragio, devendo intervir para requerer 8 CESSIONARIA a corregdo das faltas,

falhas e irregularidades constatadas.
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15.8. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CESSIONARIA a avaliagdo da execugdo do objeto ou, se
for o caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizada.

15.9. Em hipétese alguma, serd admitido que a propria CESSIONARIA materialize a avaliagdo de desempenho e
qualidade da prestacdo dos servigos realizada.

15.10. A CESSIONARIA podera apresentar justificativa para a prestagio do servico com menor nivel de
conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia,
resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

15.11. Na hipotese de comportamento continuo de desconformidade da prestagao do servico em relagdo a qualidade
exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores

redutores, devem ser aplicadas as sangdes & CESSIONARIA de acordo com as regras previstas neste Termo de

Referéncia.

15.12. O fiscal técnico podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja
suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestagdo dos servicos.

15.13. A fiscalizagdo da execucdo dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

15.13.1. HIGIENIZACAO E ORGANIZACAO DE INSTALACOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E
UTENSILIOS:

15.13.1.1. Area fisica sem a devida limpeza.

15.13.2 TROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS:
15.13.2.1. Auséncia de desinsetizacdo e desratizacio semestral.

15.13.2.2. Presenca tor ragas urbanas na cantina

15.13.3. ALIMENTOS/PRODUTOS:

15.13.3.1. Alimentos conservados incorretamente.

15.13.3.2. Alimentos fora do prazo de validade tanto na preparacio quanto na venda.

15.13.3.3. Alimentos apresentando materiais estranhos, insetos ou pragas em seu interior.

15.13.3.4. Aumento de precos dos itens obrigatérios sem a devida aprovacao do IFB-Campus Brasilia.
15.13.3.5. Auséncia de identificaciio e informacdes nos alimentos.

15.13.3.6. Falta dos produtos que contemplam a cesta de produtos.
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15.13.3.7. O conceito de qualidade, ainda que apresente subjetividade. serd objeto de anilise pelo Campus
Brasilia em pesquisa de satisfacdo. a qual determinard, quando for o caso. a substituicio de ingrediente,

fornecedores. marcas ou modo de preparo de alimentos ou preparacdes que considerar de qualidade

insatisfatoria.

15.13.3.8. A CESSIONARIA devers substituir, no todo ou em parte. os alimentos constantes do cardapio

considerados

elo(a) Fiscal do Contrato como sem condicoes de consumo, conforme pesquisa de satisfacio

realizada.

15.13.3.9. Os itens que nio tiverem aceitacao por maioria dos usuarios poderao ser substituidos, desde que

seja comprovado o baixo nivel de saida destes produtos, e a inclusdo de outras variedades de itens nio

previstas no cardapio dependera da anuéncia expressa do Campus Brasilia, apés acordo do preco a ser

cobrado dos usuarios, que nio podera ser superior ao praticado no mercado.

15.13.4. RESPONSABILIDADE:

15.13.4.1. Resultados inferiores a 50% de aprovacao na pesquisa de satisfacao.

15.13.4.2. Alteracio do horario de funcionamento sem o devido conhecimento da fiscalizacao.

15.13.5. MANEJO DE RESIiDUOS:

15.14. As disposigdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instru¢do Normativa
SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente & contratagao.

15.15. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CESSIONARIA,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas, vicios
redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica
corresponsabilidade da CEDENTE ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n°
8.666, de 1993.

16. SUPRESSAO

17. SUPRESSAO

1S AEFERACAO

18. DAS INDENIZACOES
18.1. DA TAXA DE OCUPACAO:
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18.1.1 Sera cobrada mensalmente uma taxa de indenizacfo relativa a cessdo do uso do espaco publico, que

sera composta por valores variaveis e valores fixos.

18.1.1.2. A taxa de ocupacio levantada pelo IFB Campus Brasilia foi avaliada em RS 2.316.15 (dois mil

trezentos e dezesseis reais e quinze centavos). conforme detalhamento do item 18.2.3.1.
18.1.1.3. Os valores variaveis sdo compostos pela participacio proporcional da CESSIONARIA no rateio das

despesas com servicos de manutencio predial. conservacio e limpeza e vigilincia - Lei 3.725/2001, art. 13,
VII. Variacio do rateio muda conforme valores de cada més.

18.2. DAS TAXAS DE FORNECIMENTO DE ENERGIA ELETRICA, AGUA/ESGOTO, VIGILANCIA,
MANUTENCAO PREDIAL E LIMPEZA E CONSERVACAO:

18.2.1. Das taxas de energia elétrica e Agua/esgoto:
18.2.1.1. A Taxa proporcional ao fornecimento de energia elétrica e dgua/esgoto sera cobrada da

CESSIONARIA pelo m? (metro quadrado) de drea cedida (30 m?) das respectivas faturas relativas ao més de

referéncia emitidas para o Campus Brasilia, considerando que a area construida do Campus.

18.2.1.1.1. Os custos do consumo de agua e tratamento de esgoto e de energia elétrica sao aferidos por meio

de medidores proprios ja disponibilizados pela CONTRATANTE, e cabera a Contratada o seu pagamento

por meio de GRU, conforme encaminhamento mensal efetuado pela fiscalizacao contratual

18.2.1.2. No caso de consumo excessivo em decorréncia de fator superveniente ao proprio consumo, este

ra ra forn r a média estabelecida m anteriores até roblema seja sana la

o problema seja sanado pela instituicio.

¢) Caso seja constatado que o problema tem natureza nas dependéncias do contratado, por motives de
mau-uso, vandalismo, etc, sera de responsabilidade do contratado a correcio imediata do problema.

18.2.1.3. Poderido ser propostos pela CESSIONARIA, até que se instale medidores individuais de dgua e
iluminacfo, ajustes na estimativa de consumo de energia elétrica dos aparelhos utilizados na lanchonete,
ficando a cargo do IFB — Campus Brasilia o julgamento da pertinéncia de tal solicitacéo.

18.2.2. Da taxa de vigilancia, manutencio predial e limpeza:
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18.2.2.1. A participacio proporcional da CESSIONARIA no rateio das despesas com vigildncia, manutencéo
predial e limpeza do prédio levara em consideracio a cobranca das despesas proporcionais ao espaco cedido,

tomando-se por base as respectivas faturas do servico no més anterior. O percentual a ser cobrado sera a

razio entre 48.7m? por 39.241.32 m?, que corresponde a aproximadamente 0.12%.
18.2.3. Da simulacio dos valores:

18.2.3.1. A titulo de informacio, segue abaixo tabela contendo SIMULACAQ do valor aproximado do rateio

devido pela CESSIONARIA:

VALOR FIXO - "ALUGUEL"

Valor fixo mensal referente a cessdo de uso do espaco do Campus | RS 2.316,15
VALORES VARIAVEIS - (TABELA DE RATEIO)
Custo Mensal Custo Mensal
. . Percentual . Valor mensal
Tipo de Servico Total Rateio da Cantina a pasar
(39.241,32m?) (48,7m?) pag
Servigo de Conservagio e Limpeza RS 74.237,34 R$ 89,08
ﬁiﬁg‘gﬁ;ﬁy (somente RS 19.877,00 RS 23,85
. ) . 0,12% RS 202,75
Vigilancia Patrimonial RS 74.845,32 R$ 89,81
Blog,a1§ (Biodigestor Campus 0 RS 0
Brasilia)
Valor Total do més para gerar GRU: RS 2.518,91

18.2.3.2. O valor total das indenizacdes devera ser calculado pelo fiscal do contrato mensalmente, até o 10°
(décimo) dia qtil de cada més, para ser pago pela CESSIONARIA até o 15° (décimo quinto) dia util do

respectivo més.
18.2.3.3. Cabera a fiscalizacao contratual efetuar o cidlculo do valor mensal do somatério das taxas, bem

como_solicitar a _emissdo_da Guia de Recolhimento da Unido (GRU), junto_a Coordenacio-Geral de

Planejamento e de Execucido Orcamentaria e Financeira - CGPE do Campus Brasilia.
18.2.3.4. Apé6s o pagamento., os comprovantes deverdo ser entregues ao FISCAL DO CONTRATO para

conferéncia e arquivamento das copias.

18.2.4.4. Nos casos de eventuais atrasos, o valor devido devera ser acrescido de atualizacio monetaria, e sua

apuracao se dara desde a data de seu vencimento até o efetivo pagamento, em que os juros de mora serao

calculados a taxa de 0.5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante a aplicacio da

seguinte formula:
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I=(TX/100)

365
EM =1x N x VP, sendo:
I =indice de atualizagdo financeira;
TX= Percentual de taxa de juros de mora anual;
EM=Encargos moratorios;
N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga,

18.13. Da cobranca relativa ao periodo de recesso escolar:

18.13.1. Para os meses de recesso _escolar, onde nio ha publico académico a ser atendido, podera ser

concedido desconto de até 80% (oitenta por cento) sobre o valor da taxa de ocupacio, considerando a

necessidade de manutencao dos servicos no Campus, caso contrario, além da manutenciao do desconto

descrito ndo havera cobranca das taxas variaveis.

19. REAJUSTE
19.1. Os pregos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustdveis no prazo de um ano contado da data limite para a
apresentacdo das propostas.

19.2. Apbs o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CESSIONARIA, os pregos iniciais serdo
reajustados, mediante a aplicacdo, pela CEDENTE. Para ardapio Minimo serd utiliza indice Nacional
Pr a nsumidor Amplo (IPCA) — Gr Alimentaci Bebidas — Item Alimentacio Fora

Domicilio no Brasil — divulga lo Instituto Brasileir rafia e Estatistica (IBGE). Para a Taxa
Ocupacio, serd utilizado o IGMP (indice Geral de Precos — Mercado), exclusivamente para as obrigagdes
iniciadas e concluidas ap6s a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte formula (art. 5° do Decreto n°® 1.054,
de 1994):

R=V ({-1°/TI° onde:

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual a ser reajustado;

I° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de pregos correspondente a data fixada para entrega da

proposta na licitagdo;

I = Indice relativo ao més do reajustamento;
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19.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano serd contado a partir dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste.

19.4. No caso de atraso ou nio divulgagdo do indice de reajustamento, o0 CEDENTE pagari 3 CESSIONARIA a
importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente tdo logo seja
divulgado o indice definitivo.

19.5. Nas aferigdes finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

19.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nio possa mais ser
utilizado, sera adotado, em substitui¢do, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

19.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

19.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

20. GARANTIA DA EXECUCAO

20.1. Nao havera exigéncia de garantia contratual da execugdo, pelas razdes abaixo justificadas:

20.1.1. Considerando que se trata de cessdo de uso de espaco publico, a administracdo avaliou que o objeto

por nao depender de recursos orcamentarios desta instituicio, mas que todo o dispéndio recai sobre a

CESSIONARIA, na qual o publico seri exclusivamente, servidores, funcionsrios terceirizados e discentes,

21. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
21.1. Comete infragio administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a CESSIONARIA que:
a) falhar na execucdo do contrato, pela inexecugdo, total ou parcial, de quaisquer das obrigacdes
assumidas na contratagdo;
b) ensejar o retardamento da execugdo do objeto;
c) fraudar na execucdo do contrato;
d) comportar-se de modo inidoéneo; ou
e) cometer fraude fiscal.
21.2. Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragdo pode aplicar 8 CESSIONARIA as

seguintes sangdes:
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Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigacdes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o
servico contratado;

Multa de:

(1) 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor adjudicado
em caso de atraso na execucdo dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o
décimo quinto dia e a critério da Administragdo, no caso de execugdo com atraso, podera ocorrer a
ndo-aceitagdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipotese, inexecucdo total da obrigagdo
assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral da avenga;

(2) 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso
na execugdo do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecugdo
parcial da obrigacdo assumida;

(3) 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de
inexecucdo total da obrigagdo assumida;

(4) 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante das
tabelas 1 e 2, abaixo; €

(5) 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentacdo da
garantia (seja para refor¢o ou por ocasido de prorrogagdo), observado o maximo de 2% (dois por
cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizard a Administracio CEDENTE a
promover a rescisdo do contrato;

(6) as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.

Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade administrativa pela

qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

San¢do de impedimento de licitar e contratar com 6rgdos e entidades da Unido, com o consequente

descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto

perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a

propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a CESSIONARIA

ressarcir a CEDENTE pelos prejuizos causados;

21.3. A san¢do de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv”’ também ¢ aplicavel em quaisquer das

hipoteses previstas como infracdo administrativa neste Termo de Referéncia.

21.4. As sangdes previstas nos subitens “i”, “iii”, “iv” e “v” poderdo ser aplicadas & CESSIONARIA juntamente

com as de multa (SUPRESSAO).
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21.5. Para efeito de aplicagdo de multas, as infragdes sdo atribuidos graus, de acordo com as tabelas 1 € 2 e o

Apéndice V — Tabela de classificacio e graduacio das penalidades:

Tabela 1

GRAU CORRESPONDENCIA

1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato

0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato

1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato

| B~ W N

3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

Tabela 2

INFRACAO

ITEM DESCRICAO GRAU

Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou

consequéncias letais, por ocorréncia;

Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢ca maior ou caso fortuito, os servigos

contratuais por dia e por unidade de atendimento;

Manter funciondrio sem qualificagdo para executar os servigos contratados, por

empregado ¢ por dia;

4 Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizagdo, por servigo e por dia; 02

Retirar funcionarios ou encarregados do servigo durante o expediente, sem a anuéncia

prévia do CEDENTE, por empregado e por dia;

Para os itens a seguir, deixar de:

Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a pontualidade de seu pessoal, por

funcionario e por dia;

Cumprir determinagdo formal ou instru¢do complementar do 6rgédo fiscalizador, por

ocorréncia;

Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as

necessidades do servigo, por funciondrio e por dia;

==I Setor de Autarquias Sul, Quadra 2, Bloco E, Edificio Siderbras
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Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de
9 multas, apds reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgao fiscalizador, por item e por 03

ocorréncia;

0 Indicar e manter durante a execucdo do contrato os prepostos previstos no o1
edital/contrato;

" Providenciar treinamento para seus funciondrios conforme previsto na relagao de o1
obrigacdes da CESSIONARIA

21.6. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, IIl e IV da Lei n°® 8.666, de 1993, as empresas ou
profissionais que:

21.6.1. tenham sofrido condenagdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de
quaisquer tributos;

21.6.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

21.6.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de atos ilicitos
praticados.

21.7. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o
contraditorio e a ampla defesa &8 CESSIONARIA, observando-se o procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993,
e subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.

21.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a CEDENTE serdo deduzidos dos valores a serem pagos, ou
recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida
Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

21.8.1. Caso a CEDENTE determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a contar
da data do recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade competente.

21.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Unido
ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Codigo Civil.

21.10. A autoridade competente, na aplicacdo das sangdes, levard em consideracdo a gravidade da conduta do
infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado & Administragdo, observado o principio da
proporcionalidade.

21.11. Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragdo administrativa
tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou

estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuragdo da responsabilidade da empresa deverdo ser
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remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual
instauracao de investigacao preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo - PAR.

21.12. A apuragdo e o julgamento das demais infracdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu
rito normal na unidade administrativa.

21.13. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos para
apuragdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por
pessoa juridica, com ou sem a participa¢ao de agente publico.

21.14. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

22. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR.

22.1. As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a generalidade
dos objetos, conforme disciplinado no edital.

22.2. Os critérios de qualificacdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estdo previstos no edital.
22.3. Os critérios de qualificagdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serao:

22.3.1. Comprovacao da capacitacao técnico-profissional: comprovacao do licitante de possuir em seu

quadro permanente ou por meio de contrato, na data prevista para entrega da proposta, NUTRICIONISTA

licitante, na data prevista para entrega da proposta, o sécio que comprove seu vinculo por intermédio de

ntrat tatut ial: o administrador iretor; mprega vidamente registra m Carteira

resta

com declaracio de compromisso de vinculacio futura, caso o licitante se sagre o vencedor do certame:
22.3.2.1. No decorrer da execucdo do servico, os prgﬁsslgnals de que trata este subitem pgdg a0_ser

equivalente ou superior, desde que a substituicio seja aprovada pela Administracio.
22.3.3. (SUPRESSAOQ)

22.3.4. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria assinado pelo servidor

responsavel
22.34.1. O atestado de vistoria podera ser substituido por declaragdo emitida pelo licitante em que conste,
alternativamente, ou que conhece as condigdes locais para execucdo do objeto; ou que tem pleno conhecimento das

condi¢des e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume total responsabilidade por este fato e nao
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utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavencas técnicas ou financeiras com a
CEDENTE.

22.4. Os critérios de aceitabilidade de precos serdo:

22.4.1. Valor Global maximoe admitido para o cardapio proposto: R $215.29 (duzentos e quinze reais e vinte e
nove centavos).

22.4.2. Valores unitarios maximos admitidos para o cardapio proposto: conforme Planilha constante no

Apéndice III — Valores maximos admitidos.

22.5. O critério de julgamento da proposta é o menor precgo global.

22.6. As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.

23. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS.
23.1. O valor maximo aceitavel para o carddpio minimo proposto serd de R $215.29 (duzentos e quinze reais e

nove e sete centavos).

24. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

24.1. A contrataciao em comento nao acarretara despesa para a Instituiciio, pois se trata de Cessiao de uso dos

espacos para prestacio de servicos e nio compromete os recursos orcamentarios da Administracio

CESSIONARIA.

Brasilia-DF, 08 de junho de 2022.

(documento assinado eletronicamente)
Fabio Fernando Ferreira Silva

Diretor de Administracao e Planejamento — DRAP

(documento assinado eletronicamente)
Eric Jefferson Matias Luz

Coordenador-Geral de Planejamento e de Execugdo Or¢amentaria e Financeira - CGPE
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(documento assinado eletronicamente)
Rute Chaves de Jesus Aquino
Coordenadora de Aquisi¢des - CDAQ

(documento assinado eletronicamente)
Ana Roberta Criséstomo de Morais

Coordenadora de Estagio - CDES

(documento assinado eletronicamente)
Andréia e Silva Soares

Coordenadora-Geral de Assuntos Estudantis - CGAE

(documento assinado eletronicamente)
Ellen Cristina Martins Peregrino

Assistente da Chefia de Gabinete

(documento assinado eletronicamente)
Joao Vicente Roberto Duarte

Professor EBTT

(documento assinado eletronicamente)
Marcelo Rodrigues dos Santos

Professor EBTT

(documento assinado eletronicamente)
Simone Pinheiro Santos

Professora EBTT

Apéndices do Termo de Referéncia:
Apéndice I — Estudo Técnico Preliminar;
Apéndice II — Modelo de Instrumento de Medicao de Resultado (IMR) — Pesquisa de Satisfacao;

Apéndice III — Planilha de Valores Maximos Admissiveis.
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Apéndice IV - Declaracao de Vistoria do Local dos Servicos;

Apéndice V — Tabela de Classificacdo e Gradagdo das Penalidades
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APENDICE III

PLANILHA DE VALORES MAXIMOS ADMITIDOS NA PROPOSTA

ITEM | PRODUTO VARIACAO UNIDADE Pl?ﬁgo
01 Sanduiche |1* opcdo - Sand1.1.1~che natural de frango; ou atum, ou ou fit, ou 150g unid. | R$ 11,21
natural | frango com requeijao
2* op¢do - Sanduiche natural vegetariano (Prepara¢do na qual as
02 Sandul‘che carnes br’ancas (av?s e peixes) e vermelhajs (bovm.a., suina, caprina, | | 20g unid. | RS 13,58
vegetariano |etc.) e visceras) ndo fagam parte. Deverdo ser utilizadas proteinas
provenientes de leite e derivados, ovos, soja e gliten)
03 Bolo simples | Sem recheio e/ou cobertura 100g unid. R$ 2,76
04 Pio de sal |Pdo com manteiga/margarina; 50g unid. R$ 1,98
Misto a o~ . .
05 quente 1* op¢ao - Misto quente 100g fatia R$ 5,03
Queijo a o~ . .
06 Quente 2* op¢do - Queijo quente 100g unid. R$ 4,93
07 Fruta Frutas em g'ergl, in natura. No minimo 01 (uma) fruta Qa época, a 90g unid. RS 1,00
ser servida higienizada, armazenada em temperatura ambiente.
08 Suco natural [ No minimo, 01 (uma) opgdo de suco natural 300ml. R$ 7,30
09 Suco No minimo, 02 (duas) opg¢des de suco concentrado em refresqueira 300ml R$ 5,54
10 Saaslsga::ﬁ)() Salgados assados, devendo ter, no minimo, 02 opgdes 150g unid. RS 6,82
Salgado . (. ~ .
11 . Salgados vegetarianos, devendo ter, no minimo, 02 opgdes 120g unid. R$ 6,73
vegetariano
12 Tapioca | Preparacdo tradicional, com manteiga 100g unid. R$ 6,30
13 Cuscuz Preparagao tradicional, com manteiga 120g unid R$ 6,60
14 Vitamina | Vitaminas de frutas (banana, ou mamao, ou maga ou abacate) 300 mL R$ 7,13
15 Leite Leite puro - integral/desnatado 80 mL R$ 2,23
16 Leite com Leite (integral/desnatado) com achocolatado 100 mL R$ 4,33
Chocolate
Pao de ~ .. .
17 OQucijo Pio de Queijo 50g unid. R$ 2,10
18 Café puro |Café puro pequeno e médio 50 mL R$ 2,02
19 Cafe.com Café com leite 50 mL R$ 2,52
Leite
Prato Executivo - Carddpio minimo
Salada
2 Vegetais folhosos
3 tipos de vegetais crus
2 tipos de vegetais cozidos (ndo tubérculo)
20 Prat(‘) Acompanhamentos quentes Unidade RS 19,78
Executivo | Arroz branco

Arroz integral

Feijao colorido ou feijdo preto

Pratos principais quentes

1* opcao — preparacdes com carnes vermelhas, utilizando-se cortes
de primeira qualidade.

(1]
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ITEM

PRODUTO

VARIACAO

UNIDADE

PRECO
(R$)

2% opgdo — preparagdes com carnes de aves ou pescado, que deverdo
ser servidos alternadamente

3% op¢do — preparagdes com pescados - que deverdo ser servidos
alternadamente.

1? opgdo - Vegetal refogado (ndo tubérculo)

2% opgdo - Massa

3 2 op¢do - Guarnicdo a base de farinhas, tubérculos.

Guarnicdes

1? opcao - Vegetal refogado (ndo tubérculo)

2% opgdo - Massa

3 2 op¢do - Guarnicao a base de farinhas, tubérculos.

21

Refeicio:
Self Service

Self Service - Carddpio minimo

Salada

2 Vegetais folhosos

3 tipos de vegetais crus

2 tipos de vegetais cozidos (ndo tubérculo)

Acompanhamentos quentes

Arroz branco

Arroz integral

Feijao colorido ou feijdo preto

Pratos principais quentes

1* opcao — preparacdes com carnes vermelhas, utilizando-se cortes
de primeira qualidade.

2% opcao — preparagdes com carnes de aves ou pescado, que deverao
ser servidos alternadamente

3% op¢do — preparagdes com pescados - que deverdo ser servidos
alternadamente.

1? opgdo - Vegetal refogado (ndo tubérculo)

2% opgdo - Massa

3 2 op¢do - Guarnigdo a base de farinhas, tubérculos.

Guarnicoes

1? opgao - Vegetal refogado (ndo tubérculo)

2% opgao - Massa

3 2 opcdo - Guarnicdo a base de farinhas, tubérculos.

1kg

R$ 47,70

22

Refeicao:
Prato
Vegetariano

Prato Vegetariano - Cardapio minimo

Salada

2 Vegetais folhosos

3 tipos de vegetais crus

2 tipos de vegetais cozidos (ndo tubérculo)

Acompanhamentos quentes

Preparagdo na qual as carnes brancas (aves e peixes) e vermelhas
(bovina, suina, caprina, etc.) e visceras ndo faga parte. Deverdo ser
utilizadas proteinas provenientes de leite e derivados, ovos, soja e
gluten.

lkg

R$ 47,70

VALOR TOTAL

RS 215,29
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UASG 152142 Estudo Técnico Preliminar

Estudo Técnico Preliminar

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23508.001383.2022-41

2. Assunto

Cessdo de uso de Bem Publico para exploragdo comercial de servigo de Lanchonete, na forma onerosa, do
espaco fisico existente nas dependéncias do Campus Brasilia - IFB, localizado na SGAN 610, médulos D, E, F
e G, Asa Norte, Brasilia/DF, CEP: 70.830-450, para o fornecimento de lanches e refeicdes a comunidade
académica do Campus Brasilia - IFB, dentre servidores, estagidrios, estudantes, terceirizados, usuarios
externos da Biblioteca do Campus, aém do publico flutuante, advindo de diversos eventos realizados no
Campus, nos turnos matutino, vespertino e noturno.

3. Descricao da necessidade

O Campus Brasilia, do Instituto Federal de Brasilia (IFB), foi criado em 2008 por meio daLei 11.892/2008, no
contexto da expansdo da Rede Federal de Educacéo Profissional, Cientifica e Tecnoldgica, bem como da
criac8o os Institutos Federais de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia. Situado na SGAN 610 em Brasilia-DF,
possui uma érea total de 42.000 m2 com éarea total construida de 30.927,20 m?, destinada prioritariamente ao
desenvolvimento educacional, de pesquisa e extensdo e a formacéo da cidadania, em conjunto com espaco
académico.

O IFB Campus Brasilia do Instituto Federal de Brasilia oferta cursos, nas modalidades presencia e a
Distancia. No modelo presencia estdo: Cursos Técnicos Integrados ao Ensino Médio, em Informatica e
Eventos. Os quais sdo destinados a estudantes que ja tenham concluido o Ensino Fundamental. Cur sos
Técnicos Subsequentes, nas areas de: Técnico em Administracdo; Técnico em Comeércio ; Técnico em
Eventos; Técnico em Informética: Desenvolvimento de Sistemas e Técnico em Servicos Publicos. Estes,
destinados a estudantes que ja concluiram o Ensino Médio (ou o antigo 2° grau).

Cursos de Graduacéo: Licenciatura em Danca; Tecnologia em Eventos; Tecnologia em Gestdo Publica;
Tecnologia em Processos Gerenciais, Tecnologia em Sistemas para | nternet

Cursos de Pés-Graduacao: Especializacdo em Gestdo Publica: Governanca e Politicas Publicas aém de
Mestrado Profissional em Educacdo Profissional e Tecnolégica em Rede Nacional. O Campus oferta, ainda,
cursos de Formacdo Inicial Continuada - FIC em diversas areas do conhecimento, o que faz com que haja um
grande nimero de pessoas circule pelainstituicéo.

Deste modo, considerando a quantidade de pessoas que circula pela instituicdo, e tendo em vista que ndo ha
previsdo em sua estrutura regimental para fornecimento direto de alimentacdo aos estudantes, especialmente
aos gue permanecem em tempo integral na instituicdo, é necessaria a cessdo de espaco especifico para a
exploragdo de atividades comerciais e prestacdo dos servicos de lanchonete para comunidade escolar do
Campus Brasilia

Assim, é importante destacar que a implantacdo deste tipo de estabelecimento baseia-se na necessidade de
atender um nimero aproximado de pessoas, conforme quadro abaixo:

Publico usuario do Campus Brasilia

Tipo de Publico Descricao Quantidade || Total
Formacéo Inicial Continuada 231
Técnico Subsequente 1.586

1de 24
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~||Técnico Integrado 504
Alunos por Categoria Licenciatura e Formagdo Pedagogica |358 4.869
de Curso. .
Tecnologia 1.850
Especiaizacdo 101
Mestrado 59
. Docentes 167
Servidores — — = 226
Técnico-Administrativo 59
Colaboradores limpeza, seguranca e
Colaboradores Apoio Administrativo 38 38
. Usuarios Biblioteca 150
Publico Flutuante — 200
Visitantes em geral 50
Total geral 5.333*

* Esta estimativa considerou as entradas previstas para o calendério letivo de 2022.

A indicagcdo do quantitativo aproximado de pessoas, tem cardter informativo e ndo constitui qualquer
compromisso presente ou futuro por parte do Campus, que ndo podera ser responsabilizado por eventuais
flutuactes de demanda.

Neste sentido, a presente cessdo visa a permitir a exploragdo comercial do espaco destinado a refeitdrio e
lanchonete, por parte de empresa especializada em preparo e comercializacdo de refeicdes e de lanches,
visando oferecer esses produtos a comunidade usuaria do Campus Brasilia-| FB.

No que concerne aos estudantes, sobretudo os do Ensino Médio Integrado, proporcionara uma melhoria na
gualidade de vida e contribuird para a melhoria no desempenho escolar, hagja vista que esses estudantes
permanecem no Campus por dois turnos consecutivos, demandando desta necessidade bésica e vital que é a
alimentag&o.

A referida exploracdo dar-se-4 sob a forma de Cesséo de Uso de Bem Publico, na forma onerosa, do espaco
fisico existente nas dependéncias do Campus Brasilia - IFB, localizado na SGAN 610, médulos D, E, F e G,
AsaNorte, Brasilia/DF, CEP: 70.830-450.

Trata-se de servico imprescindivel para o bom andamento das atividades académicas do Campus. Além disso,
€ poder-dever da Administracdo Plblica proporcionar a infraestrutura adequada a comunidade interna e
externa, além da necessidade de seguranca e salubridade.

Do publico acima descrito, 0 servico ora pretendido visa a atender aproximadamente 3.500 (trés mil e
quinhentas) pessoas do Campus Brasilia— |FB; distribuidas nos turnos matutino, vespertino e noturno, dentre
servidores, estagiarios, estudantes, terceirizados, usuarios externos da Biblioteca, aém do publico flutuante,
advindo de diversos eventos realizados no Campus

A Cesséo de Uso de Bem Publico para exploragéo de servicos de cantina enquadra-se como servigo comum de
carater continuado e acessorio, estando perfeitamente aderente aos termos do Decreto 9.507/2018, que trata da
execucdo indireta de servicos da Administragéo Publica, e de acordo com aLei n°. 8.666/93, e daLei 14.133
12021, que estabelecem a necessidade de procedimento licitatorio para as concessdes realizadas pela
Administracéo Publica.

O referido objeto da presente contratagdo se enquadra na defini¢do de “servigos comuns’ consignada no inciso
I1, artigo 3° do Decreto n°. 10.024/2019. Ainda, em relacdo ao Decreto n°. 8.540/2015 (revoga o Decreto n°.
2.271/97), trata-se da racionalizacdo do gasto publico, enquanto a presente contratacdo ndo envolve dispéndio
paraa Administragdo Piblica.

A Cesséo de uso de bem publico para exploracdo comercial de servicos de lanchonete aos usuérios do |FB
Campus Brasilia encontra objetivo estratégico previsto junto ao Plano de Desenvolvimento Institucional do
IFB, por meio de Politicas de atendimento aos discentes (item 06), permanéncia e éxito discente,
responsabilidade social do campus (item 2.8) e objetivos e metas dainstituicdo (item 1.6).
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4. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Diretoria de Administracdo e Planejamento Fabio Fernando Ferreira Silva
Coordenacdo-Geral de Ensino Thiago Williams Siqueira Ramos

5. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

Os servicos serdo executados conforme discriminado abaixo:

a) Os servicos serdo prestados na sede da CEDENTE, Campus Brasilia - IFB, localizado na SGAN 610,
maodulos D, E, F e G, Asa Norte, Brasilia/DF, CEP: 70.830-450, Brasilia— DF.

b) O horario de funcionamento devera ser de forma ininterrupta nos dias de expediente do Campus, de
segunda -feira a sexta-feira das 07:30 horas as 21:30 horas, inclusos sabados Ietivos, os quais serdo informados
previamente a CESSIONARIA, podendo haver modificagdo de hor&rio mediante aprovacdo de ambas as
partes.

No periodo de férias escolares poderd ser negociado com a Diretoria de Administragdo do Campus, horario de
atendimento reduzido.

A CESSIONARIA teréa 10 (dez) minutos de tolerancia para a abertura e 40 (quarenta) minutos apos o horério,
para limpeza e fechamento do caixa. Ndo serd permitida a permanéncia de pessoas apés 0 horério de
tolerancia.

O IFB Campus Brasilia podera solicitar o funcionamento em caréater excepciona durante eventos realizados
fora do horério de atendimento normal da lanchonete. Nestas ocasifes sera solicitada abertura da cantina
mediante solicitacdo da Diretoria de Administracdo com no minimo 48 horas de antecedéncia.

O Campus n&o se responsabilizara pela execugdo do servico de cantina da CESSIONARIA, ficando a mesma
responsavel pela prestacdo do servico.

Nas ocasifes em que houver previsdo de aumento do numero de usudrios (no caso de eventos, etc.) a
CESSIONARIA devera plangjar arotina de trabalho de modo a minimizar retardos na reposicéo de alimentos,
na distribuicdo das refeicbes e nafila do caixa de pagamento.

O MIX de produtos ofertados pela empresa devera, necessariamente, contemplar o carddpio minimo.

Os alimentos servidos deverdo estar de acordo com o cardapio aprovado e seréo preparados com géneros de
qualidade aferivel pela apresentacdo, sabor agradavel e devera obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas
de culinéria e as recomendagdes da ANVISA, respeitando as caracteristicas proprias de cada ingrediente,
assim como os diferentes fatores de modificacdes fisicas, quimicas e bioldgicas, no sentido de assegurar a
preservacdo dos nutrientes, qualidades a serem aferidas pelo fiscal do contrato em pesquisa de satisfaco.

O conceito de qualidade, ainda que apresente subjetividade, serd objeto de andlise pelo Campus Brasilia em
pesquisa de satisfagdo, a qual determinard, quando for o caso, a substituicdo de ingrediente, fornecedores,
marcas ou modo de preparo de alimentos ou preparacfes que considerar de qualidade insatisfatoria;

Considera-se de qualidade satisfatdria todos os alimentos e/ou géneros alimenticios que avaliados ou
submetidos a pesquisa de satisfacdo pelo fiscal do respectivo Contrato, obtiverem nota superior a 3 (trés),
inclusive, por mais de 50% (cinquenta por cento) dos usudrios da cantina, nos itens 1 e 2, quanto ao sabor e
apresentacdo, do Formulério de Avaliacéo;

Considera-se de qualidade satisfatOria os servicos prestados que avaliados ou submetidos a pesguisa de
satisfagéo pelo fiscal do respectivo contrato, obtiverem nota superior a 3 (trés), inclusive por mais de 50%
(cinquenta por cento) dos usuérios da cantina, nos itens 3 a 10 do formulario de Avaliagao;
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A CESSIONARIA devera substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do cardapio considerados
pelo(a) Fiscal do Contrato como sem condicdes de consumo, conforme pesquisa de satisfacao realizada;

Os itens que ndo tiverem aceitacdo por parte dos usuarios poderdo ser substituidos, desde que seja comprovado
0 baixo nivel de saida destes produtos, e que, a inclusdo de outras variedades de itens ndo previstas no
cardpio dependera da anuéncia expressa do Campus Brasilia-|FB, apds acordo do preco a ser cobrado dos
usudrios, que ndo podera ser superior ao praticado no mercado.

Todos os alimentos constantes do cardapio diario deverdo ser disponibilizados até 30 minutos do horario de
atendimento previsto.

A reposicdo das preparagdes expostas para consumo da cantina devera ser feita de forma imediata de modo
gue o cardapio minimo seja sempre obedecido.

O IFB Campus Brasilia podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria e/ou produto, quando julgar
inconveniente ao interesse publico e a suaimagem.

O prazo de atendimento dos pedidos serd de no maximo 30 minutos para os lanches.

O valor das refeicdes e lanches seré pago diretamente pelo cliente 8 CESSIONARIA, ndo tendo o CEDENTE
qualquer participagado ou responsabilidade pelo pagamento.

A CESSIONARIA devera disponibilizar nmero suficiente para troco na caixa registradora, nos casos de
pagamento em espécie.

A CESSIONARIA, na cobranca de seus servicos, devera operar com maquinas registradoras aprovadas pelo
Orgdo competente do Distrito Federal, entregando o cupom fiscal aos usuarios.

N&o sera autorizada a venda ou exposi¢cao, sob pena de rescisdo contratual, de:
Bebidas alcdalicas;

Bilhetes | otéricos;

Caca-niqueis,

Cigarros ou qualquer tipo de tabaco;

Qualquer tipo de medicamento ou produtos téxicos;

N&o seré permitido 2 CESSIONARIA:

Utilizagdo de alto falantes e/ou congéneres que produzam som ou ruidos;

A guarda ou depdsitos de produtos inflaméveis, explosivos, corrosivos, toxicos ou de forte odor, exceto dcool
egés.

A CESSIONARIA devera responsabilizar-se pela aquisicio de todos os utensilios necessarios para
operacionalizacéo das atividades que compdem o objeto desta licitacdo, em quantitativo suficiente para
atender a demanda, de modo que ndo ocorram entraves no fluxo de servigo ou na reposi¢cdo, bem como:

a) pratos de louga na cor branca (cerdmica ou porcelana), em formacircular;
b) xicaras com pires de louca na cor branca (cerdmica ou porcelana), em formacircular;

¢) conjuntos de talheres em aco inoxidavel (garfo, colher e faca), devendo ser embalados, individualmente em
sacos plasticos transparentes;

Os servigos a serem executados deverdo obedecer rigorosamente as normas e codigos aplicaveis ao servigo em
pauta. Devendo ser consideradas, juntamente com o que se estipula neste documento, todas as normas relativas
aos servicos de preparagdo, embalagem, armazenamento, transporte, distribuicdo e exposicéo de alimentos,
compreendendo entre outras:
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Cadigo de Defesa do Consumidor;

Resolucdo RDC n° 216, de 15 de Setembro de 2004 da ANVISA, que dispde sobre Regulamento Técnico de
Boas Préticas para Servicos de Alimentacao.

Portaria n® 326, de 30 de Julho de 1997, da Secretaria de Vigilancia Sanitéria, do Ministério da Salde.

A CESSIONARIA devera apresentar em momento oportuno, o Alvara de Funcionamento do estabel ecimento
na exploragdo da Cantina emitido pela Secretaria de Vigilancia Sanitaria. (Administracgo Regional).

A vencedora do certame apresentara Manual de Boas Préticas, de acordo com a Legislacdo, exigida pela
AgénciaNacional de Vigilancia Sanitaria— ANVISA, assim queiniciar as suas atividades.

O espaco cedido destina-se a exploragdo exclusivamente de servigos de cantina.

Em nenhuma hipétese poderdo ser transferidos a terceiros a concessdo do espaco fisico do Campus Brasilia-
IFB.

O local da cantina sera supervisionado pelo fiscal do contrato designado pela direcdo do Campus Brasilia- | FB.

A CESSIONARIA devera responsabilizar-se pela seguranca do estabelecimento, durante o horério de
funcionamento.

DA AREA CEDIDA PARA EXPLORACAO COMERCIAL

O espaco fisico a ser explorado esta localizado no Térreo do Bloco A, do IFB Campus Brasilia,
compreendendo a &reatotal de 565,3 m? Desta drea, 48,7 m? refere-se a0 espaco de uso interno da Lanchonete.

Ar ea construida do Campus Brasilia (m2)
Area Externa 16.011m?
Area Interna 22.616,32m?
Area Lanchonete 48,7m?2
Area Lanchonete + Patio Bloco A [565,3m?
Area Total 39.241,32m?

A &rea objeto desta licitagdo, sera contada pelo espaco interno da cantina. Na é&rea externa (espago comum)
sera disponibilizado aproximadamente 516,6m? de area (til em que ficardo as mesas e cadeiras, de
responsabilidade da CESSIONARIA.

A area conta com uma estrutura em alvenaria com lagje de concreto, esquadrias de ferro, iluminacdo, bancadas
em pedra de granito preto polido, duas pias em inox, piso em revestimento ceramico até o teto na area de
atendimento, os quais a conservagdo é responsabilidade da CESSIONARIA.

A é&rea conta com 02 (dois) banheiros coletivos proximos, um feminino e outro masculino, que poderdo ser
utilizados pel os usudrios e empregados da CONTRATADA;

A &rea destina a exploragdo da lanchonete conta, ainda, com sistema de Gas encanado, cuja subestacéo se
encontra anexa ao Bloco B, do Campus Brasilia. Desse modo, € vedada a instalagdo de equipamentos
abastecidos por gas GLP no interior da lanchonete.

O Campus Brasilia disponibiliza medidores de Agua e Energia Elétrica para uso exclusivo da CESSIONARIA,
cuja verificacdo de consumo sera feita pela fiscalizagdo do contrato nas datas de leitura efetuadas pela
Companhia de Abastecimento de Agua e Esgoto de Brasilia - CAESB e pela Companhia de Energia de
Brasilia- NEOENERGIA. A leitura sera efetuada no dia 05 de cada més, para pagamento da fatura até o dia
23 de cadamés.

Cabera a CONTRATADA executar, as suas expensas, todos e quaisquer servicos de adequacbes
complementares, como instalacfes diversas, necessérias a implantagdo e adequado funcionamento da
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lanchonete e dos servicos oferecidos, mediante autorizaco da Administragdo do Campus Brasilia, ficando as

benfeitorias incor poradas ao imével, sem que assista a empresa o direito de indenizacdo sob qualquer
titulo, ficando ainda., responsavel em restituir as estruturas cedidas, com excecdo as ocasionais

benfeitorias, nas mesmas condic6es que fora recebida.
A CONTRATADA néo podera desativar ou restringir a utilizacdo da érea para outros fins;

A CONTRATADA devera prever na elaboracdo da proposta de precos, os valores adicionais referentes a
qualquer infraestrutura da érea cedida.

DA ESPECIFICACAO PARA FORNECIMENTO DASREFEICOES

Informagdes gerais para o fornecimento:

As refeicOes serdo servidas no horario de 11h 30min as 14h (almogo) e por demanda por solicitagdo da
CEDENTE ou iniciativada CESSIONARIA;

O servico a ser prestado € de refeicbes em forma de PRATO FEITO, SELF SERVICE ou PRATO
EXECUTIVO.

A CESSIONARIA utilizaré as dependéncias do Campus, onde a alimentacdo seré elaborada e servida.

As refeicdes, em todas as modalidades, deverdo conter, no minimo, o que consta no Cardapio, elaborado pelo
Campus Brasilia.

Caso a forma adotada para servir seja 0 SELF SERVICE, a CESSIONARIA devera posicionar o Carro
Térmico - Banho Maria, em local apropriado, evitando sua colocagdo onde ha um fluxo muito grande de
pessoas;

A CESSIONARIA devera fornecer luvas descartaveis para que o cliente se sirva, bem como insumos de
higienizagdo para as méos,

A CESSIONARIA devera orientar os clientes a utilizarem méscaras durante a permanéncia no local, exceto
durante a refeicdo. As mascaras devem ser retiradas e recolocadas apds a higienizacdo das maos, com toque
restrito as cordas e laterais de gjuste.

A técnica dietética de preparo ficara a critério da CESSIONARIA, observando o carddpio previamente
aprovado pela CEDENTE.

Os cardapios devem ser compostos de receitas padronizadas confeccionadas e balanceadas devendo ser
elaborado por um nutricionista.

Montar um cardépio com 30 (trinta) dias de antecedéncia em comum acordo com a CEDENTE, informatizado,
contendo as necessidades bésicas da clientela, sendo permitida a repeticdo de cardpio de sete em sete dias.

O cardépio devera estar assinado pelo responsavel técnico nutricionista da CESSIONARIA;

Em caso de eventuais substitui¢oes de qualquer item do cardépio, deverd ser feita uma comunicagdo com 48
(quarenta e oito) horas de antecedéncia, para a devida aprovacao;

A critério do Campus, sem prejuizo das penalidades aplicaveis, sera admitida a substituicéo de alimentos em
falta por outro do mesmo grupo alimentar, desde que este possua a mesma ou superior qualidade e
aceitabilidade que o inicialmente planejado no cardépio.

A empresa vencedora devera manter supervisao dos servicos ora contratados, através de um (@) nutricionista,
de formaaassegurar o fiel cumprimento do Instrumento Contratual e das orientacbes do Campus,

A CESSIONARIA devera ofertar adimentacio de qualidade em observancia ao artigo 8° da Portaria Normativa
da Secretaria de Gestdo de Pessoas e Relagbes do Trabalho no Servigo Publico de n° 7, de 26.10.2016 e na
medida do possivel, observar as diretrizes do Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira e de outros
instrumentos de educacdo aimentar e nutricional, assegurando qualidade nas refei¢des fornecidas.
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DA ESPECIFICACAO DOSLANCHES

Diariamente, devem ser oferecidas opcdes variadas de lanches, seguindo o cardapio minimo.

Os lanches poderdo ser preparados em outro local, sendo recomendado seu aguecimento nas instalagfes da
Lanchonete.

A Cessionéria devera identificar cada prato de lanche, sendo afixado acima do prato placa de pequeno porte,
preferencialmente de acrilico, com o respectivo nome.

A lanchonete deve sempre oferecer opcdes Light e Diet para os usuarios

Os cardapios deverdo ser sempre apresentados ao consumidor juntamente as especificagfes dos ingredientes
gue compde cada item de lanche oferecido.

A CESSIONARIA devera fornecer lanches de primeira qualidade, com cardépio variado previamente
acordado e aprovado pelo Campus Brasilia-|FB.

Os salgados, bolos, sanduiches, etc deverdo ser preparados diariamente, no dia correspondente a venda direta
dos produtos.

OBS: Apo6s submetidos & cocgéo, os alimentos preparados devem ser mantidos em condicBes de tempo e de temperatura que néo favorege
multiplicacdo microbiana. Para conservacgdo a quente, os alimentos devem ser submetidos a temper atura superior a 60°C (sessenta graus Celsius)
no méximo 6 (seis) horas. Para a conservacdo sob refrigeracio ou congelamento, os alimentos devem ser previamente submetidos ao process

resfriamento.

DA HIGIENE E PREPARACAO DOSALIMENTOS

Deve haver rigida observancia em especial quanto a consisténcia, principios nutritivos e demais especificacdes
sendo relevante a higienizacdo e a assepsia das preparacdes e manipulagdes. Deve-se seguir o horario de
distribuicédo da alimentacdo, conforme determinacdo da CEDENTE.

Considerar os fatores psicol 6gicos relacionados com a aceitagdo do alimento, qual seja odor, sabor e textura;
considerar o valor nutricional dentro dos bindmios variedade e equilibrio; considerar a safra dos alimentos,
ndo descuidando do aspecto qualidade; considerar o clima e as preparacdes servidas quanto a digestibilidade;

A &guautilizada no preparo dos sucos sera, obrigatoriamente, filtrada ou mineral.

N&o se admitird o aproveitamento de qualquer dos géneros preparados e ndo consumidos no dia, na
Lanchonete;

As frutas deverdo ser lavadas manualmente e de forma a retirar as impurezas (defensivos agricolas,
agrotoxicos e micro-organismos) em agua corrente e, apos, colocados em solucgéo clorada para desinfecgdo e
posterior enxague em agua corrente.

Os utensilios e equipamentos de higienizagdo deverdo ser proprios para a atividade e estar conservados,
limpos, disponiveis em nimero suficiente e armazenados em local exclusivo para essa finalidade.

Utilizar toalhas de papel para secagem de méos, ndo sendo permitido, em hipdtese alguma, utilizacdo de tecido
para esse fim.

DA HIGIENE AMBIENTAL

As geladeiras, freezer, fornos, exaustores, banheiros e todos 0s equipamentos da area da cantina deverdo ser
mantidos permanentemente em condic¢des adequadas de higiene e organizag&o.

Devera ser seguida a legislagdo sanitéria em vigor, respondendo-se com exclusividade por todas e quaisquer

multas ou interpelacfes das autoridades competentes, bem como por problemas causados aos usuarios
relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave ainterdi¢do do loca por qualquer motivo.
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Deverdo ser utilizados produtos de limpeza adequados, tais como: produto com poder bactericida, acdo
fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter ampla higienizagdo do ambiente, equipamentos e
utensilios de cozinha, bem como das méos dos empregados que manipulam alimentos.

Manter panos de limpeza, distintos e suficientes, para cada uma das atividades, em condigdes e quantidades
adequadas as atividades;

A limpeza do local com detergente e cloro ativo, imediatamente, apds a coleta de lixo pela empresa col etora.

A coleta e descarte do lixo do espaco interno e externo produzido de forma direta ou indireta pela
CESSIONARIA.

Impedir a presenca de animais domésticos nas dependéncias.

Obediéncia a programas de controle integrado de pragas, de acordo com o preconizado pelo Programa
Controle de Zoonose da Fundagdo Naciona de Salide — FUNASA, e que 0 servico segja realizado no minimo
mensal mente e sempre que houver necessidade, sendo o 6nus de responsabilidade da empresa.

A empresa vencedora do certame procedera a separacdo dos residuos, de acordo com as determinacfes
contidas no Decreto n® 5.940, de 25 de outubro de 2006, que trata da Coleta Seletiva no ambito da
Administracdo Publica Federal .

A vencedora do certame se responsabilizara pela manutencéo preventiva e corretiva da rede de esgoto e caixas
de gordura, em tempo habil, arcando com as despesas i nerentes aos servicos.

A vencedora do certame realizard dedetizac8o e desratizagdo a cada 90 (noventa) dias, ou periodos inferiores,
caso as instalagfes da cantina apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizacdo /desratizacéo
serafeitano fina do expediente do sdbado, devendo sofrer faxina geral, no fim-de-semana, para a retirada dos
insetos mortos e asseio das instalagBes e em todos os utensilios utilizados. A dedetizacdo /desratizag8o e a
faxina seréo acompanhadas por servidor formalmente designado pela CEDENTE.

Objeto Frequénciada Diluicdo e Tempo
Higienizagéo
Extrator de suco e liquidificador Diaria Detergente neutro

Hipoclorito de sédio a 0,02% por 20 minutos (partes
moveis).

Alcool a70° GL (partes fixas)

Balcdo e pias Didria Detergente neutro

Alcool a70° GL

Geladeira e freezer Semanal Detergente

Alcool a70° GL

Fornos (el étrico / micro-ondas) Didria Desincrustante a base de tensoativos, sequestrantes, base)
alcalinizante e agente antirredepositante

Inox, pléstico, aluminio e vidro Didria Hipoclorito de sddio a 0,02%

Armérios Semanal Hipoclorito de sddio a 0,02%
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Caixade gordura Quinzena Desincrustante a base de tensoativos, sequestrantes, base
alcalinizante e agente antirredepositante, ou outro produto
indicado pela ANVISA.

Pisos, paredes, mesas e cadeiras, Semanal Detergente neutro

rodapés, porta, janelas, luminarias,

interuptores e tomadas Cloro ativo

Ralos Semana Detergente ativo;

Cloro ativo

Vidros e esquadrias Semanal Alcool a70° GL

A CONTRATADA devera se responsabilizar integralmente pela instalacdo e montagem dos equipamentos
necessarios ao funcionamento adeqguado do estabel ecimento, garantindo alimentos em quantidade e qualidade,
considerando periodos de recesso ou demanda reduzida;

Devera dispor dos insumos necessarios para a realizacdo dos servicos, incluindo limpeza das instalagdes que
utiliza, fornecimento de trajes adequados aos seus representantes e EPI’ s, caso exigido pelas normas vigentes.

A CONTRATADA responsahiliza-se pelas obrigagdes fiscais, previdenciérias, sociais de seus funcionarios e,
também, sobre a qualidade e especificacfes para a correta execucdo dos servicos estabel ecidas na legislacéo
especifica

A CONTRATADA devera fornecer diretamente o objeto, ndo podendo transferir sua
responsabilidade para outra empresa ou institui¢do de qualquer natureza.

Deverd assumir o compromisso de capacidade de instalagdo e funcionamento dos servigos a partir de 30
(trinta) dias da assinatura do contrato.

Devera providenciar para o inicio das atividades o devido alvara de funcionamento com endereco do local da
cessdo de uso.

Devera zelar pela economia de recursos hidricos e elétricos, empregando, no que lhe couber, equipamentos
com selo "A" de eficiéncia energética, equipamentos de reducdo de &gua e outros que tragam beneficios e
melhor qualidade dos servicos prestados.

DOSCRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

Considerando que o Campus Brasilia deve atender as legislacbes de Sustentabilidade Socioambiental, no que
tange a coleta, acondicionamento e destinacéo final adequada de seus residuos solidos; e de acordo com
diagnéstico realizado em 2018, durante a vigéncia do Contrato 01/2015 (Cessdo Administrativa de uso de Bem
Publico, celebrado entre o IFB Campus Brasilia e a Empresa Vital Comércio de Alimentos LTDA), verificou-
se que a Lanchonete é a maior geradora de residuos no Campus, produzindo uma média de 28 kg/dia de
residuo orgénico e cerca de 560 kg/més, desconsiderando o residuo gerados no final de semana.

Assum, é de re_ﬁponsabllldade da CONTRATADA a elaboragao do seu Plano de Gerenuamento de
defi li

i
segregacdo, acondicionamento, identificacdo, coleta e transporte interno, armazenamento externo, coleta e
transporte externo, tratamento externo e disposicéo final, em atendimento as seguintes normas:

Lei Federal n° 6.938/1981 - Dispde sobre a Politica Nacional do Meio Ambiente;

Lei Federal n® 12.305/2010 - Institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos;
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Decreto Federal n° 7.404/2010 - Regulamentaa Lei n® 12.305/2010;
Lei Distrital n®5418/2014 — Institui a Politica Distrital de Residuos Solidos;

Lei Distrital n° 5610/2016 - Dispde sobre a responsabilidade dos grandes geradores de residuos solidos no
Distrito federal;

Decreto Distrital n® 37.568/ 2016 que regulamentaaLei n° 5.610/2016;

Lei n°6.266, de 29 dejaneiro de 2019

NBR 10004/87 - Residuos sdlidos — Classificagéo;

NBR 10005/87 - Lixiviac&o de residuos — Procedimento;

NBR 10006/87 - Solubilizacdo de residuos — Procedimento;

NBR 10007/87 - Amostragem de residuos — Procedimento;

NBR 12235/87 - Armazenamento de residuos solidos perigosos;

NBR 7500 - Transporte de produtos perigosos,

NBR 11174/89 - Armazenamento de residuos classes || (ndo inertes) eIl (inertes);
NBR 13221/94 - Transporte de residuos — Procedimento;

NBR 13463/95 - Coleta de residuos sdlidos — Classificagéo;

NBR 12807/93 - Residuos de servigo de salide — Terminologig;

NBR 12809/93 - Manuseio de residuos de servicos de salide — Procedimentos;
Resolugdio CONAMA N° 275/01 - Simbologia dos Residuos;

NBR 12.235/92 - Armazenamento de Residuos S6lidos Perigosos;

NBR 8.418/83 - Apresentacdo de projetos de aterros de residuos industriais perigosos;
Portaria MINTER N° 53/79 - Disp8e sobre o destino e tratamento de residuos;

Lei n°5.610/2016 e alei n®6.266, de 29 de janeiro de 2019 (lei dos descartaveis),

A CONTRATADA responsabiliza-se pela elaboracéo e aplicacdo de estratégias para atender ao PGRS,

A CONTRATADA devera se responsabilizar pela eliminagdo gradativa de descartaveis plasticos de um Unico
uso, 0 que inclui (sachés, canudos, marmitas de isopor, talheres, copos e pratos descartaveis). Deve -se
priorizar 0 uso de utensilios retornaveis em polipropileno.

A CONTRATADA devera efetuar a colocacdo de estacoes de coleta em todo o hall do "Bloco A" do Campus,
local de funcionamento dalanchonete, com 03 (trés) lixeiras, com as seguintes identificacoes:

Or ganico;
Rejeito e,
Reciclaveis.

As estacdes de coleta deverdo estar juntas em cada estacdo, identificadas com placas visiveis, na atura do
olhar do usuério. Na parte interna da cantina, as lixeiras devem ser identificadas e ter a mesma identificagao:
organicos, rejeitos e reciclaveis. Os residuos devem ser descartados limpos. A limpeza ndo precisa ser
profunda, apenas um enxague pararetirar 0 excesso.
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A CONTRATADA devera oferecer treinamento semestral para os seus colaboradores para que os residuos
sejam separados corretamente na parte interna da lanchonete;

Substituicdo de sachés de molho por dispenser de molho refrigerado

Ainda segundo o diagndstico acima, a maioria dos residuos advindos da lanchonete sdo descartaveis. Um dos
rejeitos de grande impacto ambiental sdo os sachés de molho, de modo que:

A CONTRATADA devera efetuar, gradativamente, a substituicdo dos sachés por dispenser de molho
refrigerado com 03 (trés) bombonas; em que os usuarios poderdo se servir em copinhos de 30 ml de papel ou
de pléastico compostével ou retornaveis de polipropileno.

Extincdo de Canudos

A CONTRATADA efetuara o fornecimento de canudos apenas para pessoas com necessidades especiais que
solicitem. Devendo comunicar por meio de placas a extingdo destes; bem como adotar boas préticas para a
substituicéo desse material.

Sinalizacdo (placas educativas) e capacitacdo do pessoal da cantina

A CONTRATADA efetuara comunicar todas as alteracdes redlizadas na cantina para o publico usuério por
meio de placas visiveis no local; além de promover a capacitacdo aos colaboradores, gerentes e proprietarios
da cantina sobre a separagéo, armazenamento e destinagéo correta dos residuos.

DA DESTINACAO DE LIXO ORGANICO

O residuos orgéni cos representam metade de todo lixo produzido em todo o Brasil. Dessa totalidade, menos de
1% dele é reciclado atualmente, gerando uma perda econdmica por falta do reaproveitamento dessa matéria
organica, e um gasto elevado na construcao de aterros sanitarios.

Diante deste problema em relagéo aos poluentes/residuos organicos gerados e sem destinagdo correta, criou-se
uma solucdo viavel, que é a implementacdo de Biodigestor para que haja a degradacdo assertiva dos dejetos,
evitando assim a destinacdo dos dejetos orgéanicos aos recursos hidricos e a emissdo de gases que afetam os
ciclos biogeoquimicos naturais.

Outro fator importante quanto ao Biodigestor e que agrega valor a essa técnica € a producdo de biogas,
substancia que pode ser utilizada para abastecer o botijdo de gas, produzir energia e movimentar 0s
automoveis (gés natural veicular - GNV). Essa tecnologia é mais barata e com grande acessibilidade tanto para
zona urbana, como ha zona rural, trazendo vantagens aos moradores e uma forma de sensibiliz&los acerca da
importancia de preservacéo ambiental para essa geragao e as futuras

Neste sentido, considerando que esta em fase de implantacdo no IFB Campus Brasilia um Biodigestor de
20m3, semelhante ao modelo abaixo, que contribuira na geraco de Biogés, que podera ser utilizado pela
CESSIONARIA para abastecer o botij&o da lanchonete. (Modelo de Biodigestor Anexo)

Importante ressaltar que o Biodigestor esta em fase de implantagdo, sem uma data prevista para sua rea
utilizacdo. Nesse sentido, a obrigatoriedade de a CONTRATADA destinar os residuos organicos no
equipamento, dar-se-a a partir da sua disponibilidade para uso, através de comunicacdo formal da Diretoria de
Administracgo e Plangjamento do Campus, por meio do fiscal de Contrato.

Do Abastecimento do Biodigestor

A CONTRATADA devera abastecer o Biodigestor de 3 (trés) a 5 (cinco) vezes por semana, de acordo com o
volume de residuo organico disponivel;

A CONTRATADA deverd atentar-se para o fato de o Biodigestor possuir restri¢do a frutas citricas, 0ssos e
carocos, se houver uma grande geracdo desse tipo de residuo, devera ser direcionado a uma composteira
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especifica. Isso porque, um grande excesso de residuos citricos pode interferir no pH do meio, sendo a
atividade das bactérias metanogénicas, produtoras de biogés, possuindo um rendimento 6timo na faixa de pH
entre 6,6 e 7,4. Assim, valores abaixo de 6,0 ou acima de 8,0 diminuem consideravelmente a producéo do
biogés, podendo inibir por completo a sua produgdo. Em alguns casos, mesmo com o pH muito acido ou muito
basico ha producéo de biogas pelo biodigestor, mas ndo ocorre a queima, pois nestes casos ha uma grande
concentracdo de gas carbonico e muito pouco de metano.

DOSEMPREGADOS E DASQUALIFICACOES

Durante a execucdo dos servicos a CONTRATADA devera empregar pessoal devidamente qualificado, com
experiéncia comprovada na atividade a ser executada e maior de 18 (dezoito) anos, reservando-se ao Campus
Brasilia-|FB o direito de solicitar substituicdo, a qualquer tempo, daqueles que ndo preencham os requisitos
exigiveis para o desempenho dos servigos.

A CONTRATADA apresentard ao |IFB Campus Brasilia, no momento da contratagdo dos funcionérios,
comprovante de vacinagdo contra Covid-19, devidamente atualizado dos respectivos empregados.

A CONTRATADA mantera os empregados devidamente registrados em Carteira de Trabalho e com Carteira
de Salide atualizada, responsabilizando-se por todos os salarios, impostos, taxas, encargos sociais e
trabal histas, e quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares que venham aincidir sobre a atividade.

Os manipuladores que apresentarem lesdes cutaneas devem ser afastados da area de manipulagdo de alimentos.

A CONTRATADA mantera seu pessoal, quando em horario de trabalho, ou ainda nas dependéncias do
Campus Brasilia- IFB, devidamente uniformizado e identificado por cracha, bem como sujeitos as normas
disciplinares do 6rgao.

A CONTRATADA fornecera crachés de identificagdo e uniformes completos, em quantidade suficiente,
considerando as particul aridades de cada funcéo.

Os uniformes serdo mantidos limpos e de acordo com as boas préticas de manipulagéo, e sua substituicdo
ocorrera sempre que nao apresentarem bom estado de conservacdo, garantindo a boa aparéncia dos
empregados.

A CONTRATADA devera manter seu pessoal com uniforme limpo e bem passado, em total condi¢cdo de
higiene, quer no aspecto pessoal, quer no vestuério e calgado, mantendo, necessariamente, o rosto barbeado,
unhas curtas, cabel os presos, protecéo para cabelos, ndo utilizando anéis, pulseiras, relégios e hijuterias.

Os empregados responsaveis pela limpeza e conservagdo deverdo receber, aém do uniforme especifico, 1
(um) par de botas de borracha, cano médio.

O uso de luvas e toucas descartavels, mascaras e aventais sdo obrigatérios para as etapas de trabalho relativas
ao manuseio de alimentos, de material descartavel, de talheres e copos. A troca de mascara e touca deve ser
efetuada de acordo com a orientagdo do fabricante.

A CONTRATADA provera o pessoal necessario para garantir a execugdo dos servigos, nos regimes
contratados, sem interrupgdo, seja por motivo de férias, descanso semanal, licenca, falta ao servigo, demisséo e
outras situagdes anad ogas, obedecidas as disposi¢des da legislacdo trabal hista vigente.

A CONTRATADA deverd manter diariamente os seguintes profissionais:

Empregados capacitados para: preparo de alimentos; atuacdo como Caixa; execucdo de servigos gerais nas
dependéncias cedidas; servigos de atendimento ao consumidor; entrega de alimentos.

O funcionario que estiver nafungado de Caixa ndo poderd manipular alimentos;

A determinagdo da quantidade dos profissionais ficard a cargo da cessionéria, que ter4d completa
responsabilidade e devera apresentar a CEDENTE, por meio do Fiscal do Contrato, a relagdo destes, com
ndmero suficiente para a perfeita execugdo dos servicos contratados.
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A cessiondria deverd aumentar o quantitativo de atendentes sempre que houver necessidade ou quando
solicitado pelo 6rgdo, tendo sempre em vista 0 bom andamento dos servicos prestados.

DOS EQUIPAMENTOSE INSTALACOES

A érea objeto da cessdo serd entregue a cessionaria nas condigdes em que se encontra, e ndo dispde de
equipamentos necessarios ao funcionamento da Lanchonete, devendo a CONTRATADA suprir todas as
necessidades de equipamentos e utensilios para o seu funcionamento, ao bom funcionamento da cantina, as
suas expensas;

A CONTRATADA devera fornecer e instalar, no minimo, os equipamentos e utensilios definidos na tabela
abaixo:

a) Estufas para acondicionamento de salgados;

b) Balcao Térmico tipo banho-maria;

¢) Forno elétrico semiprofissional;

d) Forno de micro-ondas;

€) Refrigeradores, preferencialmente vertical;

g) Freezer;

h) Méaguina de café expresso;

i) Liquidificador;

j) Sanduicheira;

k) Espremedor de frutas industrial;

I) Balanga digital com visor duplo (operador e cliente);
m) Mesas e cadeiras a serem aprovadas pela CEDENTE, inclusive model os;
n) Armarios para a guarda de alimentos e utensilios;

0) Lixeiras, conforme modelos descrito no item - DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE
AMBIENTAL

p) Dispenser de sab&o e/ou dcool em gel;

Os equipamentos a serem utilizados na execucdo dos servigos deverdo possuir a Etiqueta Nacional de
Conservacdo de Energia — ENCE, classificagdo "A" ou a melhor possivel, nos termos das Portarias do
INMETRO, que aprovam os Requisitos de Avaliagdo da Conformidade — RAC dos produtos e trata da
etiquetagem compul soria.

E vedada a instalacio de equipamentos abastecidos por gas GL P.

Para instalac3o e/ou alteragso dos equipamentos a CESSIONARIA devera submeter previamente & aprovagio
do érgdo CEDENTE;

As instalacBes e adaptacBes que se fizerem necessarias ao funcionamento dos equipamentos serdo de
responsabilidade da CESSIONARIA, ficando o seu acompanhamento sob a supervisio do IFB Campus
Brasilia.
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Mesas e balcdes onde serdo manipulados alimentos devem ser revestidos de material impermeavel (férmica,
marmore, granito ou ago); e protegidos por vidro e/ou acrilico, de modo a evitar o contato diretamente com a
alimento.

A CESSIONARIA deverafornecer os jogos de mesas e cadeiras para serem usados pel 0s USUarios;

As mesas e cadeiras deverdo ser de materiais que permita a boa higienizacdo e limpas constantemente com
produtos especificos para esse fim;

O mobilidrio deverd ser confortavel, com adequada distribuicéo e organizacdo, de forma a permitir o livre
acesso dos usuarios. E imperioso que nesse mobilidrio sgjam observados padrdes que permitam o acesso de
todos os possiveis usuarios, levando em consideracdo para sua escolha o tamanho, atura, largura, resisténcia
do material, para que ndo haja nenhum tipo de exclusdo por falta acomodacdes acessiveis, sendo estes itens,
antes de suainstalagéo, submetidos a prévia aprovacdo do Campus Brasilia-| FB.

A estrutura, os equipamentos e o mobilidrio da referida cantina deverdo ser compativeis com a estética do
edificio e submetidos a prévia aprovacéo do Campus Brasilia-1 FB.

Os equipamentos e mobiliérios fornecidos e instalados pela CESSIONARIA deverdo ser de primeiro uso e
serdo retirados por ocasido do encerramento do contrato nas condic¢Bes que se encontrarem.

A CONTRATADA deveraidentificar todos os equipamentos e mobiliarios de sua propriedade.
A CONTRATADA éaUnicaresponsavel pela manutencéo e reposicdo dos equipamentos.

A limpeza e manutencdo preventiva e corretiva de todos os equipamentos operacionais serdo providenciados
pela CONTRATADA.

Em caso de vicio/defeito em qualquer dos equipamentos, a CONTRATADA devera restabelecer sua
integridade e pleno funcionamento no prazo maximo de 48h (quarenta e 0ito) horas, a contar da notificacdo do
fiscal;

N&o sendo possivel 0 conserto dos equipamentos no prazo estipulado a CONTRATADA devera providenciar
sua substitui¢do por outra, com as mesmas caracteristicas, em perfeitas condi¢bes de uso.

6. Levantamento de Mercado

Trata-se de contratagdo dos servicos de fornecimento de refei¢cBes de forma indireta, por entender que é a
opcao mais econdmica, eficiente e eficaz para 0 Campus Brasilia, pois em caso diverso, op¢do por produgdo
direta dos alimentos (com a obtencdo de todos os recursos inerentes a atividade), seria necessario um
dispéndio financeiros para a compra dos vérios insumos (alimentos em geral), dos varios equipamentos
necessarios a cozinha (fogdes, panelas, refrigerados), €, ndo menos importante e ainda mais dispendioso, a
contratagcdo dos servicos dos profissionais que seriam necessarios para o preparo, distribuicdo e limpeza da
cozinha, e dos demais ambientes correlatos a atividade.

A licitacdo para contratagdo de empresa especializada visando a Cessao de Uso de espago publico é a solucéo
padrdo aplicada pelo Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Brasilia em todos os seus Campi,
haja vista que satisfaz os principios constitucionais da isonomia, da selecéo da proposta mais vantajosa para a
administracdo, além dos principios béasicos da legalidade, da impessoalidade, da moralidade, da igualdade, da
publicidade, da probidade administrativa, da vinculagdo ao instrumento convocatério e do julgamento
objetivo.
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Portanto, a referida solugdo ja demonstrou, conforme experiéncias anteriores, que atende aos requisitos
estabel ecidos e as necessidades da contratacdo, de modo a alcancar os resultados pretendidos, levando-se em
conta os aspectos de economicidade, eficécia, eficiéncia e padronizagéo.

A forma de contratacdo proposta é a Cessdo de uso de bem publico, na sua forma onerosa, para fins
comerciais, através da modalidade PREGAO ELETRONICO, do tipo “menor prego” de refeicao, sob o regime
de Empreitada por Preco Global "MENOR PRECO GLOBAL PARA O ITEM", a qua consiste em um
Contrato Administrativo onde o poder publico atribui a utilizagdo exclusiva de um bem de seu dominio a
particulares, para que o explore segundo a sua destinagéo especifica, a qual encontra amparo na Lei n° 8.666
/93, naLei n°6.120/74, naLei n°8.987/95 e no Decreto Lei n° 9.760/46 e demais legislagdes pertinentes.

7. Descricao da solucao como um todo

A solugdo como um todo envolve a contratagdo de servico de Lanchonete por meio da Cesséo onerosa de
espaco, a qual visa oferecer servigo de qualidade de restaurante e lanchonete, no interior do Campus Brasilia
do IFB, evitando a necessidade de deslocamento dos usuérios para fora do Campus, proporcionando,
portanto, mais seguranca.

A prestacdo de servico de fornecimento de alimentacdo por meio de captacdo de empresa que atua no
segmento de restaurante/lanchonete justifica-se pela demanda do Campus por esse servigo para suprir as
necessidades da comunidade académica em relagdo a alimentacdo. Além disso, € importante destacar que a
implantagdo deste tipo de estabelecimento comercial baseia-se na necessidade de atender a um ndmero
aproximado de pessoas, conforme demonstrado ao longo deste ETP.

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Considerando a quantidade de pessoas que circula pela instituicdo, e tendo em vista que ndo ha previsdo em
sua estrutura regimental para fornecimento direto de alimentagcdo aos estudantes, especialmente aos que
permanecem em tempo integral na instituicéo, é necessaria a cessdo de espaco especifico para a exploracdo de
atividades comerciais e prestacdo dos servigos de lanchonete para comunidade escolar do Campus Brasilia

Assim, é importante destacar que a implantacdo deste tipo de estabelecimento baseia-se na necessidade de
atender um nimero aproximado de pessoas, conforme quadro abaixo:

Publico usuario do CampusBrasilia

Tipo de Publico Descricédo Quantidade || Total
Formacéo Inicial Continuada 231
Técnico Subsequente 1.586
~ |[Técnico Integrado 504
Alunos por Categoria Licenciatura e Formagao Pedagégica |[358 4.869
de Curso.
Tecnologia 1.850
Especializacdo 101
Mestrado 59
. Docentes 167
Servidores — — = 226
Técnico-Administrativo 59

Colaboradores limpeza, seguranca e

Colaboradores Apoio Administrativo 38 38
o Usuarios Biblioteca 150
Publico Flutuante — 200
Visitantes em geral 50
Total geral 5.333*
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* Esta estimativa considerou as entradas previstas para o calendério letivo de 2022.

A indicacdo do quantitativo aproximado de pessoas, tem carater informativo e ndo constitui qualquer
compromisso presente ou futuro por parte do Campus, que ndo podera ser responsabilizado por eventuais
flutuactes de demanda.

9. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 2.518,91
DA TAXA DE OCUPACAO

O Valor dataxa de ocupagdo a ser cobrada pela Administracéo pela Cessao, foi obtido pelo calculo damédia
do valor comercial local (Asa Norte), por m2, pago por empresas do segmento, conforme detalhamento abaixo:

Empresa Custo Loja M et;f‘?)em Custo (m?) Valor M)édio (m
Paulo Octavio Aluguel  |R$ 2.285,36 36 R$ 63,48
OLX R$ 1.760,00 33 R$ 53,33
Consolida Imobiliaria R$ 2.801,00 45 R$ 62,24 R$ 47,56
Amigo Imoveis R$ 905,00 30 R$ 30,17
Bandeirante Iméveis R$ 1.000,00 35 R$ 28,57

Ressalta-se que para estabel ecer o valor acima, considerou-se, também, o custo do metro quadrado do Subsolo
das areas pesquisadas, ja que estes locais, em regra, sdo utilizados como area de cozinha dos estabel ecimentos.
Neste sentido, 0 prego médio do metro quadrado variou para baixo, em relagcdo ao preco praticado no mercado
local. Tal determinago pode ser aplicada para se chegar ao custo a ser cobrado pelo Campus Brasilia da Area
cedida, haja vista que alanchonete do Campus nado esta dentre as atividade-fim do 6rgao.

Area de Exploracio
Cessdo de uso para exploracdo de servigo de (m2)

L anchonete - Campus Brasilia 487 R$ 47.56 R$ 2.316,15

Custo(m2) | Custo mensal

DOSVALORESVARIAVEIS (VALOR DE RATEIO)
A &readalanchonete, conforme tabela acima, bem como a planta Arquiteténica do Campus, € de 48,7m2.

O valor final dataxa de ocupacdo da area a ser concedida baseia-se em 2 (dois) critérios. custo variavel e custo
fixo.

Custo variavel - participacdo proporcional da concessionaria no rateio das despesas com servicos de
manutencdo, conservacdo (limpeza) e vigilancia (Lei 3.725/2001, art. 13, VII).

Variag&o do rateio conforme valores de cada més.

Para se obter a porcentagem incidente sobre o custo dos servicos relativos a area disponibilizada para a
cantina, 48,7mz, foi realizada umaregra de trés smples:

Area construida do Campus Brasilia
|
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Area Externa 16.011
Area Interna 22.616,32
Area Cantina 48,7
Area Cantina + Patio Bloco A [565,3
Area Total 39.241,32

Em que:

39.241,32 = 100

48,7 = X

39.241,32 X = 48,7

X =48,7/39.241,32

0,12%

Estudo Técnico Preliminar

Para compor os custos da cessdo, sera multiplicado 0,12% (fixo) pelo valor mensal dos servicos, como segue:

a) Para o cdculo do custo de limpeza utilizou-se o seguinte cdlculo: R$ 74. 237,34 (custo mensal do servico
para o Campus) multiplicado por 0,12% que totaliza R$ 89,08 para érea de 48,7mz2.

b) Para o célculo do custo da vigilancia utilizou-se o cdlculo: R$ 74.845,32 (custo mensal do servigo para
0 Campus) multiplicado por 0,12% que totaliza R$ 89,81 para é&reade 48,7m.

¢) Para o célculo do custo da manutengdo predial utilizou-se o calculo: R$ 19.877,00 (custo mensal do
servigo para 0 Campus, referente somente ao servico de manutencéo predial) multiplicado por 0,12% que

totaliza R$ 23,85 para area de 48,7m?.

Os custos do consumo de agua e tratamento de esgoto e de energia elétrica sdo aferidos por meio de
medidores proprios disponibilizados pela CONTRATANTE, e cabera a Contratada o seu pagamento por
meio de GRU, conforme encaminhamento mensal efetuado pela fiscalizagdo contratual.

Do valor total a ser pago pela CESSIONARIA por meio de Guia de Recolhimento da UniZo (GRU)

Preco maximo do carddpio minimo

. Area de Exploracdo (m2) Custo (m2) Custo mensal

Taxa de ocupacao 48,7 R$ 47,56 R$ 2.316,15

Descricio do Servico Valor Mensal Area Per centual CustoMensal | Valor

& ¢ Campus Construida Rateio Lanchonete | Mensal
Limpeza e Conservacio R$ 74.237,34 R$ 89,08
Apoio Administrativo (somente
[Manutenczo Predial) R$ 19.877,00 R$ 23,85
Vigilancia Patrimonial R$ 74.845,32 0 R$ 89,81 R$
Agua e Esgoto 0 39.241,32  10,12% R$ - 202,75
Energia Elétrica 0 R$ -
Bi ogas (Biodigestor Campus 0 RS-
Brasilia)
Valor total mensal a ser pago pela CESSIONARIA R$ 2.518,91
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Especificacao Preco
Item| QTD L. Unidade| maximo
Produto Variagao admissivel
a X - H .
1| 1 Sanduiche natural |+ OPGa0 - Sanduiche natural de frango; ou 1509 | pg qq 5g
atum, ou ou fit, ou frango com requeij&o unid.
22 opcdo - Sanduiche natural vegetariano
(Preparacéo na qual as carnes brancas (aves €|
02 1 Sanduiche vegetariano peixes) EevermeIhNas (bovina, suina, caPrlna, 12(.)9 R$ 13,58
etc.) e visceras) ndo fagcam parte. Deverdo ser| unid.
utilizadas proteinas provenientes de leite €
derivados, ovos, soja e glaten)
. . 100g
03 1 Bolo simples Sem recheio e/ou cobertura unid R$ 2,76
. ~ . . 509
04 1 Pao de sal P&o com manteiga/margaring; unid R$ 1,98
05 1 Misto quente 12 opgdo - Misto quente 100g | R$5,03
. ~ . 100g
06 1 Queijo Quente |22 opcdo - Queijo quente unid R$ 4,93
Frutas em geral, in natura. No minimo 01 90
07 1 Fruta (uma) fruta da época, a ser servida higienizada, unig(]j R$ 1,00
armazenada em temperatura ambiente. |
08 1 Suco natural No minimo, 01 (uma) opcéo de suco natural 300ml. [ R$7,30
09 1 Suco No minimo, 02 (dua;) opgBes de suco 300m! | R$ 5,54
concentrado em refresqueira
10 1 Salgado o Salqados assados, devendo ter, no minimo, 02 1SQg RS 6,82
opcdes unid.
1 1 Salgado vegetariano Sa,llgados veg?tananos, devendo ter, no 12Qg R$ 6,73
minimo, 02 opgdes unid.
. ~ i . 100g
12 1 Tapioca Preparacdo tradicional, com manteiga unid R$ 6,30
~ - . 120g
13 1 Cuscuz Preparacdo tradicional, com manteiga unid R$ 6,60
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14 1

Vitamina

Vitaminas de frutas (banana, ou mamao, ou
maga ou abacate)

Estudo Técnico Preliminar

300 mL

R$7,13

15 1

Leite

Leite puro - integral/desnatado

80 mL

R$ 2,23

16 1

Leite com Chocolate

Leite (integral/desnatado) com achocolatado

100 mL

R$ 4,33

17 1

P&o de Queijo

P&o de Queijo

50g
unid.

R$ 2,10

18 1

Café puro

Café puro pequeno e médio

50 mL

R$ 2,02

19 1

Café com Leite

Café com leite

50 mL

R$ 2,52

20 1

Prato Executivo

Prato Executivo - Cardapio minimo

Salada

2 Vegetais folhosos

3 tipos de vegetais crus

2 tipos de vegetais cozidos (ndo tubércul o)
Acompanhamentos quentes

Arroz branco

Arroz integral

Feijdo colorido ou feijdo preto

Pratos principais quentes

12 opcéo — preparagdes com carnes vermelhas,
utilizando-se cortes de primeira qualidade.

22 opgdo — preparagdes com carnes de aves ou
pescado, que deverdo ser servidog
alternadamente
3? opcdo — preparacdes com pescados - que
deverdo ser servidos aternadamente.

12 opcdo - Vegetal refogado (ndo tubérculo)
220pcéo - Massa

3 2 opgdo - Guarnicdo a base de farinhas,
tubérculos.

Guar nicdes

12 opcdo - Vegetal refogado (ndo tubércul o)
220pcéo - Massa

3 @ opgdo - Guarnicdo a base de farinhas,
tubérculos.

Unidade

R$ 19,78

Self Service - Cardépio minimo

Salada

2 Vegetais folhosos

3 tipos de vegetais crus

2 tipos de vegetai s cozidos (ndo tubércul o)
Acompanhamentos quentes

Arroz branco

Arroz integral

Feijdo colorido ou feij&o preto

Pratos principais quentes
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12 opcéo — preparagdes com carnes vermelhas,
utilizando-se cortes de primeira qualidade.

28 opcédo — preparagdes com carnes de aves ou
pescado, que deverdo ser servidog
alternadamente

3? opcdo — preparacdes com pescados - que
deverdo ser servidos aternadamente.

12 opcdo - Vegetal refogado (ndo tubércul o)
220pcéo - Massa

3 @ opgdo - Guarnicdo a base de farinhas,
tubérculos.

Guar nicdes

12 opcédo - Vegetal refogado (ndo tubérculo)
220pcéo - Massa

3 @ opgdo - Guarnicdo a base de farinhas,
tubérculos.

21 1 Refeicdo: Self Service kg | R$47,70

Prato Vegetariano - Cardapio minimo
Salada

2 Vegetais folhosos

3 tipos de vegetais crus

Refeicao: 2 tipos de vegetais cozidos (ndo tubércul o)
22 1 Acompanhamentos quentes lkg |[R$47,70
Prato Vegetariano  |Preparagio na qual as carnes brancas (aves €
peixes) e vermelhas (bovina, suina, caprina,
etc.) e visceras ndo faca parte. Deverdo ser
utilizadas proteinas provenientes de leite e
derivados, ovos, soja e gluten.

VALOR TOTAL R$ 215,27

DA FISCALIZAGAO DO SERVICO PRESTADO E DA POSSIBILIDADE DE DESCONTOS SOBRE
O VALOR MENSAL FIXO COBRADO PELA UTILIZACAO DA AREA

O Campus Brasilia avaliard, periodicamente, 0 desempenho da Cessionaria quanto a qualidade dos servicos
prestados, por meio de Ficha de Avaliagdo, cujos critérios constam anexo a este ETP e no Termo de
Referéncia;

A avaliagdo sera realizada por meio da equipe de fiscalizagdo do contrato, bem como pela comunidade
usuaria, acompanhadas pelo preposto e/ou responsavel técnico da Cessionaria. A impossibilidade de
acompanhamento das supervisdes por funcionérios da Cessionaria ndo serd impedimento para a realizagdo das
supervisoes.

O resultado da avaliagdo implicard, a depender do caso, aplicacdes de medidas & CESSIONARIA, quanto &
retirada dos descontos, bem como a aplicacdo de penalidades previstas em Lei;

A pesquisa sobre servigos prestados avaliard, dentre outros quesitos pertinentes:
1) Agilidade,

2) Cordiaidade,

3) Variedade dos produtos oferecidos,

4) Limpeza e Asseio das Instalacdes e

20 de 24



UASG 152142 Estudo Técnico Preliminar

5) Qualidade dos Produtos Oferecidos.

A CESSIONARIA poderd em cada um desses pontos alcancar, de 20% de desconto sobre o valor do aluguel,
podendo chegar a 80% o desconto total.

Cada um dos pontos podera ser avaliado como excelente, bom, regular, ruim ou péssimo e receberdanota 2, 1,
0, -1 e -2 respectivamente.

Caso 0 Valor Resultante da Pesguisa (VRP) sgga menor ou igual a zero, ndo havera desconto sobre o ponto
avaliado. Caso contrario, o desconto serd aplicado de acordo com o seguinte:

Levantar-se-4 a Quantidade de Valores Validos (QVV), ou segja, valores de 1 até a pontuagdo maxima que
pode ser conseguido na pesquisa.

Para se levantar a Quantidade de Vaores Validos (QVV) multiplica-se a Quantidade de Pesquisas (QP)
realizadas e validas pela pontuagdo méxima gque se pode atribuir a um ponto de avaliagdo, que no caso €é 2
(dois).

Assim, aférmula para calcular a Quantidade de Valores Vaidos (QVV) &
QVV=QP*2

Além da Quantidade de Vaores Vdidos (QVV) é necessario estabelecer o cdlculo do Valor Resultante da
Pesquisa (VRP), que é obtido da seguinte forma:

a) Soma-se a quantidade de cada um dos pontos avaliados (excelente, bom, regular, ruim ou péssimo), em
seguida multiplica-se pela pontuagdo correspondente de cada um (excelente=2, bom=1, regular=0, ruim=-1 e
péssimo=-2), para finalmente somar os resultados advindos desta multiplicacéo, gerando o Valor Resultante da

Pesquisa (VRP).

b) Para calcular o Percentua de Desconto do ponto avaliado X(PDx), sendo "X" um dos pontos de avaliacéo
da pesquisa de satisfagdo sobre o servico prestado, multiplica-se o valor (VRP) por 100 (cem), e divide o
resultado pela Quantidade de Valores Vdidos (QVV), multiplicando o novo resultado por 20 (vinte) e
finalmente dividindo por 100 (cem). Essa formula estabel ece a porcentagem de 0 (zero) a 100 (cem) para cada
ponto avaliado.

¢) Logo, representacdo daférmulaé
PDx = (((VRP*100)/QVV) * 20)/100

Na hipotese de uma situacdo em que se tenha realizado 4 (quatro) pesquisas de satisfacdo, aplica-se a formula
para obter a Quantidade de Valores VAlidos, que € a pontuagdo méxima que a CESSIONARIA pode alcangar
num ponto de avaliagao;

QVV =QP* 2
2QVV =4%2
QVV =8

Em seguida deve ser somado a quantidades de cada um dos pontos avaliados. O caso hipotético teve a
incidéncia de 2 excelentes e de 2 regulares. Multiplica-se o resultado da soma pela pontuagéo correspondente,
ou sga, 2* 2 queresultaem 4 e 2 * 0 que resulta em 0, a soma destes nUmeros gera 0 Valor Resultante da
Pesguisa (VRP) que neste caso sera 4.

Com esses dados (QVV e VRP) é possivel calcular o Percentual de Desconto do ponto de avaliagdo x (PDXx)
através daformula

PDx = ((( VRP*100)/QVV ) * 20)/ 100
PDx = ((( 4*100)/8) * 20)/ 100
PDx = ((( 400)/8)* 20) /100

21 de 24



UASG 152142 Estudo Técnico Preliminar

PDx = ((( 400)/8)* 20) /100
PDx = (50* 20) / 100 1
PDx = (50* 20) / 100
PDx = 1.000/ 100
PDx = 10%
A tabela abaixo representa a situagdo hipotética descrita anteriormente.

O desconto final serd obtido através da soma dos Percentuais de Desconto dos 5 pontos avaliados na pesquisa
de satisfagdo sobre 0 servico prestado.

Sera considerada pesquisa valida aquela em que cada ponto de avaliagdo tiver um atributo selecionado
(excelente, bom, regular ruim ou péssimo), se houver mais de uma ou nenhuma marcagdo a pesquisa para
aquele ponto de avaliagdo devera ser desconsiderada para o célculo do Percentual de Desconto.

O resultado da avaliagdo ndo implicara, cessdo ou retirada de desconto no valor mensal sobre as despesas com
energia elétrica, agua e esgoto, cobrada por meio de Guia de Recolhimento da Uni&o (GRU), apés afericdo do
consumo em medidores individualizados para a utilizagéo da érea.

A avaliacdo para desconto sobre o valor mensal fixo cobrado pela Administracdo para utilizaco da éarea
comecara a ter efeito a partir do terceiro més de contratacdo. Assim, nos dois meses iniciais de contrato, sera
cobrado, o valor referente a Indenizacdo pela Cesséo de Uso Administrativa da éarea.

N&o havera limites para a realizacdo das supervisdes, que serdo realizadas em dias determinados pelo fiscal do
contrato ou, na sua auséncia, por servidor designado pela Diretoria de Administracdo e Planejamento do
Campus Brasilia.

A Cessionéria recebera documento contendo o resultado geral da Avaliacdo e ter4 o prazo de 48 horas,
contados a partir do recebimento do documento, para interpor pedido de reconsideragdo da Avaliacdo. A
reconsideracdo serd avaliada pelo Gestor do Contrato por igual prazo. Haverd a possibilidade de recurso junto
aDiretoria Geral do Campus Brasilia, em prazo que ndo seja superior a5 (cinco) dias contados do recebimento
do resultado da reconsideracao.

Os descontos sobre 0 valor mensal fixo cobrado pela Administracdo para utilizagdo da area decorrem do poder
discricionério da Administracdo do Campus Brasilia, ndo havendo qualquer obrigacdo quanto a sua aplicagao.

10. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

O objeto sera agrupado no item denominado CARDAPIO MINIMO, sendo os itens integrantes de um Gnico
grupo. Tal procedimento visa obter precos especificos para cada item (que séo tipos de refeicdes diferentes),
quais sejam os lanches, amoco, bebidas ndo alcodlicas, entre outros.

Ainda que o parcelamento sgja a regra, observa-se que o0 agrupamento se faz tecnicamente necessério e viavel,
visto que o fornecimento das refei¢les esta vinculado a concessdo de uso da cantina do IFB Campus Brasilia,
de modo que ndo seria possivel tecnicamente selecionar mais de um fornecedor para utilizar 0 mesmo espago
cedido, pois traria inUmeras inconsisténcias préticas de execucdo das atividades, principalmente
impossibilitando o preparo adequado das refeicdes. Ademais, 0 agrupamento ndo prejudica a competitividade,
jaque ositens so da mesma natureza.

11. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o se verifica contratacfes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratagdo desta demanda.

22 de 24



UASG 152142 Estudo Técnico Preliminar

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratacdo do servico esta alinhada ao Plano de Desenvolvimento Institucional vigente — PDI 2019/2023 do
IFB e suas acdes. Conforme consta no anexo |l — Plangjamento Estratégico, o IFB construiu seu Mapa
Estratégico elencando as seguintes perspectivas. Pessoas e Tecnologia, agrupando nesta perspectiva (Gestao
de Pessoas, Infraestrutura, Tecnologia e Orgcamento); Processos Internos, os objetivos estratégicos dessa
perspectiva apontam para a busca da exceléncia operacional; Sociedade, perspectiva que aponta para a
definicdo de parémetros de qualidade da educacdo com foco no usuario do Instituto; e Resultados, perspectiva
gue reline os objetivos das atividades finalisticas da instituico.

Esta contratagcdo esta inserida, também, no Plangjamento e Gerenciamento de Contratagdes - PGC de 2022
/2023, do Campus Brasilia, estando, portanto, em conformidade com os normativos legais da Unidade,
conforme item 526 do referido documento.

13. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

O IFB Campus Brasilia do Instituto Federal de Brasilia oferta cursos, nas modalidades presencia e a
Distancia. No modelo presencia estdo: Cursos Técnicos Integrados ao Ensino Médio, em Informatica e
Eventos. Os quais sdo destinados a estudantes que ja tenham concluido o Ensino Fundamental. Cursos
Técnicos Subsequentes, nas areas de: Técnico em Administracdo; Técnico em Comeércio ; Técnico em
Eventos, Técnico em Informética: Desenvolvimento de Sistemas e Técnico em Servigos Plblicos. Estes,
destinados a estudantes que ja concluiram o Ensino Médio (ou o antigo 2° grau).

Cursos de Graduacéo: Licenciatura em Danca; Tecnologia em Eventos; Tecnologia em Gestdo Publica;
Tecnologia em Processos Gerenciais, Tecnologia em Sistemas para | nternet

Cursos de P6s-Graduacdo: Especializacdo em Gestdo Publica: Governanca e Politicas Plblicas além de
Mestrado Profissional em Educagdo Profissional e Tecnolégica em Rede Nacional. O Campus oferta, ainda,
cursos de Formagdo Inicial Continuada - FIC em diversas areas do conhecimento, o que faz com que haja um
grande nuimero de pessoas circule pelainstituicéo.

Deste modo, considerando a quantidade de pessoas que circula pela instituicdo, e tendo em vista que ndo ha
previsdo em sua estrutura regimental para fornecimento direto de alimentacdo aos estudantes, especialmente
aos gue permanecem em tempo integral na instituicdo, é necessaria a cessao de espaco especifico para a
exploracdo de atividades comerciais e prestacdo dos servicos de lanchonete para comunidade escolar do
Campus Brasilia e para os demais usuérios.

14. Providencias a serem Adotadas

Como providéncia a ser adotada, recomenda-se que conste no Termo de Referéncia que, caso haja necessidade
de adequacdo fisica do espaco, caberd a0 concession&rio responsabilizar-se pelas despesas relacionadas,
sobretudo pela aquisicdo, instalacdo e operagdo dos equipamentos, materiais e mobiliario necessérios para o
perfeito desempenho de suas atividades, e pelo bom atendimento ao publico, tais como: mesas e cadeiras,
bandejas, talheres, guardanapos, liquidificadores, espremedores de frutas e centrifugas, chapas, maquinas de
café expresso, méquina de suco, forno elétrico, forno de micro-ondas, freezer, geladeira, exaustor, balanca
digital e demais equipamentos necessérios a prestacdo dos servigos.

15. Possiveis Impactos Ambientais

A CESSIONARIA devera atender, no que couber, ao critério de sustentabilidade ambiental prevista na
Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 01, de 19/01/2010;
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Os produtos oferecidos pela CESSIONARIA devem apresentar embalagens integras, proprias para cada
produto e com identificacdo correta no rétulo, devendo atender as recomendacdes dos fiscais do contrato,
referente aos dispositivos do Decreto 7.746/2012 gque regulamenta o art. 3° da Lei n° 8.666, de 21 de junho de
1993, para estabelecer critérios e praticas para a promogao do desenvolvimento nacional sustentavel nas
contratacdes realizadas pela administraco publica federal direta, autarquica e fundacional e pelas empresas
estatais dependentes, e institui a Comissdo Interministerial de Sustentabilidade na Administragdo Publica —
CISAP.

Deverg, ainda, atender o todo delineado no item: Descricdo dos Requisitos da Contratacéo deste ETP.

16. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
16.1. Justificativa da Viabilidade

Esta equipe de plangjamento declara viavel esta contratacdo

17. Responsaveis

FABIO FERNANDO FERREIRA SILVA

Diretor de Administracdo e Planejamento

RUTE CHAVES DE JESUS AQUINO

Coordenadora de Aquisi¢des

ERIC JEFFERSON MATIAS LUZ

Coordenador de Planejamento e de Execugdo Orcamentaria e Financeira
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APENDICE II
MODELO DE PESQUISA DE SATISFACAO DE CLIENTES

A presente pesquisa tem por objetivo o aprimoramento da qualidade de nossos servigos. Escolha, como vocé avalia
os seguintes itens de nossa lanchonete:

1. Agilidade no atendimento:
() Excelente | () Bom | () Regular | () Ruim | () Péssimo
Descreva como foi a sua experiéncia nesse item:

2. Cordialidade dos atendentes:
( ) Excelente | ( ) Bom |  ()Regular | ( ) Ruim | () Péssimo
Descreva como foi a sua experiéncia nesse item:

3. Variedade dos Produtos Oferecidos
() Excelente | () Bom | ()Regular | () Ruim | () Péssimo
Descreva como foi a sua experiéncia nesse item:

4. Limpeza e Asseio das Instalacoes e dos Funcionarios:
( ) Excelente | () Bom | () Regular | ( ) Ruim | () Péssimo
Descreva como foi a sua experiéncia nesse item:

5. Qualidade dos Produtos Oferecidos:
( ) Excelente | ( ) Bom | ( ) Regular | ( ) Ruim | ( ) Péssimo
Descreva como foi a sua experiéncia nesse item:

| SUGESTOES/ RECLAMACOES:

onmN SGAN 610, Médulos D, E, Fe G
==. Lliz;ﬂgTUTO FEDERAL Asa Norte - Brasilia-DF, CEP 70.830-450
BE  campus Brasilia (61) 2193-8128 | ifb.edu.br



(] L] SGAN 610, Médulos D, E, Fe G
- L'EHUTO FEDERAL Asa Norte - Brasilia-DF, CEP 70.830-450
BE  campus Brasilia (61) 2193-8128 | ifb.edu.br




APENDICE IV
MINUTA DECLARACAO DE VISTORIA DO LOCAL DOS SERVICOS

Declaracéo de Vistoria do Local dos Servicos

Declaro, em  atendimento ao previsto no Edital do Pregdo n®  / , que eu,
, portador (a) da CI/RG n° e do CPF n°

, representante da empresa , CN.P.J/MF
, estabelecida no (a)

, como seu (sua) representante, para os

fins da presente declarac@o, que compareci perante o representante do IFB - Instituto Federal de Educagao, Ciéncia
e Tecnologia de Brasilia - Campus Brasilia e vistoriei o local onde serdo executados os servigos, objeto da licitagdo

em aprego, para tomar pleno conhecimento de suas instalagdes e das condigdes e grau de dificuldade existentes.

Ou
Declaro, em  atendimento ao previsto no Edital do Pregdo n° / , que eu,
, portador (a) da CI/RG n° e do CPF n°
, representante da empresa , CN.PJ./MF
, estabelecida no (a)

, como seu (sua) representante, para os

fins da presente declaragdo, que tomei conhecimento do local onde serdo executados os servigos, objeto da licitagao

em apreco, e tenho pleno conhecimento de suas instalacdes e das condicdes e grau de dificuldade existentes.

Brasilia,  de de 2022.

Assinatura e carimbo

(Representante da empresa)
OBSERVACAO:
1) O PRAZO PARA EXECUCAO DA VISTORIA E DE ATE 24 (VINTE E QUATRO) HORAS ANTES DA

ABERTURA DA LICITACAO.
2) EMITIR EM PAPEL QUE IDENTIFIQUE A LICITANTE.

onm SGAN 610, Médulos D, E, Fe G
B Hm INSTITUTO FEDERAL Asa Norte - Brasilia-DF, CEP 70.830-450
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APENDICE V
TABELA DE CLASSIFICACAO E GRADACAO DAS PENALIDADES

1. OBJETIVO

1.1. Este topico tem por objetivo classificar as acdes consideradas irregularidades atribuindo pontuacdo a cada
tipo de infracdo cometida pela prestadora de servigos. Com isso objetiva-se dar maior transparéncia e clareza ao
processo, identificando de antemio as condutas reprovaveis, bem como seu grau de reprovacdo, com vistas a
conscientizar o futuro contratado acerca dos requisitos, das vedagdes e cientificando-o das possiveis penalidades
em que podera incorrer. Objetiva-se com isso viabilizar o controle da execugdo dos servigos de modo a fazer com
que os mesmos sejam prestados observando-se os padrdes minimos de qualidade.

1.2. As irregularidades foram catalogadas levando-se em consideragdo os seguintes aspectos:
a) Higiene e qualidade dos alimentos;
b) Higiene pessoal dos manipuladores;
¢) Higiene e organizacdo do ambiente (espaco cedido, instalagdes e utensilios);
d) Servigos e obrigagoes da CESSIONARIA.
2. CLASSIFICACAO

2.1. Para fins de pontuacao, as irregularidades serdo classificadas conforme abaixo:

QUADRO INDICATIVO N° 1

CLASSIFICACAO DAS INFRACOES PONTUACAO ATRIBUIDA
TOLERAVEL 1
LEVE 2
MEDIA 3
GRAVE 5
GRAVISSIMA 10

3. TABELA DE DESCRICAO E PONTUACAO DE IRREGULARIDADE

ITE DESCRICAO DA IRREGULARIDADE CLASSIFICACAO | PONTUACAO

M

1 Reaproveitamento de alimentos. GRAVISSIMA 10
Fornecer géneros alimenticios em desacordo com as

2 especificacdes definidas no cardapio. Exemplo: peso, LEVE 2
volume.

3 Alterar o cardépio sem autorizacdo da CEDENTE. MEDIA 3
Fornecer géneros alimenticios ndo autorizados pela 8

4 CEDENTE. MEDIA 3

5 Deixar de manter a lista de pregos e cardapio semanal em LEVE )

local visivel.

Nao apresentar cardapios ao consumidor com as
6 especificacdes dos ingredientes que compdem cada item de LEVE 2
lanche oferecido.

Deixar de dispor de guardanapos, canudos, sachés
individuais de: agucar, adocante artificial, molhos (catchup,
mostarda, pimenta, maionese etc) em quantidade suficiente
para o perfeito atendimento do usuario.

TOLERAVEL 1

Deixar de realizar controle de temperatura tanto das
8 matérias-primas quanto dos equipamentos utilizados para GRAVE 5
conservacdo das mesmas.




Servir alimento contaminado ou sem boas condi¢bes de
consumo.

GRAVISSIMA

10

10

Realizagdo de fritura a 6leo dos alimentos ou outros meios
de preparo que provoquem fumaga ou lancem gordura ao ar,
a menos que a CESSIONARIA arque com instalagio de
coifa de captura de gordura.

GRAVE

11

Incluir taxas nos pregos dos produtos sem aprovagdo da
CEDENTE ou sua cobranca a parte.

GRAVE

12

Cessdo, beneficio, favores, vantagens ou similares
concedidos por funcionarios da CESSIONARIA a
funcionarios da CEDENTE ou terceiros, sob sua
interveniéncia.

GRAVISSIMA

10

13

Reproduzir, divulgar ou utilizar, em beneficio préprio ou de
terceiros, quaisquer informagdes de que seus empregados
tenham tido conhecimento em razdo da execuc¢do do
contrato, sem consentimento prévio do IFB, Campus
Brasilia.

GRAVE

14

Nao providenciar ou manter a estrutura da lanchonete com
balcdes, bancadas, locais de armazenamento e preparagao de
alimentos, aparelhagem, além de todo e qualquer
equipamento ou utensilio necessario ao adequado
cumprimento de seu objetivo: o de servir refei¢des prontas e
lanches com qualidade e conforto para o usuario.

GRAVE

15

Deixar de cumprir o prazo de atendimento dos pedidos de no
maximo 10 minutos para lanches e bebidas pré-prontos e 15
minutos para lanche e bebidas preparaveis.

LEVE

16

Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos
efetuados na Unidade.

MEDIA

17

Cobrar pregos maiores do que os fixados nas listas
aprovadas.

GRAVE

18

Nao disponibilizar aos clientes quantidade suficiente de
troco ou maquinas de cartdo de crédito/débito.

MEDIA

19

Utilizar as dependéncias da lanchonete para fins diversos do
objeto do Contrato de Concessdo administrativa de uso.

GRAVISSIMA

10

20

Cobrar custo adicional pelos pratos copos ou embalagens
descartaveis.

GRAVE

21

Deixar de atender determinagdo formal ou instrucdo
complementar ou fiscalizatéria dos orgdos de vigilancia
sanitaria ou ndo dar ciéncia ao IFB - Campus Brasilia sobre
os resultados das inspecoes.

GRAVISSIMA

10

22

Deixar de receber qualquer tipo de documentagdo enviada
pela CEDENTE. (Por ocorréncia)

GRAVISSIMA

10

23

Deixar de corrigir falhas apontadas pela equipe gestora.

GRAVE

24

Deixar de manter a documentacio na forma legal.

GRAVE

25

Deixar de indenizar o IFB - Campus Brasilia em sua
integralidade por quaisquer danos causados as suas
instalacdes, pela execugdo inadequada dos servigos, por
parte de seus empregados ou fornecedores.

GRAVISSIMA

10

26

Nao cumprir as normas internas relativas a seguranga do
Prédio no qual esté prestando servicos. (Por ocorréncia)

GRAVE

27

Nao propiciar ao Fiscal de Contrato do IFB — Campus
Brasilia acesso irrestrito aos locais onde serdo realizados os
servicos, para a necessaria fiscalizagdo, assim como nao
informar origem dos produtos utilizados nos ambientes, além
de deixar de fornecer outros dados que se fizerem
necessarios a fiscalizacdo. (Por ocorréncia)

GRAVE

28

Né&o atender os critérios de sustentabilidade ambiental,
previstos no artigo 5° da Instrucdo Normativa SLTI/MPOG

MEDIA




n°® 01, de 19/01/2010, bem como os especificados no Anexo
111 e demais previsdes deste Termo de Referéncia.

29

Implantar de forma inadequada o planejamento, a execucao e
a supervisao permanente dos servi¢os, de forma a ndo obter
um atendimento correto e eficaz, realizando-os de forma
descuidada e inconstante, ndo mantendo sempre em perfeita
ordem as dependéncias do CEDENTE por ela utilizadas.
(Por ocorréncia)

MEDIA

30

Nao se responsabilizar pelas instalagdes tais como: pisos,
paredes, teto, tomadas, lampadas, calhas, etc. (Por
ocorréncia)

LEVE

31

Nao Credenciar oficialmente junto ao CEDENTE, um
preposto com experiéncia e poderes de supervisio.

MEDIA

32

Nao Informar a CEDENTE, por escrito, a relagdo de
equipamentos de sua propriedade que serdo utilizados na
prestagdo dos servigos, bem como as suas poténcias e
consumo de energia ou ndo informar a substituicdo de algum
equipamento por outro de maior poténcia.

MEDIA

33

Néao restituir, em caso de rescisdo, a area cedida nas
condi¢des originais, conforme termo de recebimento de
chaves anexo do contrato.

GRAVISSIMA

10

34

Nao providenciar o alvara de funcionamento antes do inicio
das atividades dentro do limite maximo de 30 dias estipulado
neste termo de referéncia ao fiscal do contrato.

GRAVE

35

Deixar de responsabilizar-se pelos danos causados aos
consumidores dos alimentos quando comprovada a
mobservancia das condicdes previstas no Contrato.

GRAVISSIMA

10

36

Deixar de cumprir fielmente quaisquer outros fatores ndo
levantados nesta tabela de acordo e servigos mas que estejam
presente Termo de Referéncia ou Legislacdo pertinente.

MEDIA

37

Permitir a presenga de funcionarios sem uniforme, sem
identificagdo, mal apresentados, sem cal¢ados adequados,
sujos, sem utilizarem os equipamentos de protegdo
individual ou utilizando acessorios.

MEDIA

38

Interromper ou prejudicar a prestagdo dos servigos por
msuficiéncia de pessoal.

LEVE

39

Higiene pessoal de funcionario inadequada.

MEDIA

40

Ocorréncia de casos de intoxicacdo alimentar.

GRAVISSIMA

10

41

Presenca de alimento com prazo de validade vencido e/ou de
procedéncia duvidosa em qualquer area das dependéncias do
estabelecimento.

GRAVISSIMA

10

42

Inadequagdo no armazenamento de géneros (refrigerados ou
a temperatura ambiente), descartiveis e de limpeza em
qualquer area da lanchonete.

GRAVE

43

Presenga de insetos ou objetos estranhos em quaisquer das
preparacoes.

GRAVISSIMA

10

44

Presenca de insetos vivos ou mortos nas dependéncias do
estabelecimento.

MEDIA

45

Desorganizagdo e/ou higienizagdo inadequada de areas e
equipamentos em qualquer local das dependéncias do
estabelecimento.

MEDIA

46

Deixar de garantir que as operagdes de higienizacdo sejam
realizadas com frequéncia tal que garanta a completa higiene
de instalagdes, equipamentos e mobiliario, de modo a
minimizar o risco de contaminacido dos produtos oferecidos.

GRAVE

47

Deixar de realizar, trimestralmente, através de aplicagdo
especializada, com data e horarios previamente combinados
com o IFB — Campus Brasilia, dedetizacdo nas dependéncias

GRAVE




ocupadas e combater a presenca de insetos e ratos nas areas
dos servicos, de acordo com as normas fixadas pelo orgio
competente; devendo, posteriormente, realizar uma limpeza
geral na area fisica, equipamentos e utensilios.

Deixar de afixar cartaz no mural do hall de entrada do
Campus relativo a informagdo quanto a realizacdo da
48 desinfestagdo, com a data de aplica¢do, o nome do produto, TOLERAVEL 1
grupo quimico, telefone do Centro de Informagdo
Toxicoldgica e numeros das licencas sanitaria ¢ ambiental.

Deixar de servir as refeigoes e lanches em pratos limpos ou
49 em embalagens novas e descartaveis de Otima qualidade. GRAVE 5
(Por ocorréncia)

Deixar de Cumprir as normas regulamentares sobre Higiene,
50 Medicina e Seguranga do Trabalho que ndo tenham sido GRAVE 5
abordadas nesta tabela de penalidades.

Nao manter panos de limpeza, distintos e suficientes, para
51 cada uma das atividades, em condicdes e quantidades MEDIA 3
adequadas as atividades.

Os Funcionarios responsaveis por manipular o alimento
52 também manipulando o dinheiro ou o contrario. (Por LEVE 2
ocorréncia)

4. RELATORIOS DE IRREGULARIDADES

4.1. O relatério de irregularidades devera ser emitido mensalmente e visa enumerar as irregularidades em que o
licitante incorreu no decorrer do més, bem como o somatoério das respectivas pontuagdes atribuidas a cada uma
delas, com vistas a identificar a faixa de ajuste e respectiva penalizagdo que devera ser aplicada ao licitante.

4.2. O licitante devera efetuar o pagamento das san¢des de natureza pecuniaria no més subsequente ao da apuragao,
na forma prevista no edital.

4.3. A aplicagdo de quaisquer penalidades deve ser precedida de regular procedimento administrativo que garanta o
contraditorio e a ampla defesa.

4.4. Neste relatorio devera ser anotado o niimero do item definido para a ocorréncia, a data da ocorréncia da
irregularidade, sua descricdo, observacao se houver e a pontuagdo correspondente.

4.5. O valor obtido no TOTAL FINAL DE PONTOS PARA AJUSTE indicara a faixa de ajuste que ira incidir nas
penalidades constantes da TABELA DE AJUSTES E PENALIZACOES.

4.6. Exemplo de relatdrio de irregularidades:

RELATORIO DE IRREGULARIDADES OCORRIDAS NO PERIODO

N° DO DATA DA pe ~ o
ITEM OCORRENCIA DESCRICAO E OBSERVACAO PONTUACAO

TOTAL FINAL DE PONTOS PARA AJUSTE

5. EFEITOS REMUNERATORIOS:

TABELA DE AJUSTES E PENALIZACOES

TOTAL FINAL DE FAIXA DE

PONTOS OBTIDOS AJUSTE PENALIZACOES




de 1 a 20 pontos no més AJUSTE 1 | Notificacdo de ajuste de conduta.

o N
de 21 a 30 pontos no més AJUSTE 2 Mul‘ga. de .5A> sobre o valor anual da taxa de concessdo
administrativa de uso.

N N
de 31 a 40 pontos no més AJUSTE 3 Mult.a. de .10A> sobre o valor anual da taxa de concessdo
administrativa de uso.

o ~
Acima de 40 pontos AJUSTE 4 Mult.a. de '204 sobre o valor anual da taxa de concessdo
administrativa de uso.

Obs.: A reincidéncia de alguma irregularidade considerada “gravissima” durante a vigéncia do Contrato podera
dar ensejo a rescisdo unilateral do Contrato.

Obs2: As Aplicacdes das sangdes acima ndo dispensam a aplicag@o de outras sangdes e penalidades previstas em
Lei e no Contrato.

Obs3: Caso uma agdo da CESSIONARIA incidir em mais de uma irregularidade prevista neste acordo de niveis
de servigos serd considerada a de maior pontuacio.






